PFedmét vefejné zakazky

Predmetem plnéni je dodani 1 ks nového a nepouZitého elektrického konvektomatu a 1 ks nového a nepouZitého
podstavce (se vsuvy na GN) pod poZadovany konvekiomat do stravovaciho provozu Domova Velvary dle nize
uvedené specifikace.

PoZadavky na konvektomat (specifikace):
- Elektricky
- Ptikon: min. 18,8 kW
- Vykon v reZimu horky vzduch min. 18 kW
- Vykon v reZimu para min. 18 kW
- Rozmér SxVxI 850 x 1014 x 842 mm +/- 5%
- Kapacita komory: min 10 x GN 1/1
- Podélny zasuv vhodny pro gastronadoby 1/1, 1/2, 1/3, 2/3a 2/8, s roztedi min. 68mm
minimalni energetické ziraty a nejnizsi prostorové naroky pfi otevieni a natodeni dvirek.
- Boilerovy vyvije¢ pary :
- Dva obousmémé inteligentni ventilatory pro perfektni rovnomérnost peéeni
- Vnitini a vngj8i material z udlechtilé oceli dle DIN 1.4301, hygienicka hladka varnd komora s oblymi
rohy a optimalizovanym proudénim vzduchu
- Min 6 bodova teplotni vpichova sonda
- Inteligentni reguiace klimatu s méfenim, nastavenim a regulaci viktkosti s pfesnosti na jedno procento
- Vareni v pafe 30 °C — 130 °C, horky vzduch 30 °C - 300 °C, kombinace péary a horkéhe vzduchu 30 °C
=300 °C
- Integrovany bezudrZbovy systém odlucovani tukd bez piidavného tukového filtru
- Plné automatické myti varného prostoru a odvépnéni boileru pomoci tablet pro vy$3i bezpednost
- Integrovand ruéni sprcha s automatickym navijenim a nastavitelnou funkci rozpradovani a vodntho
paprsku '
- Barevny TFT displej s min. 10“ s vysokym rozlifenim
- Centrélni ovladaci kole¢ko s moznosti stlateni slouzici k Gpravé nastaveni a potvrzeni
- Dvitka s trojitym odvétravanym sklem, dvé vyklopné vnitini tabulky (pro snadné &ist&ni) se specialni
1 vrstvou odréZejici teplo, dotykova teplota dvitek varného prostoru maximalng do 74 °C
- LED osvétleni varného prostoru a zasuvil — dsporné, s dlouhou Zivotnosti a nevyzadujici adrzbu
- Schvaleni pro provoz bez dozoru dle podminek napt. KIWA
- Ochrana IPX3
- Integrovana WIFI pro piipojeni konvektomatu k systému zaznamenavani dat HACCP
- Individualni programovani. Min. 1000 program(i obsahujicich min 20 krokf
i - Oplachové tablety 150 ks
.~ Bezfosfatové myci tablety 150 ks

Ke konvektomatu bude dodan kompatibilni podstavec se vsuvy na GN s pevnou horni deskoun
Vyse uvedend technicka specifikace je minimélni pozadovany standard stanoveny zadavatelem.

Soucasti dodavky je:
I - Doprava na misto pln&n{
i - Umisténi, montaZ, zapojeni (v¢. rozvod), odzkouseni
i - ZaSkolenf obsluhy certifikovanym kuchatem
- Bezplatny zarugni servis po dobu zéruéni doby

Podminky plnéni zakézky:

- Zadavatel poZaduje zarudni thiitu minimalng v défee 24 mé&sici

- Servis v zéruénf dob& bude dodavatelem poskytnut vzdy nejdéle do 24 hodin od nahlaseni zavady
kupujicim - s ohledem na provoz Domova Velvary poZaduje zadavatel, aby servisni sttedisko
prodéavajiciho bylo max. do 50 km od mista pinéni

- Zaruéni servis a dopravu technika na misto po dobu zaruéni Ihiity hradi prodavajici

.- Dodavatel doda pii pfedani veskeré doklady nutné k uvedeni zafizeni do provozu




