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Struény popis reSeni
Tato dokumentace feSi projekt stravovaciho provozu Skolni jidelny ve

stavajicim prostoru. V ramci projektu bude optimalizovana stavajici kuchyr. Cast
stavajici technologie, ktera kapacitné vyhovi a neni zastarala, bude pouzita. K této
technologii bude pfikoupena technologie nova. Dispozi¢ni uspofadani varného jadra i
celé kuchyné bude nové. Kuchyh bude napojena na stavajici instalace v objektu,

instalace v kuchyni budou vyménény.

Rozsah reSeni

V dokumentaci je feSeno komplexni technologické FeSeni kuchyné a ostatnich
¢asti stravovaciho provozu. Stravovaci provoz je umistén v jednom podlazi objektu
-v 1. NP.

Vstupni podklady predané investorem

e kapacita kuchyné 300 jidel,
z toho:

150-180 v jidelné

90 pro Skolku

30-60 v jidlonosic¢ich
e sortiment jidel 2 hotova jidla, polévka,
e Vydejjidel samoobsluzny
e zpuUsob vyroby stravy pFiprava z €erstvych surovin a polotovaru
e energie pro gastrotechnologii elektricka energie, zemni plyn

Stravovaci provoz bude slouzit pro vareni obédl pro zaky matefské Skoly, studenty
stfedni $koly, personal a cizi stravniky v ISS Stanislava Kubra.

Predepsané standardy nerezového nabytku

- kvalita materialu: potravinafska nemagneticka chromniklova nerezova ocel CSN 17240
tj. AISI 304 (nové oznadeni CSN 10088-1 1.4301 (x5CrNi18-10)

- sila plechu funkénich ploch (napf. platy pracovnich desek, police stoll atd.) nejméné 1,0 mm

- vrchni deska stolu tloustky min. 40 mm !!!

- spodni police vyztuzené

- nohy provedeny z uzavienych nerez brousenych profild 40x40mm

- povrch. Uprava stolll jemnym brousenim

- veSkeré dfezy v lisovaném provedeni

- kazdy stul bude mit na zadnich nohach pfipraven uzemrovaci Sroub

- zavareny dvoijity zadni lem pracovnich desek v = 40 mm, s pfehybem

- vySkova stavitelnost £ 30 mm

- plné nerez police tl. 40 mm se svétlosti 150 mm sendvicoveé konstrukce

str. 2/7



Vstupni podklady a popis Feseni provozu

PFfi feSeni kuchyné, jsme vychazeli ze zasad respektovani soucasného
hlavniho sméru vyvoje, tzn. snaha o zarazeni takového vybaveni, které pfinasi
uspory energii, surovin, ¢asu a pracovniho usili, ale hlavné mozZnost pfipravy
kvalitniho a zdravého jidla v hygienicky vyhovujicich podminkach. Dispoziéné lze
nékteré zalezitosti resSit pouze dle moznosti, které umoznuji dané prostory pro
stravovaci provoz. Celkova koncepce kuchyné je rozdélena na jednotlivé sekce od
chlazeni a skladovani potravin pfes pfipravu, tepelnou upravu a vydej jidel az po myti
pouzitého nadobi, tak aby vyhovovala sou€¢asnym hygienickym pfedpisum.

Cilem zpracovaného projektu je zajisténi ekonomického, hygienicky
nezavadného a moderniho provozu pro vyrobu jidel a jejich konzumaci.

Uspofadanim jednotlivych provoznich ¢asti, komunikaci i technologického
vybaveni je zajistén plynuly pribéh a navaznost pracovnich postupu v jednotlivych
provoznich usecich, vzajemné provozni napojeni, uspornost, hygienu prace a
vylouceni kfizeni Cistého a necistého provozu.

Diléi FeSeni jednotlivych provoznich mistnosti a provoznich useku je plné
patrné z vykresu ,Clenéni stravovaciho provozu®.

Diléi FfeSeni rozmisténi jednotlivych technologickych zafizeni je plné
patrné z vykresu ,Technologické dispoziéni reSeni“ a soupis zafizeni
s podrobnym popisem je patrny ze ,,Specifikace gastronomického zarizeni*.

Reseni provozu vychazi z nafizeni evropského parlamentu a rady (ES) é&.
852/2004 o hygiené potravin a zvyhlasky ¢. 602/2006 Sb., o hygienickych
pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pfi
¢innostech epidemiologicky zavaznych.

Poznamka: V souvislosti s pfisluSnymi zakony a nafizeni viady
je nutné, aby si provozovatel v gastroprovozu zajistil systém
kontrolnich bodi HACCP, pro ktery jako podklad muze byt
vykres Clenéni stravovaciho provozu.
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Bilance energii
celkovy projektovany elektricky pfikon jednofazové technologie kuchyné je 7 kW
soudobost 0,7  7*0,7 = 4,9 kW
Celkovy soudoby prikon pro jednofazoveé pripojenou technologii 5 kW

celkovy projektovany elektricky pfikon tfifazové technologie kuchyné je 75,1 kW
soudobost 0,7 75,1*0,7 = 52,57 kW
Celkovy soudoby pfikon pro trifazové pripojenou technologii 53 kW

celkovy projektovany plynovy pfikon technologie kuchyné je 18 kW
Odhadovana roéni spotieba plynu pro technologii kuchyné cca 1400 m3 / rok

pfedpokladana spotfeba vody na jedno jidlo 12 m3 na rok
Celkova spotieba vody 12*300 = 3600 m3/rok v€. hygienického zazemi pro hosty

Elektro
V provozu budou nové rozvody a budou provedeny dle novych predpisd a CSN.
elektricka zafizeni se pfipojuji na normalizovanou proudovou soustavu, ochrana a
pospojeni dle CSN, vetné osvétleni. Veskeré rozvody jednotlivych instalaci
nesmi byt vedeny po vrchu (budou vzdy zaobloZzeny nebo zaomitnuty).
na v8ech trvalych pracovistich bude zajisténo denni osvétleni, pfipadné
pfedepsané umélé osvétleni pracovnich ploch 500 luxa.

pro pospojeni kovovych zafizeni je tfeba dostateCny pocet vyvodl pro pfipojeni
na uzemnéni. Pracovni stoly maji pfipojovaci Sroub zpravidla na zadni noze
v rohu stolu 10 cm vysoko od podlahy. Pro né vyvést vodi¢ ze zdi cca 100 mm
vysoko od podlahy vzdy minimalné jeden pro kazdou souvislou linku zafizeni
technologie — viz. vykres zadani zemnéni.

Vzduchotechnika
ve vSech mistnostech provozu je nutné pfirozené nebo nucené vétrani.
varna je odvétrana pres digestofe nad varnou technikou a nad myckou.
technické a vykonové parametry vétrani budou FeSeny samostatné
specializovanou firmou.

Zdravotni technika
kanalizace bude napojena do stavajiciho potrubi dle novych predpist a CSN
pomoci mistnich pfipojek. Napojna mista kanalizace zada investor.
studena a tepla uzitkovd voda bude napojena na stavajici rozvody v misté
zadaném investorem.
v prostorach vyskytu potravin nesmi byt volné vedené potrubi kanalizace a vody
(podvésy kanalizace a vody) nebo Cistici hrdla kanalizace.
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Topeni
zpusob vytapéni zGstane stavajici.

Pripadné Upravy umisténi otopnych téles nutno konzultovat s projektantem
gastro.

Stavebni ¢ast

Dispozi¢ni feeni je zfejmé z vykresoveé Casti projektu.

VesSkeré nové dvefe budou provedeny jako dfevéné do ocelovych zarubni.
Rozméry dvefi _musi___umoznit nastéhovani _veskeré technologie
v jednotlivych mistnostech. Stéhovani bude probihat pres jidelnu hlavnim
vchodem.

podlahy musi byt opatfeny odolnym protiskluznym snadno cistitelnym povrchem
s protiskluznym povrchem (stavajici podlaha). Stény jsou obloZzeny do vy$e min.
1800 mm, vnéjSi rohy opatfeny ochrannymi listami. Stény budou opatfeny
obklady v kuchyni a pfipravné masa. Venkovni dvefe musi byt odolné proti
vnikani hlodavcl a hmyzu.

Okna, ktera se budou pouzivat k vétrani budou opatfena proti vnikani hmyzu.
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Bezpeénost a ochrana zdravi pfFi praci

V provozu hrozi riziko pracovnich uUraz( jako opareni, popaleni, uklouznuti,
poranéni, uraz elektrickym proudem atd.

V oblasti bezpec€nosti prace se vychazi z platnych norem a bezpecnostnich
predpisti. Nutno dodrzovat predpisy, pokyny a navody pfi praci se strojnimi,
elektrickymi zafizenimi. S témito zafizenimi mohou pracovat pouze zaSkoleni
pracovnici pou¢eni o zasadach bezpecnosti prace.

Vliv na Zivotni prostredi

Gastronomicky provoz ovliviuje okoli vodni parou, pachy, teplem, hlukem,
tekutymi a tuhymi odpady. Musi proto byt provedena potfebna technicka opatireni
(stavebni, VZT, ZT, provozni fad) dle pfislusnych predpist pro omezeni plsobeni
téchto vlivli na zivotni prostfedi v ramci povolenych limita.

PFi provozu stravovaciho provozu se predpoklada vznik nasledujicich odpad
zatfizenych dle zakonu ¢. 185/2001 Sb Zakon o odpadech a dle vyhlasky
Ministerstva Zivotniho prostfedi 381/2001 Sb.

kod druhu odp. nazev druhu odpadu kategorie sbérnd nadoba

20 01 08 Biologicky rozlozitelny odpad @) UH pytel v nadobé
z kuchyni a stravoven

02 01 02 Odpad zivoc€isnych tkani @) UH pytel v nadobé
02 01 03 Odpad rostlinnych pletiv @) UH pytel v nadobé
13 03 Odpadni izolaéni a teplonosné oleje @) k tomu urCena
nadoba

1501 01 Papirové a lepenkové obaly @) UH pytel v nadobé
1501 02 Plastové obaly @) UH pytel v nadobé
1501 04 Kovové obaly @) UH pytel v nadobé
1501 07 Sklenéné obaly @) UH pytel v nadobé
16 10 02 Odpadni voda @) kanalizace

Veskereé vySe uvedené odpady budou likvidovany v souladu s ustanovenim
zakona o nakladani s odpady. To znamena, Ze budou odvazeny a likvidovany
odbornymi firmami na podkladé uzavienych smiuv.
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VYKRESOVA CAST

Seznam vykresu:
B Clenéni stravovaciho provozu
B Specifikace gastronomického zafizeni

B Technologickeé dispozi¢ni feSeni

Zadani pozadavkl na profese - vodoinstalace
Zadani pozadavkul na profese - kanalizace

Zadani pozadavkl na profese - elektroinstalace

Zadani pozadavku na profese - plynoinstalace

|

|

|

B Zadani pozadavku na profese - zemnéni

|

B Zadani pozadavkl na profese - vzduchotechnika
|

Stavebni Upravy

Vypracoval: Libor Sobotka, projektant .................
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vykres Cislo 02

vykres Cislo 03
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vykres Cislo 05
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vykres Cislo 09



