
	

Technické parametry elektrické multifunkční pánve
(příloha č. 1 k poptávce na nákup multifunkční pánve)
	

Specifikace nabízeného stroje, odpovídejte 
   ano x ne

	Elektrická pánev včetně podstavce, užitná kapacita 100 l, kompletní příslušenství pánve: rameno pro automatické zvedání a spouštění košů, 2 ks rošt na dno pánve, 2 ks varné koše, 2 ks fritovací koše, síto, špachtle, manipulační vozík pro snadné vyjímaní a porcování pokrmů, čistící houba
	

	Programovací režim pro individuální programy s návaznými kroky
	

	Rychlost a rovnoměrnost distribuce tepla
	

	Celoplošné keramické topné destičky
	

	Dno odolné proti poškrábání
	

	Integrované řízení spotřeby energie
	

	Rozdělení pánve alespoň na čtyři plochy s rozdílnou teplotou současně nebo s časovým posunem
	

	Sonda vnitřní teploty pokrmu nebo podle času s minimálně 6ti bodovým měřením, včetně držáku sondy teploty jádra
	

	Inteligentní funkce vaření
	

	Bezespárová vana se zaoblenými hranami
	

	Vana sklopná pomocí el. zdvihového válce, víko s integrovaným napouštěním vody
	

	Kontrola proti spálení oleje, rozpoznání varného média v pánvi
	

	Paměť pro HACCP data, výstup přes rozhraní USB
	

	Volitelné programy
	

	Ovládací centrální kolečko pro snadné nastavení tepelné úpravy  - vyber a stiskni
	

	[bookmark: _GoBack]Dotykový panel s přednastavenými procesy rozdělenými pod obrázkové symboly
	

	Rychlý předehřev pánve - na 250 stupňů maximálně do 120 sec.
	

	Integrovaná ruční sprcha s automatickým návinem a plynulým nastavením paprsku
	

	Automatický uzávěr vody
	

	Vypouštění vody přímo pomocí pánve bez překlápění, bez podlahové výpusti
	

	Automatické zařízení na plnění vodou přesně na litr
	

	Dotyková obrazovka s naváděcími symboly, čeština
	

	Integrovaný vypínač
	

	Přídavné funkce volitelné pomocí tlačítka
	

	Snadno omyvatelná tlačítka a panel
	

	Indikátor provozu a varování, bzučák, digitální ukazatel teploty, skutečných hodnot, bezpečnostní termostat
	

	Automatický provoz: - pečení ve velkém 
	

	Automatický provoz: - minutky
	

	Automatický provoz: - plody moře, ryby
	

	Automatický provoz: - zelenina, brambory
	

	Automatický provoz: - těstoviny, rýže
	

	Automatický provoz: - vaječné pokrmy
	

	Automatický provoz: - moučníky
	

	Automatický provoz: -  polévky x omáčky
	

	Automatický provoz: - finishing
	

	Druhy ručního provozu: - vaření
	

	Druhy ručního provozu: - fritování
	

	Druhy ručního provozu: - pečení
	

	Kuchařský trénink personálu minimálně 6 hodin
	

	Automatická předvolby času spuštění
	

	Automatický indikátor servisních hlášení
	

	Integrovaná wi-fi
	

	Doteková povrchová teplota krytování vany max. 70 stupňů celsia
	

	Nízkoteplotní vaření přes noc
	

	Návod v češtině, bezpečnostní listy k doporučeným čistícím prostředkům na pánev
	

	Vnitřní a vnější materiál ušlechtilá ocel určená pro potravinářský provoz
	

	Prohlášení o shodě: CE
	

	Elektrická bezpečnost: VDE, SEMKO, INTERTEK
	

	Bezpečnost obsluhy: GS
	

	Ochrana proti stříkající vodě IP X5
	

	
	

	
	

	
	



