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C. smlouvy: S-4520/SKS/2021

Kupni smlouva

uzaviena dle ust. § 2079 a nasl. zdkona ¢. 89/2012 Sb., ob&anského zakoniku, v platném znéni

(dale jen ,,0Z")

Smluvni strany

Stredocesky kraj
se sidlem Zborovska 11, 150 21 Praha 5
zastoupen Liborem Lesakem, radnim pro oblast investic, majetku a vefejnych zakazek
DIC: CZ70891095
ﬁw.:_

Bankovni spOJem L

:-W:: L
Cislo uctu: ! 15_ ,,. HRE

(dale jen "Kupujici")

HOSPIMED, spol. s r.o.

se sidlem MaleSicka 2251/51, 130 00 Praha 3

zapsana v obchodnim rejstfiku vedeném Méstskym soudem v Praze, oddil C, vlozka 480
zastoupena Mgr. Janou Doubravovou, jednatelkou

PO # AR

W Ty
Bankovni spOJem "': LR SR -+ T IL"-T‘

bl _Jn
oA .',:#__:-'\-':u l‘-:""' ]

Cislo ugtu: ;p'jn"r,_g-.frﬁ .!_"- i
ICO: 00676853

DIC: CZ00676853

(dale jen "Prodavajici")

(Kupujici a Prodavajici dale spole¢né jen "Smluvni strany" nebo kazdy z nich samostatné jen
"Smluvni strana")

uzaviraji dneSniho dne, mésice a roku tuto kupni smlouvu (dale jen ,Smlouva®).
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2.1.

2.2.

2.3.

2.4,

2.5.

2.6.

2.7.

2.8.

(i

(i)

Zakladni ustanoveni

Prodavajici bere na védomi, Zze Kupujici povazuje u€ast Prodavajiciho ve vefejné zakazce pfi
spinéni kvalifika¢nich pfedpokladu za potvrzeni skute¢nosti, Ze Prodavajici je ve smyslu ustanoveni
§ 5 odst. 1 OZ schopen pfi plnéni této Smlouvy jednat se znalosti a peclivosti, ktera je s jeho
povolanim nebo stavem spojena, s tim, Ze pfipadné jeho jednani bez této odborné péce pujde
k jeho tizi. Prodavajici nesmi svou kvalitu odbornika ani své hospodarské postaveni zneuzit
k vytvareni nebo k vyuziti zavislosti slabsi strany a k dosazeni zfejmé a nedivodné nerovnovahy
ve vzajemnych pravech a povinnostech Smluvnich stran.

Prodavajici bere na védomi, ze Kupujici neni ve vztahu k pfedmétu této Smlouvy podnikatelem
a ani se pfedmeét této Smlouvy netyka podnikatelské &innosti Kupujiciho.

Prodavajici se stal vitézem zadavaciho fizeni na vefejnou zakazku na dodavky s nazvem ,Nakup
vybaveni gastronomického centra excelence“ - SOS a SOU Horky nad Jizerou vyhlasené
Kupujicim (dale jen ,Zadavaci fizeni*).

Vychozimi podklady pro dodani pfedmétu pinéni dle této Smlouvy jsou:
Podminky Zadavaciho fizeni;

Technicka specifikace pInéni, ktera byla souc¢asti zadavaci dokumentace k Zadavacimu fizeni jako
priloha €. 1 a tvofi Pfilohu €. 1 této Smlouvy (dale jen ,Technicka specifikace pInéni®) a je jeji
nedilnou soucasti;

(ii) nabidka Prodavajiciho podana v ramci Zadavaciho fizeni, v Casti, ve které predmét pinéni

technicky popisuje (dale jen ,Nabidka®).
(dale jen ,Vychozi podklady®).

Prodavajici prohladuje, ze disponuje veskerymi odbornymi pfedpoklady potfebnymi pro dodani
pfedmétu pInéni dle Smlouvy, je k jeho pInéni / dodani opravnén a na jeho strané neexistuji zadné
prekazky, které by mu branily pfedmét pinéni Kupujicimu dodat.

Prodavajici prohlasuje, ze pfejima na sebe nebezpeci zmény okolnosti ve smyslu ustanoveni
§ 1765 odst. 2 OZ.

Smluvni strany prohlasuji, Ze zachovaji mi€enlivost o skutecnostech, které se dozvédi v souvislosti
s touto Smlouvou a pfi jejim pInéni a jejichz vyzrazeni by jim mohlo zpisobit Ujmu. Timto nejsou
dotéeny povinnosti Kupujiciho vyplyvajici z pravnich pfedpisu.

Prodavajici bere na védomi, ze pfedmét pInéni dle této Smlouvy je souc€asti projektu ,Implementace
Krajského akéniho planu Il StfedoCeského kraje", reg. €.: CZ.02.3.68/0.0/0.0/19_078/0017862,
spolufinancovaného z prostfedkd Evropského strukturalniho a investi¢niho fondu v ramci
Opera¢niho programu Vyzkum, vyvoj a vzdélavani (dale jen ,OP VVV®). Prodavajici bere na
védomi, ze jelikoz je kupni cena financovana z prostfedkl dotace, miize mit nespinéni jakékoliv
povinnosti Prodavajiciho dopad na financovani. Konstatovani vydajl jako nezpUsobilych, pfipadné
udéleni odvodu &i spravnich sankci v disledku poruseni této povinnosti bude predstavovat $kodu,
ktera Kupujicimu vznikla.
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3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

4.1.

5.1.

Predmét Smlouvy

Pfedmétem této Smlouvy je zavazek Prodavajiciho dodat Kupujicimu a pfevést na Kupujiciho
vlastnické pravo k technickému vybaveni (dale jen jako ,Vybaveni®), jehoz podrobny popis a
technické parametry jsou specifikovany v Technické specifikaci pInéni, ktera tvofi PFilohu €. 1 této
Smlouvy.

Soucasti plnéni Prodavajiciho je také:
(i) doprava Vybaveni do mista pInéni, jeho vybaleni, kontrola, instalace v misté urceni
(i) predani instrukci a navodl Kupujicimu k obsluze a udrzbé Vybaveni v ¢eském jazyce, a to
v tisténé podobé a proskoleni odborného personalu o obsluze vybaveni,
iii) pfedani prohlaseni o shodé dodaného Vybaveni se schvalenymi standardy,
iv) vypracovani seznamu dodanych polozek pro ucely kontroly,
v) zaruéni servis Prodavajicim s ukonéenym zasahem ve stanovené Ih(té v misté pinéni,

vii) zavazek poskytovani telefonické a internetové technické podpory,

(

(

(

(vi) pozarucni servis Prodavajicim,

(vi

(viii) zavazek zajisténi nahradnich dild,
(

ix) spoluprace s Kupujicim v prabéhu realizace dodavky (zejména podminky doruceni).

Kupujici se zavazuje fadné a v€as dodané Vybaveni a souvisejici sluzby pfevzit a zaplatit za né
Prodavajicimu kupni cenu uvedenou v ¢lanku 5 této Smlouvy.

Prodavajici vyslovné souhlasi a zavazuje se Kupujicimu pro pfipad, Ze pokud ke spInéni pozadavki
Kupujiciho vyplyvajicich z této Smlouvy v&etné jejich pfiloh a k fadnému dodani a provozu
Vybaveni budou potfebné i dalSi dodavky a prace vyslovné neuvedené v této Smilouvé, tyto
dodavky a prace na své naklady obstarat €i provést a do svého pinéni zahrnout bez dopadu na
kupni cenu podle této Smlouvy.

Prodavajici se zavazuje za podminek stanovenych touto Smlouvou fadné a v€as na sv(j naklad
a na svoji odpovédnost dorugit a dodat Kupujicimu Vybaveni do mista plnéni a pfedat mu je, a dale
provést sluzby a prace specifikované v odst. 3.2 tohoto ¢lanku Smlouvy. Prodavajici odpovida za
to, ze Vybaveni bude v souladu s touto Smlouvou a Vychozimi podklady, platnymi pravnimi,
technickymi a kvalitativnimi normami, a ze Vybaveni bude mit CE certifikat.

Vlastnické pravo

Vlastnické pravo pfechazi na Kupujiciho doru¢enim Vybaveni. Doru¢enim se rozumi podpis
pfedavaciho protokolu obéma Smluvnimi stranami, kterym zaroven prechazi na Kupujiciho i
nebezpeci Skody na Vybaveni.

Kupni cena a platebni podminky

Kupni cena za pfedmét pinéni dle této Smlouvy uvedeny v &lanku 3 odst. 3.1.a 3.2. byla stanovena
na zakladé Nabidky jako cena maximalni a nepfekrocitelna, a to ve vysi 3 444 000,- KE bez DPH
(dale jen ,Kupni cena®), plus 21% DPH ve vySi 723 240,- K¢, tj. celkem ve vysi 4 167 240,- KC
s DPH. Cena jednotlivych &asti vybaveni je uvedena v polozkovém rozpoctu, ktery tvofi soucast
pFilohy €. 1 a rovnéz tyto jsou cenami maximalnimi a neprekrocitelnymi.
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5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

6.1.

6.2.

Kupni cena zahrnuje veskeré naklady spojené s pInénim pfedmétu této Smlouvy, véetné nakladl
na pojisténi Vybaveni do doby jeho predani a prevzeti. Kupni cena je nezavisla na vyvoji cen
a kursovych zménach.

Kupni cena je za pfedmét pInéni cenou nejvyssi pfipustnou. Kupni cena muze byt ménéna pouze
pisemnym dodatkem k této Smlouvé, a to pouze v pfipadé, Ze po uzavieni Smlouvy a pfed
terminem pfedani a pfevzeti Vybaveni dojde ke zméné sazeb DPH (je mozna vyhradné zména
vySe DPH).

Kupujici se zavazuje uhradit Prodavajicimu 100 % Kupni ceny dle &lanku 5.1 po doruéeni Vybaveni,
o kterém bude mezi Smluvnimi stranami sepsan predavaci protokol, a to na zakladé faktury
vystavené Prodavajicim.

Lhita splatnosti faktury je tficet (30) dnd od data jejiho doru€eni Kupujicimu. Zaplacenim uétované
¢astky se rozumi den jejiho odeslani na ucet Prodavajiciho. Danové doklady - faktury vystavené
Prodavajicim podle této Smlouvy budou v souladu s pfislusnymi pravnimi pfedpisy Ceské republiky
obsahovat zejména tyto udaje:

obchodni firmu/nazev a sidlo Kupuijiciho,

danové identifikaCni Cislo Kupujiciho,

obchodni firmu/nazev a sidlo Prodavajiciho,

dariové identifikacni Cislo Prodavajiciho,

evidenéni €islo dafiového dokladu,

rozsah a pfedmét pInéni (Vybaveni),

vii) datum vystaveni dariového dokladu,
viii) datum uskute¢néni plnéni nebo datum pfijeti uplaty, a to ten den, ktery nastane dfive, pokud se

li5i od data vystaveni dafiového dokladu,

(ix) Kupni cena Vybaveni,

)

prohlaseni, ze uétované Vybaveni je poskytovano pro ucely projektu ,Implementace Krajského
akéniho planu Il StfedoCeského kraje", reg. ¢.: CZ.02.3.68/0.0/0.0/19_078/0017862.

Danové doklady - faktury museji byt v souladu s dohodami o zamezeni dvojiho zdanéni, budou-li
se na konkrétni pfipad vztahovat.

Pokud darovy doklad — faktura nebude vystaven v souladu s platebnimi podminkami stanovenymi
Smlouvou nebo nebude splfiovat pozadované zakonné nalezitosti, je Kupujici opravnén dariovy
doklad - fakturu Prodavajicimu vratit jako neldplnou, resp. nespravné vystavenou, k doplnéni, resp.
novému vystaveni ve lhaté péti (5) pracovnich dnli od data jejiho doru¢eni Kupujicimu. V takovém
pfipadé Kupujici neni v prodleni s Uhradou Kupni ceny nebo jeji ¢asti a Prodavajici vystavi
opravenou fakturu s novou, shodnou IhGtou splatnosti, ktera za¢ne plynout dnem doruceni
opraveného nebo nové vyhotoveného danového dokladu - faktury Kupujicimu.

Terminy plnéni predmétu Smlouvy

Prodavajici se zavazuje fadné obstarat a doru€it Kupujicimu Vybaveni uvedené v &lanku 3 odst.
3.1 této Smlouvy, a to v mésici srpnu 2021.

Kupujici se zavazuje fadné a v€as dodané Vybaveni od Prodavajiciho pfevzit, kdy o pfedani
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8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

8.5.

8.6.

9.1.

9.2.

a prevzeti bude mezi Smluvnimi stranami sepsan predavaci protokol, jak je uvedeno v ¢lanku
9. této Smlouvy.

Misto pInéni

Mistem plnéni jsou vyukové prostory SOS a SOU Horky nad Jizerou &.p. 35 a &.p. 29 (déle jen
,Misto plnéni*).

Dalsi podminky Smlouvy

Prodavajici je povinen dodat Kupujicimu Vybaveni zcela nové, v piné funkénim stavu, v jakosti
a technickém provedeni odpovidajicim platnym pfedpisim Evropské unie a odpovidajicim
poZzadavkim stanovenym pravnimi predpisy Ceské republiky, harmonizovanymi &eskymi
technickymi normami a ostatnimi CSN, které se vztahuji ke Vybaveni.

Prodavajici prohlasuje, ze Vybaveni, které doda na zakladé této Smlouvy, zcela odpovida
podminkam stanovenym ve Vychozich podkladech.

Prodavajici se zavazuje, ze v okamziku pfevodu vlastnického prava ke Vybaveni nebudou na
Vybaveni vaznout zadna prava tretich osob, a to zejména zadné predkupni pravo, zastavni pravo
nebo pravo najmu.

Prodavajici s ohledem na povinnosti Kupujiciho vyplyvajici zejména ze zakona €. 134/2016 Sb.,
0 zadavani verejnych zakazek, ve znéni pozdéjSich pfedpisi a ze zakona €. 340/2015 Sb.,
o zvlastnich podminkach ucinnosti nékterych smluv, uvefejfiovani téchto smluv a o registru smluv
(zakon o registru smluv), souhlasi se zvefejnénim veskerych informaci tykajicich se zavazkového
vztahu zalozeného mezi Prodavajicim a Kupujicim touto Smlouvou, zejména vlastniho obsahu této
Smlouvy.

Prodavajici prohlasuje, ze viuci nému neni vedena exekuce a ani nema zadné dluhy po splatnosti,
jejichZz splnéni by mohlo byt vymahano v exekuci podle zakona ¢&. 120/2001 Sb., o soudnich
exekutorech a exekuéni €innosti (exekucni fad) a o zméné dalSich zakonu, ve znéni pozdéjsich
predpisl, ani vi¢i nému neni veden vykon rozhodnuti a ani nema zadné dluhy po splatnosti, jejichz
splnéni by mohlo byt vymahano ve vykonu rozhodnuti podle zakona €. 99/1963 Sb., ob&anského
soudniho Fadu, ve znéni pozdéjSich predpisu, zakona €. 500/2004 Sb., spravniho fadu, ve znéni
pozdéjSich predpisli, €i podle zakona ¢. 280/2009 Sb., dafového fadu, ve znéni pozdéjsich
predpisa.

Odchylné od § 2126 OZ Smluvni strany sjednavaji, ze Prodavajici neni opravnén vyuzit institutu
svépomocného prodeje.

Doruéeni, predani a prevzeti Vybaveni

Prodavajici dorudi Vybaveni dle této Smlouvy Kupujicimu nejpozdéji v terminu uvedeném v €lanku
6, odstavci 6.1. této Smlouvy do Mista pInéni dle ¢lanku 7 Smlouvy. Doru¢enim Vybaveni pfechazi
na Kupujiciho nebezpeci vzniklée Skody na doruceném Vybaveni, pfiemz tato skuteCnost
nezbavuje Prodavajiciho odpovédnosti za Skody vzniklé v disledku vad tohoto Vybaveni. Do doby
doruceni Vybaveni nese nebezpeci Skody na Vybaveni Prodavajici.

Soucasti pfedani a pfevzeti Vybaveni na zakladé této Smlouvy je ovéfeni spravné funk&nosti
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9.3.

9.5.

9.6.

9.7.

10.

10.1.

10.2.

10.3.

Vybaveni za U€asti zastupcl Kupujiciho a Prodavajiciho.

Za ucasti zastupce Kupujiciho pfi pfedani a prevzeti Prodavajici ovérfi, ze Vybaveni dosahuje
parametrd specifikovanych vyrobcem a pozadovanych Kupujicim v Technické specifikaci plnéni a
v této Smlouvé, a to demonstraci provozu Vybaveni po jeho Fadném uvedeni do provozu a po
provedeni kontroly spravnosti provozu Prodavajicim. Bezvadné provedeni vySe uvedené
demonstrace je podminkou pfevzeti Vybaveni Kupujicim.

Pro ucely pfedavaciho fizeni musi Prodavajici pfedlozit Kupujicimu:

seznam pfedavaného Vybaveni,

prohlaSeni Prodavajiciho, Zze Vybaveni je v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy, technickymi
normami a v souladu s Technickou specifikaci plnéni a obchodnimi podminkami stanovenymi
v této Smlouve,

navody k obsluze a udrzb&, podminky pro udrzbu a ochranu Vybaveni v Ceském jazyce, a dale
veskeré nezbytné doklady i pfisluSenstvi vztahujici se ke Vybaveni.

Nepfedlozi-li Prodavajici Kupujicimu v8echny vySe uvedené dokumenty, nepoklada se predmét
plnéni podle této Smlouvy za fadné dodany a splfujici podminky k pfedani.

O prubéhu pfedavaciho a prejimaciho fizeni bude mezi Smluvnimi stranami sepsan predavaci
protokol, ktery bude obsahovat tyto povinné nalezitosti:

udaje o Prodavajicim, Kupujicim a poddodavatelich,

popis Vybaveni, které je pfedmétem predani a pfevzeti,
termin, od kterého zacina bézet zarucni Ihita,

prohlaSeni Kupujiciho, zda Vybaveni pfebira nebo nepfebira,
uvedeni zjiSténych vad a termin pro jejich odstranéni,

datum podpisu protokolu o pfedani a pfevzeti Vybaveni,
podpis Kupujiciho a Prodavajiciho.
(dale jen ,Pfedavaci protokol").

Kupujici neni povinen pfevzit Vybaveni, které by vykazovalo vady a nedodélky, byt by samy o sobé
ani ve spojeni s jinymi nebranily fadnému uzivani Vybaveni. NevyuZije-li Kupujici svého prava
nepfevzit Vybaveni vykazujici vady a nedodélky, uvedou Prodavajici a Kupujici v Pfedavacim
protokolu soupis zjisténych vad a nedodélk(, v€etné zplsobu a terminu jejich odstranéni. Nedojde-
li v Pfedavacim protokolu k dohodé mezi Smluvnimi stranami o terminu odstranéni vad, plati, ze
tyto vady maji byt odstranény ve |hté 48 hodin ode dne pfedani a pfevzeti Vybaveni.

Zaruka a naroky z vad, zaruéni servis, pozarucni servis

Zarucni doba na Vybaveni je 36 mésicu.

ZaruCni doba zalina béZet dnem podpisu Pfedavaciho protokolu o pfedani a pfevzeti Vybaveni
Kupujicim. Je-li Vybaveni, byt i jen s jednou vadou nebo nedodélkem, pocina bézet zaru¢ni doba
ode dne odstranéni posledni vady Prodavajicim.

Pozadavek na odstranéni vady Vybaveni uplatni Kupujici u Prodavajiciho bez zbyte¢ného odkladu

po jejim zjisténi, nejpozdéji vSak posledni den zarucni Ihaty, neni-li jinde v této Smlouvé stanoveno
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10.4.

vyslovné jinak, a to pisemnym oznamenim (reklamace) zaslanym odpovédnému zastupci pro
komunikaci Prodavajiciho uvedenému v ¢l. 13 této Smlouvy. | reklamace odeslana Kupujicim
v posledni den zaruéni Ihity se ma za v&as uplatnénou.

V pisemné reklamaci Kupuijici uvede popis vady a zpUsob, jakym vadu pozaduje odstranit. Kupujici
je opravnén:

(i) pozadovat odstranéni vad dodanim nahradniho Vybaveni za vadné Vybaveni, nebo

(ii)

pozadovat odstranéni vad opravou, jsou-li vady opravitelné, nebo

(i) pozadovat pfiméfenou slevu z Kupni ceny.

10.5.

10.6.

10.7.

10.8.

10.9.

10.10.

10.11.

10.12.

Volba mezi vySe uvedenymi naroky z vad nalezi Kupujicimu. Kupujici je dale opravnén odstoupit
od Smlouvy, je-li dodanim Vybaveni s vadami Smlouva poru$ena podstatnym zplsobem. Za
podstatné poruseni se povazuje vzdy situace, kdy Vybaveni (nebo jeho &ast) nedosahuje nebo
v zaruéni dobé prestane dosahovat minimalnich parametr(i poZzadovanych Kupujicim a uvedenych
ve Vychozich podkladech nebo této Smlouvé.

Prodavajici se zavazuje reklamované vady Vybaveni bezplatné odstranit.

Prodavajici je povinen v pribéhu zaruéni doby provadét bezplatné vesSkeré servisni Ukony
Vybaveni, jejichz provedenim podmifuje platnost zaruky. Takovy servisni ukon je Prodavajici
povinen dokon¢it nejpozdéiji do Ctyficeti osmi (48) hod od doru€eni zadosti Kupujiciho o provedeni
servisniho ukonu odpovédnému zastupci Prodavajiciho. Prodavajici je povinen pisemné upozornit
Kupujiciho minimalné 10 dn( pfedem o povinnosti provedeni bezplatného servisniho Ukonu, jehoz
provedenim podmiriuje platnost zaruky. Prodavajici je dale povinen pfed koncem zaru¢ni doby na
pisemnou zadost Kupujiciho provést bezplatnou servisni prohlidku veskerého dodaného Vybaveni.

Prodavajici se zavazuje zahajit a zaroven i dokoncit ukony sméfujici k odstranéni vady nejpozdéji
do Ctyficeti osmi (48) hodin od doru€eni reklamace Kupujicim Prodavajicimu. Prodavajici se
zavazuje v uvedené lhaté reklamaci provéfit, diagnostikovat vadu, oznamit Kupujicimu a vadu
odstranit, pfipadné sdélit, zda reklamaci uznava. Doba sobot, nedéli a svatkl se do Ihudty dle véty
prvni tohoto odstavce Smlouvy nezapocitava.

Je-li k odstranéni vady Vybaveni nutné zajistit nahradni dily, pak je Prodavajici povinen vadu
odstranit do dvou (2) tydn(i ode dne obdrzeni reklamace, nedohodnou-li se Smluvni strany nasledné
jinak.

Prodavajici je povinen vadu odstranit v Misté pInéni; neni-li to mozné, nese Prodavajici veskeré
ucelné vynalozené naklady souvisejici s pfepravou Vybaveni za u€elem odstranéni vad.

| v pfipadé, ze Prodavajici vadu neuznd, je povinen vadu odstranit, a to ve Ihitach uvedenych
v odst. 10.8 tohoto ¢lanku Smlouvy, pfipadné zplsobem stanovenym v odst. 10.9, nedohodnou-li
se Smluvni strany nasledné jinak. V pfipadé, ze Prodavajici vadu neuzna, bude opravnénost
reklamace ovéfena znaleckym posudkem, ktery necha zpracovat Kupujici. V pfipadé, Ze bude
reklamace oznafena znalcem za opravnénou, ponese Prodavajici i naklady na vyhotoveni
znaleckého posudku. Prokaze-li se, Ze Kupuijici reklamoval vadu neopravnéné, je Kupujici povinen
uhradit Prodavajicimu ucelné a prokazatelné vynaloZzené naklady na odstranéni vady.

O odstranéni reklamované vady sepiSi Smluvni strany protokol, ve kterém potvrdi odstranéni vady.
O dobu, ktera uplyne ode dne uplatnéni reklamace do odstranéni vady, se prodluzuje zaruéni lhuta.
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10.13.

10.14.

10.15.

10.16.

11.

11.3.

11.5.

12.

12.1.

V pfipadé, Ze Prodavajici neodstrani vadu ve Ihatach uvedenych v odst. 10.8 &i odst. 10.9 tohoto
¢lanku Smlouvy, pfipadné ve Ih{ité sjednané Smluvnimi stranami, nebo pokud Prodavajici odmitne
vadu odstranit, je Kupujici opravnén nechat vadu odstranit na své naklady a Prodavajici je povinen
uhradit Kupujicimu naklady na odstranéni vady, a to do 10dnu poté, co jej k tomu Kupujici vyzve.
Tento postup Kupujiciho vSak nezbavuje Prodavajiciho odpovédnosti za vady a jeho zaruka trva ve
sjednaném rozsahu.

Poskytnuti zaruky se nevztahuje na vady zplisobené neodbornym zachazenim, nespravnou nebo
nevhodnou udrzbou, nedodrZovanim predpis(i vyrobcll pro provoz a idrzbu zafizeni, které Kupujici
od Prodavajiciho pfevzal pfi pfedani nebo o kterych Prodavajici Kupujiciho pisemné poudil. Zaruka
se rovnéz nevztahuje na vady zplsobené hrubou nedbalosti nebo tmysinym jednanim.

Prodavajici se dale zavazuje po dobu 5 let ode dne uplynuti posledniho dne zaru€ni doby na
Vybaveni zajistit Kupujicimu na jeho vyzvu pozaruéni servis formou servisnich prohlidek &i dodani
nahradnich dill za cenu v misté a ¢ase obvyklou, a to nejpozdéji do péti (5) pracovnich dnl ode
dne doruceni pisemné vyzvy Kupujiciho k provedeni pozaru¢niho servisu, nedohodnou-li se
Smluvni strany jinak.

Smluvni strany vylu€uji pouziti ust. § 1925 OZ, véta za stfednikem.
Smluvni pokuty

V pfipadé, Ze Prodavajici bude v prodleni proti terminu doru€eni Vybaveni uvedenému v ¢lanku 6.
odst. 6.1 této Smlouvy, je Kupujici opravnén uctovat Prodavajicimu smluvni pokutu ve vysi 0,2 %
z Kupni ceny bez DPH za kazdy, i zapoc€aty den prodleni.

V pfipadé, Ze Prodavajici neodstrani fadné reklamovanou vadu Vybaveni ve |haté uvedené
v ¢lanku 10. odst. 10.8, odst. 10.9 &i ve sjednané dobé, je Kupujici opravnén uctovat Prodavajicimu
smluvni pokutu ve vysi 2.000,- K& za kazdou reklamovanou vadu, u niz je Prodavajici v prodleni
s odstranénim, za kazdy zapoCaty den prodleni. Pokud Prodavajici neposkytne Kupujicimu zaru¢ni
servis ve |huté uvedené v €lanku 10. odst. 10.7, je Kupujici opravnén uétovat Prodavajicimu smluvni
pokutu ve vysi 2.000,- KE za kazdy zapocaty den prodleni s poskytnutim zaru€niho servisu,
maximalné v3ak do vySe Kupni ceny plnéni dle této Smlouvy. Pokud Prodavajici neposkytne
Kupujicimu pozaruéni servis ve Ih{ité uvedené v ¢lanku 10. odst. 10.15, je Kupujici opravnén
UCtovat Prodavajicimu smluvni pokutu ve vy8i 2.000,- KE za kazdy zapoCaty den prodleni s
poskytnutim zaru¢niho servisu, maximalné vSak do vySe Kupni ceny plnéni dle této Smlouvy.

Pokud Kupuijici neuhradi v terminech uvedenych v této Smlouvé Kupni cenu, je povinen uhradit
Prodavajicimu urok z prodleni v zakonné vysi.

Povinna Smluvni strana musi uhradit opravnéné Smluvni strané smluvni sankce nejpozdéji do
15 kalendainich dni ode dne obdrzeni pfisluSného vyuctovani od druhé Smiuvni strany.

Smluvni strany vylu€uji pouZiti ustanoveni § 2050 OZ. Narok na nahradu Skody ma Kupujici vzdy
zachovan.

Ukonéeni Smlouvy

Tuto Smlouvu Ize ukoncit spinénim, dohodou Smluvnich stran nebo odstoupenim od Smlouvy
z davodu stanovenych v zakoné nebo ve Smiouvé.
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12.2.

12.3.

(i)

12.4.

12.5.

13.

13.1.

13.2.

Kupuijici je dale opravnén od Smlouvy odstoupit bez jakychkoliv sankci, nastane-li i néktera z nize
uvedenych skuteCnosti:

Kupujicimu bude odrata &i nevyplacena finan¢ni dotace,

Dojde-li k podstatnému poruSeni povinnosti ulozenych Prodavajicimu touto Smlouvou (viz
odstavec 12.3 tohoto ¢lanku Smlouvy),

Prodavajici vstoupi do likvidace;

V¢ majetku Prodavajiciho probiha insolvenéni (nebo obdobné) fizeni, v némz bylo vydano
rozhodnuti o Upadku, nebo byl insolvenéni navrh zamitnut proto, Ze majetek nepostacuje k uhradé
nakladu insolvenéniho Fizeni, nebo byl konkurs zrusen proto, Ze majetek byl zcela nepostaduijici
nebo byla zavedena nucena sprava podle zvlastnich pravnich predpis(,

Vyjde-li najevo, Zze Prodavajici uvedl v Nabidce informace nebo doklady, které neodpovidaji
skutecnosti a které mély nebo mohly mit vliv na vysledek Zadavaciho fizeni, které vedlo k uzavfeni
této Smlouvy (analogicky dle § 223 odst. 2 ZVZ).

Za podstatné poruseni této Smlouvy bude povazovano:

Prodleni Prodavajiciho proti terminu doru€eni Vybaveni uvedenému v ¢lanku 6. odst. 6.1 této
Smlouvy trvajici déle nez jeden (1) mésic;

Pfenechani/pfevod/pfechod prav a povinnosti Prodavajiciho z této Smlouvy na tfeti osobu bez
pisemného souhlasu Kupuijiciho;

Prodavajici pfi plnéni této Smlouvy opakované (soustavné) poruSuje pravni pfedpisy, regulace,
technické standardy a normy Ceské republiky &i jinych statd, k jejichz dodrzovani se touto
Smlouvou zavazal;

Pokud Vybaveni ¢i jeho ¢ast nebude &i v prlibéhu zaruéni doby prestane dosahovat minimalné
funkci a parametrd pozadovanych Kupujicim a uvedenych v Nabidce Prodavajiciho;

Poruseni této Smlouvy ze strany Prodavajiciho takovym zplsobem, Ze v jeho disledku nemuize
Kupujici dostat ciliim, pro které Smlouvu sjednal, nebo jestlize v disledku takového jednani
Prodavajiciho vznikne Kupujicimu vétsi Skoda.

Prodavajici je opravnén od Smlouvy odstoupit v pfipadé podstatného poruseni Smlouvy Kupujicim.
Za podstatné poruSeni Smlouvy Kupujicim se povazuje nezaplaceni Kupni ceny v terminu
stanoveném touto Smlouvou, a¢ Prodavajici Kupujiciho na toto poruSeni pisemné upozornil
a poskytl mu dostate¢né dlouhou Ihiitu k dodate¢nému spinéni této povinnosti.

Kupujici je opravnén od Smlouvy odstoupit i pouze ve vztahu k ¢asti pInéni (dodavky).
Zastupci Smluvnich stran, oznamovani

Smluvni strany si po uzavieni této Smlouvy vzajemné sdéli kontaktni idaje odpovédnych zastupcu
pro vzajemnou komunikaci v souvislosti s pfedmétem pInéni dle této Smlouvy.

Neni-li v této Smlouvé ujednano jinak, veskera oznameni, kterd maji nebo mohou byt u¢inéna mezi
Smluvnimi stranami podle této Smlouvy, musi byt vyhotovena pisemné a doru¢ena druhé Smluvni
strané opravnénou zasilatelskou sluZbou, osobné (s pisemnym potvrzenim o prevzeti) nebo
doporuéenou zasilkou odeslanou s vyuZitim provozovatele poStovnich sluzeb; ma se za to, Ze
takové oznameni doSlo tfeti pracovni den po odeslani, bylo-li vSak odeslano na adresu v jiném
statu, pak patnacty pracovni den po odeslani. V pfipadé reklamace Ize pisemné oznameni zaslat
také prostfednictvim e-mailu.

Stranka 9 z 11



14.

14.1.

14.2.

15.

15.1.

15.2.

15.3.

15.4.

15.5.

15.6.

15.7.

15.8.

15.9.

15.10.

Dolozka o rozhodném pravu

Tato Smlouva a veskeré pravni vztahy z ni vzniklé se Fidi vyluéné pravnim fadem Ceské republiky,
pfi€emz Smluvni strany berou na védomi a uznavaji, Ze v oblastech vyslovné neupravenych touto
Smlouvou plati ustanoveni OZ.

Veskeré spory vzniklé z této Smlouvy ¢&i z pravnich vztahl s ni souvisejicich budou Smluvni strany
fesit jednanim.

Zavérecna ujednani

Tato Smlouva, v€etné pfiloh, pfedstavuje Uplnou a ucelenou smlouvu mezi Kupujicim
a Prodavajicim.

Tato smlouva je vyhotovena jako elektronicky original. Original smlouvy obdrzi kazda ze smluvnich
stran.

Smluvni strany se dohodly, Ze Prodavajici neni opravnén zapodcist svou pohledavku, ani
pohledavku svého poddluznika za Kupujicim proti pohledavce Kupujiciho za Prodavajicim.

Prodavajici neni opravnén postoupit pohledavku, ktera mu vznikne na zakladé této Smlouvy nebo
v souvislosti s ni, na tfeti osobu. Prodavajici neni opravnén postoupit prava a povinnosti z této
Smlouvy ani z jeji ¢asti tfeti osobé.

Prodavajici se zavazuje mit po celou dobu platnosti této Smlouvy sjednano pojisténi odpovédnosti
za Skodu zpusobenou v souvislosti s vykonem podnikatelské ¢innosti, a to s limitem pojistného
plnéni minimalné ve vysi Kupni ceny za pfedmét této Smlouvy.

Pokud se jakékoliv ustanoveni této Smlouvy pozdé&ji ukadze nebo bude uréeno jako neplatné,
neucinné, zdanlivé nebo nevynutitelné, pak takova neplatnost, neucinnost, zdanlivost nebo
nevynutitelnost nezpusobuje neplatnost, neucinnost, zdanlivost nebo nevynutitelnost Smlouvy jako
celku. V takovém pfipadé se Strany zavazuji bez zbyte¢ného prodleni dodate¢né takové vadné
ustanoveni vyjasnit ve smyslu ustanoveni § 553 odst. 2 OZ nebo jej nahradit po vzajemné dohodé
novym ustanovenim, jeZz nejblize, v rozsahu povoleném pravnimi predpisy Ceské republiky,
odpovida umyslu Smiluvnich stran v dobé uzavieni této Smlouvy.

Tato Smlouva nabyva platnosti dnem jejiho podpisu opravnénymi osobami obou Smluvnich stran.
Uginnosti tato Smlouva nabyva jejim uvefejnénim v registru smiuv.

Tuto Smlouvu Ize doplnit nebo ménit vyluéné formou pisemnych ocislovanych dodatk, opatfenych
¢asovym a mistnim uréenim a podepsanych opravnénymi zastupci Smluvnich stran. Smluvni strany
ve smyslu ustanoveni § 564 OZ vyslovné vylu€uji provedeni zmén Smlouvy v jiné formé.

Porusi-li Smluvni strana povinnost z této Smlouvy ¢i maze-li a ma-li o takovém poruseni védét,
oznami to bez zbyte¢ného odkladu druhé Smluvni strané, které z toho muaze vzniknout Ujma,
a upozorni ji na mozné nasledky; v takovém pfipadé nema poskozena Smluvni strana pravo na
nahradu té ujmy, které mohla po oznameni zabranit.

Prodavajici se za podminek stanovenych touto Smlouvou zavazuje archivovat veskeré pisemnosti
zhotovené pro plnéni pfedmétu dle této Smlouvy.
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15.11. Prodavaijici se za podminek stanovenych touto Smlouvou zavazuje:

(i) archivovat veskeré pisemnosti zhotovené pro plnéni pfedmétu dle této Smlouvy a umoznit osobam
opravnénym k vykonu kontroly projektu, z néhoz je plnéni dle této Smlouvy hrazeno, provést
kontrolu dokladu souvisejicich s timto plnénim, a to po celou dobu archivace projektu, minimainé
vSak do roku 2033. Kupuijici je opravnén po uplynuti 10 let od ukon&eni pinéni podle této Smlouvy
od Prodavajiciho vy3e uvedené dokumenty bezplatné prevzit;

(i) jako osoba povinna dle ustanoveni § 2 pism. e) zakona &. 320/2001 Sb., o finan¢ni kontrole ve
vefejné sprave, v platném znéni, spoluplsobit pfi vykonu finanéni kontroly, mj. umoznit vSem
subjektim opravnénym k vykonu kontroly projektu pfistup ke véem dokumentim, tedy i k té€m
¢astem nabidek, smluv a souvisejicich dokument(l, kieré podléhaji ochrané podle zvlastnich
pravnich predpist (napf. obchodni tajemstvi), a to za pfedpokladu, Ze budou spinény pozadavky
kladené pravnimi pfedpisy; tuto povinnost rovnéz zajisti Prodavajici u pfipadnych poddodavateli
Prodavajiciho.

15.12. Nedilnou soucasti Smlouvy jsou tyto pfilohy:
Priloha ¢. 1: Technicka specifikace plnéni, ktera tvofila Prilohu ¢. 5 Zadavaci dokumentace,
Priloha ¢. 2: Nabidka Prodavajiciho pfedloZzena v ramci zadavaciho Ffizeni v ¢asti, které pfedmét
plnéni technicky popisuje.

15.13. Smluvni strany prohlasuji, Ze si Smlouvu precetly, s obsahem souhlasi a na dlkaz jejich svobodné,
pravé a vazné vlle pfipojuji své podpisy. Smluvni strany souhlasi a jsou srozumény s tim, Ze
smlouva bude uzaviena elektronicky, tj. podepsana zaruenymi elektronickymi podpisy obou
smluvnich stran. Uzavieni této Smlouvy bylo schvaleno usnesenim Rady Stfedoceského kraje ze
dne 1.7.2021 &. usneseni 041-28/2021/RK.

Dokument je podepséan elektronickym podpisem V P raze d ne

Podepisujici: Libor Lesak o, v
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Polozky oznacené v prvnim sloupci

musi byt r éroveé, vyk é a ideové logicky propojené

Nazev pozadovaného vyrobku

maximalni mozna cena bez
DPH/jednotka

technicka specifikace pozadovaného vyrobku

s
jednotkou a zmékéovaéem vody

* kapacita 10 x GN1/1
* ceritifikace v souladu s KIWA, nebo podobné, vybaveni systémem HDI (Hi Density Control) nebo obdobnou, SCC (Self
Cooking Control) nebo obdobnou, ELC (Efficient Level Control) nebo obdobnou, CC (Care Control) nebo obdobnou, funkce
Remote (ovladani prostfednictvim IPhonu)
* min. 7 provoznich rezimda
* rozsah teplot min.: horky suchy vzduch 30 — 300 °C
para 30 - 130 °C
kombinace 30 — 300 °C
* jehla na méfeni teploty jadra s min. 6 body

*min. 5 ych rychlosti
* funkce rychlého zchlazeni
* vybaveni i ym Cisticim (myti pomoci tablet)

* nizkoteplotni vareni, vyvin pary pomoci parniho generatoru pro optimalini parni vykon i pfi nizkych teplotach
* diagnostika stavu zavapnéni pfistroje

* hlavni vypinaci tlagitka, dvoustupriové ovladani dvefni kliky

* dotykova barevna obrazovka se symboly a centralni kolecko na ovladani a potvrzeni volby

* textovy displej vdech varnych procest

* diagnostika zavad

* automaticky navijeci sprcha

* vyklopna klec

* osvétleni varné komory pomoci LED osvétleni

* vestavéné WiFi pro pfipojeni k systému HACCP

* nastavitelné noZicky

* pfikon max. 25 kW

* kondenzacni nastavec na odvod pary vystupujici z konvektomatu, napéti 230V

- y pro s kovovym itelny

* jednostranné zasuvy na ukladani nadob GN1/1 a ¢astecnou polici

* icky vody se i j i Casové fizeni, min. obsah pryskyfice 5 kg, napéti 230!

multifunkéni panev (100 It) véetné
zakrytu vzduchotechniky

elektricka multifunkéni panev

* uzite¢na kapacita 90 — 110 litrd

* fidici inteligentni modus s min. 7 druhy provozu a centralni kole¢ko na ovladani a potvrzeni volby
* zvedaci a spoustéci automatika

* pfesné pinéni pfes integrovany pfivod vody

* integrovany odtok vody s pevnym napojenim na odpad

* sonda teploty jadra s min. 6 méficimi zénami

* vestavéné WiFi pro pfipojeni k systému HACCP

* moznost rozdéleni dna nadoby na jednotlivé topné zény a nastavovat u nich rozdilné teploty nebo postupy pfipravy
* varna plocha v rozmezi 35 — 40 dm2

* vestavna navijeci sprcha

* elektricka zasuvka na 230V

* nastavitelné podnozi

* rozsah teplot manualnich rezima (peceni, vareni, fritovani) min. v rozsahu 30 — 250 °C
* topny systém - VarioBoost nebo obdobny

* pfikon max 32 kW

véetné sady prislusenstvi:

* 1x rameno pro zvedaci a spoustéci automatiku

* 2x varny ko$

* 1x $pachtle mala

* 2x rost na dno panve

* 1x sito pro volné produkty

* 1x vozik na ko$e pro ukladani, prepravu a odkapavani kot

* 1x vario mobilni vozik pro snadné vyprazdiiovani pokrmu z panve

* odsavaci zakryt s filtry bez kondenzaéni jednotky

maximalni mozna cena

mnozstvi

jednotka jednotkova cena |cena celkem bez |cena celkem véetné
! bez DPH PH DPH

véetné DPH/jednotka
540 000 K& 3 ks
800 000 K& 1 ks




multifunkéni panev (2 x 15It)

elektricka multifunkéni panev

* uzite¢na kapacita v rozmezi 2 x 14 az 20 litrd

*modus s min. 7 druhy provozu a centralni kolecko na ovladani a potvrzeni volby

* zvedaci a spoustéci automatika

* pfesné pinéni pfes integrovany pfivod vody

* integrovany odtok vody s pevnym napojenim na odpad

* sonda teploty jadra s min. 6 méficimi zénami

* vestavéné WiFi pro pfipojeni k systému HACCP

* vyska okraje panve v rozmezi 850 — 950mm, varna plocha v rozmezi 10 az 15 dm2
* rozsah teplot manualnich rezimd (peceni, vareni, fritovani) min. v rozsahu 30 — 250 °C
* topny systém — VarioBoost nebo obdobny

* prikon max. do 17 kW 800 000 K&
véetné vybavy a sady pfislusenstvi:
* skirfika spodni pro multifunkéni panev
* 2x rameno pro zvedaci a spoustéci automatiku
* 1x varny ko$
* 1x fritovaci ko
* 1x $pachtle mala
* 2x rost na dno panve
* 1x sito pro volné produkty
myc¢ka bilého nadobi véetné myéka nadobi a skla
* i lisovana vnitini se ymi rohy
* tepelna izolace
* hlu€nost max. 65 dB
- myciho a opl fizeny ¢asové s ovladanim na displeji
* elektronické dotykové ovladani
* vanovy a odpadovy filtragni systém
* rozmér kose min. 500x500 mm
* vyuzitelna vyska myci komory min. 370 mm
* min. 4 myci program
* programy pro samogisténi
* odpadové cerpadlo
* systém SoftStar nebo obdobny
* vstupni teplota vody v rozmezi min. 10 — 80 °C
* pikon max. 10 kW 100 000 Ké
* spotfeba vody na jeden cyklus max. 2 litry
véetné prislusenstvi a vybavy:
* st myci se dvéma li ymi dfezy a deskou z i oceli - plechu tloustka min. 1,2 mm,
y s polici
* pozadované rozméry stolu max. 1650 x 700 x 900 mm (dx3xv), zadni lem 40 mm nerezové podnoZzi se sefiditelnymi patkami}
plna ¢astecna police o sile min. 40 mm, svétliost police 150 mm,
v levé casti pod deskou prostor pro spotfebi¢ (mycku) min. 600x600x830 mm,
* dva dfezy vevarfované umisténé vpravo, s otvorem pro sifon DN 50, rozméry diezii 400x400x250 mm, &elni zakrytovani dfe:
* sprcha tlakova na nadobi s napoustécim raminkem
* smésovaci nasténna baterie ovladana kohoutky pro studenou a teplou vodu s napoustécim raminkem z baterie
* tlakova hadice s vyvaZovaci pruzinou a Gichytem na zed, hackem na sprchu, délka hadice min. 800 mm
* icky vody se i j i Casové fizeni, min. obsah pryskyfice 5 kg, napéti 230!
multifunkéni kutr kutr pro zpracovani surovin (masa, zeleniny a ovoce, pfipravu tést apod.)
* kovové provedeni, nadoba nerezova s objemem 4 — 5 |
* min. dvé rychlosti s regulaci (pocet otacek/min v rozmezi 1300 — 1600 a 2500 — 3200)
pulzni tla¢itko 50 000 K&

* bezpe&nostni pojistka 400 V/
* pikon v rozmezi 0,8 - 1,0 kW
* prislusenstvi




cukraiska horkovzdu$na pec s integ ym parnim
* kapacita plechu 8 x 400/600mm
* rozte¢ mezi plechy v rozmezi 90 — 100mm
* rozsah teplot manualnich rezimd min.
- horky suchy vzduch 30 — 300 °C
-para30-130°C
- kombinace 30 - 300 °C
* barevna dotykova obrazovka LCD,TFT s vysokym rozli$enim s Touch Screan funkci a Scoller plus ovladacem
* cloud ulozisté receptt s foto a Ceskym popisem
* autoklima
* systém rozstfikovani vody
* funkce aktivniho osvéZeni komory
* predehfivaci parni generator
* ICS interaktivni systém
* automaticka samogistici funkce interiéru pece
* i y motor i s min. 8 ry
* zména smyslu otaceni ventilatoru
* vnitfni LED osvétleni
* dvojité temperované sklo s vlastnosti odrazeni tepelné radiace zpét do komory
* oboustranné otvirani dvefi
* USB port s HACCP
* napéti 400 V, pfikon max. 22 kW

235000 Ké 1

kynarna tésta pro is peci

* kapacita plechti 12 — 16 x 400/600 mm

* rozte¢ mezi plechy min. 70mm

* elektronické ovladani

* dotykovy displej zapafovaci systém — parni generator
* maximalni teplota 60°C

* nastavitelné podnozi
* napéti 230 V, pfikon max. do 3 kW

90 000 K& 1

i stroj na s p stroj na p Vs
vibraéni deskou a 5| objemem * stolni provedeni, noZni ovladani spoustén
* kapacita vany napIné min. 5 kg
* ovladani dotykovym displejem
* plast z nerezové oceli
* napajeni 230 V, pfikon max. 1,4 kW
* rozméry max. 500 x 500x 700 mm
* vibraéni deska — stil s nadobou pro odstranéni bublin v ¢okoladé
- rozmér max. 550 x 250 x 125 mm, napajeni 230 V, hmotnost max. 12 kg

210 000 K& 1

melanzer melanZer na rafinaci

* louskani a drceni zrm

* nerezova nasypka

* bezpeénostni mfizka

* kamenné valce - primér valce 130-150 mm

* nerezové nadoby pod valci - rozméry max. 700 x 600 x 1200 mm
* pfikon max. 4 kW.

190 000 K& 1

hnétaci univerzalni stroj (s kotliky 30- |univerzalni $lehaci a hnétaci stroj pro pfipravu lehéich a tézsich tést a Slehani
601) * nerez - lakované provedeni

* ochranny kryt

* kotliky 1x 60 1a 1x 30 |

*min. 3 rychlostni chody

* automaticky zdvih dize

* spousténi pomoci tlagitek

* napéti 400 V

* prikon v rozmezi 1,5-3 kW

* hmotnost max 300 kg
prislusenstvi:

* hnétaci haky

* michaci a 8lehaci metly 30 a 60 |
* vozik a podstavec pro kotlik

* redukce kotliku 30 |

250 000 K& 1




my¢ka Eerného nadobi umoziujici i

myc¢ka éerného nadobi v i i
* i dvitka s irdnim a vysuvem - vyuZi vy8ka pro vkladani nadobi min. 600 mm, maximaini vyska myeky

ych prep

v poloze otevieni (véetné podnozi)

* lisované nadrze

* nerezové filtry a myci otocné 3-ramena

* myciho a fizeny
* elektronické ovladani na LCD multifunk&nim displeji
* tlakovy systém oplachu

* min. 4 myci ai ivni i

* soft start

* regulovatelny termostat bojleru

* nerezovy filtr vany

* rozmér ko$e $§=500- 600 mm a d=600-700 mm (musi se vejit prepravky 400/600mm)
* odpadové elektronicky fizené ¢erpadio

* rekuperacni jednotka

* vstupni teplota vody v rozmezi min. 10 — 80 °C

* pfikon max. 13 kW

* napéti 400 V'

* spotfeba vody na jeden cyklus max. 3,5 |

* nastavitelné podnozi

'velkoobjemova chladnice

lednice v profesionalnim provedeni

* objem min. 550 litrG

* rozmér rodtu pro uloZeni 1x GN 2/1

* celoprostorové chlazeni s cirkulaci vzduchu

* nastavitelny rozsah teplot v rozmezi min. v rozsahu +3 az +12 °C, pro okolni teploty do 43 °C
* digitalni ukazatel teploty

* automaticke odtavani

* uzamykatelné dvefe

* min. 4 nastavitelné rosty

* jeden podlahovy rost

* napéti 230 V.

* spotfeba max. 1,5 kWh/den

* vnéjsi rozméry max. § 750 mm, h 750 mm, v 1750 mm

280 000 K&

kutr robot Coupe

kutr pro zpracovani surovin

* nerezova nadoba s drzadlem o objemu 2,5-3,2 |

* 1 rychlost, otagky v rozmezi 1300 — 1600 ot/min

* pulzni tlacitko, bezpecnostni pojistka, niiz s rovnym ostfim
* napéti 230 V, pfikon v rozmezi 500 — 650W

* pfislusenstvi

45 000 K&

holdomat

nizkoteplotni zafizeni

* velikost 3x GN 1/1

* min. rozte¢ zasuvl 70 mm pro vioZeni 3x1/1 GN (60-70 mm) nebo 2x1/1 GN (95 - 105 mm)
* teplota v rozmezi min. 30 az 120 °C

* elektronické ovladani

* funkce Hold a gasovani

* teplotni sonda

* regulacni klapky pro odvétrani komory véetné zadni stény

* hygienické lisované provedeni — zaoblené rohy komory, moznost stohovani

* napéti 230 V, pfikon 0,9 — 1,1 kW

45 000 K&

samoobsluzna chladi
icova (vydej

p is greg
* vystavni plocha pro uchovani a prezentaci chlazenych produktd
* s podstavou, pfedni oplasténi, Sife 1000 mm, hloubka 750mm, vyska v rozmezi 1350 az 1550mm, pojizdna, sklapéci pojezd|
na tacy
* osvétleni vystavni plochy
* automatické odtavani
* chlazena, rozsah teploty +2 az +12 °C
* napéti 230V, pfikon: od 200 do 500 W

45 000 K&

tyéovy mixér profi

mixer tyGovy pro pfipravu pokrmui s vy$si zatézi

* regulace otagek 2300 — 9600 tis. ot/min

* min. 8 rychlosti

* ponor min. 20 cm

* Uplna i zvonu a mi; iho noze
* hmotnost max 3,5 kg

* napéti 230 V, pfikon 350 - 650 W

75000 K&

bruska nozu

brusi¢ stolni

* elektricky brus s diamantovymi a lesticimi kotougi
* brougeni, obtahovani a lesténi

* napéti 230V, pfikon max. 100 W

15000 K&

multifunkéni robot

stolni univerzalni kuchyrisky robot

* otacky v rozmezi min. v rozsahu 60 az 200 ot/min.

*min. 10 rychlosti elektronicky regulovanych

* objem nerezové misy v rozmezi 4,2 -5 |

* kovové télo motorové jednotky s Eelnim nahonem

* pracovni nastavce: hnétaci haky a metla, bezpecnostni kryt kotliku
* napéti 230 V, pfikon 0,3 - 0,5 kW

5000 K&

15000 K&




¢ vody

k myéce éerného nadobi
vody se il

* elektronické objemové i asové fizeni

* min. obsah pryskyfice 10 kg

* napéti 230V

stojan na plechy

g: y y vozik s itou 16 plecht 400x600 mm
* rozte€ zasuvii 75 az 90 mm
* bezpecnostni zavora proti vysunuti
* pojezdova kolecka, z toho min. 2 brzdéna
* vy8ka voziku max. 1600 mm

digestor digestor (nad fritézu)
* celonerezové provedeni, v&etné tukovych nerezovych filtri
* rozméry kompatibilni s rozméry cukrafské fritézy, horni vystup
* napéti 230 V, pfikon max. do 500 W
* bez ventilatoru
cukraiska fritéza velkoobjemova fritéza

* celonerezové provedeni, odkladaci plocha na ko$

* regulace teploty max. 190 °C, kapacita vany 20 - 32 |
* max. kapacita oleje 15-25 I,

* vypustny mechanizmus na olej se zajisténim

* kontrolky stavu zapnuti a teploty

* napéti 400 V, pikon max. 10 kW

univerzalni robot

stolni p y robot

* otacky v rozmezi min. 40 az 200 ot/min

*min. 10 rychlosti regulovanych elektronicky

* objem nerezové misy v rozmezi 6 - 7,5 |

* kovové télo motorové jednotky s Eelnim nahonem

* pohon ozubenymi koly

* pracovni nastavce: hnétaci haky a metla, bezpecnostni kryt kotliku
* napéti 230 V, pfikon 0,4 — 0,65 kW

profesionalni ruéni Slehaé

Ruéni combi mixér

* metly, michaci ty¢

*min. 2 rychlostni funkce

* pfislusenstvi vhodné pro umyvani v myéce

* hmotnost max. 1,3 kg,

* regulace otadek od 2000-12500 ot./min a od 350 — 1600 ot./min,
* napéti 230V, pfikon. max. 400 W

* pfislusenstvi

vydejni vana vyhfivana

'Vydejni vana celonerezova pojizdna

* 4 ototna kolecka min. 2 brzdéna

* kapacita 4xGN1/1 s max. hloubkou vioZzeni GN 200 mm
* vana prolisovana, sklapéci pojezd na tacy

* termostatické ovladani do 90 °C

*vany délené

* spodni odkladaci police

* vypoustéci ventily

* napéti 230V, pfikon max. 3 kW

vakuovacka

Bali¢ka pro vakuovani raznych druht potravin

* automaticky systém vakuovani

* digitalni nerezové provedeni

- i do hladkych i y ych sacku
* jeden Siroky svar

* délka svafovaci listy 220 - 320 mm

* vykon vyvévy 7-9 m3/h

* vnitfni prostor - min rozméry v 80 § 260 h 300 mm

* napéti 230 V, pfikon min 350, max. 550 W

fritéza

Stolni celonerezové fritéza dvoukoSova
*2vany o objemu 10 az 12 It

* vypustné kohouty

* tepelna pojistka

* max. teplota smazeni min. 190 °C

* max. kapacita oleje v obou vanach 7-101
* 2x400V, prikon v rozmezi 5 az 7 kW

palaéinkovaé

Jjednoduchy stolni palaéinkovaé

* primér plotynky 35 — 42 cm

* nepfilnavy povrch

* termostaticka regulace teploty 50-300 °C
* nerezové provedeni

* napéti 230 V, prikon 2,4 - 3,5 kW

12 000 K& 1
6000 K& 2
31000 K& 1
20 000 K& 1
25 000 K& 1
3750 K& 4
37 500 K& 2
36 000 K& 1
13 500 K& 1
5500 K& 1

|cena celkem bez DPH

|cena celkem véetn& DPH




Brusi¢ nozu elektricky

Professional 320 Diamond Hone

Urcéeno do mensich a stfednich kuchyni, lahldek, Feznictvi na ostfeni nozd hladkych a vinitych.
Rychlé a jednoduché na pouzivani.

Dvou fazové brouseni:

1. diamantové ostfeni — za nékolik sekund ziskame maximalni ostrost.

2. leSténi, obtahovani — perfektné vyhlazuje.

Vhodné také pro noZze s vinitym ostfim.

Nejprodavanéjsi brusic, pro jeho lehkou obsluhu.

Ptikon 75W




1Vario® Pro 2-XS

Kapacita

> Dvé na sobé nezavisle pracujici
nadoby

> 2x 17 litrQ uzite¢ného objemu

> 2x 13 dm” plochy na peceni

Rucni rezim

> Vareni: 30 °C — teplota varu
> Peceni: 30 °C — 250 °C

> Fritovani: 30 °C — 180 °C

Balicek prislusenstvi (véetné)

> 2 X rameno pro automatické
zdvihani a spousténi typ 2-XS, 2-S
1 x varny koS typ 2-XS

1 x fritovaci koS typ 2-XS

1 x odtokové sitko typ 2-XS

1 x istici houbicka

RATIONAL

iVario

Zarizeni iVario je jednim z nejmodernéjsich varnych systému zajistujicich nejvyssi
produktivitu, flexibilitu a jednoduchost pfi vareni, peceni, fritovani a tlakovém vareni a diky
tomu nahrazuje témér vSechna béznd varna zafizeni. Unikatni technologie jeho topného
systému prinasi maximalni vykon a presnost a diky jeho inteligentnim pomocnikdm pfi
vareni, ktefi s vami premysleji a podporuji vas, vzdy dosdhnete prvotiidni kvality pokrm( bez
nutnosti kontroly a sledovani. Je az 4krat rychlejsi, ma o 40 % nizsi spotiebu energie a vynika
vyraznou Usporou mista v porovnani s béznymi kuchyriskymi spotfebici. Diky tomu se
investice do zafizeni iVario vrati za pouhych par mésica.

Inteligentni asistenti

iVarioBoost

iVarioBoost je patentovany topny systém tvoreny keramickymi topnymi ¢lanky, které jsou
spojeny s rychle reagujicim, vykonnym dnem nadoby odolnym proti poskrabani.

Pomoci tohoto ohFevu zafizeni iVario rovnomérné zahreje celé dno nddoby za méné nez 90
sekund na 200 °C (392 °F) a v pfipadé potfeby tuto teplotu rychle snizi.

Soucasné jsou k dispozici dostate¢né vykonové rezervy k tomu, aby se i v pfipadé velkého
restovaného mnozstvi nebo pfi podlévani rychle vyrovnaly vykyvy teploty. Pro vés to
znamena nejvyssi vykon a presto zadné pripéleni, Zddné prekypéni. Zato ale Spickova kvalita

spotieba energie.

iCookingSuite

Funkce iCookingSuite je vasim inteligentnim pomocnikem v kuchyni pro snadné ovladani a
maximalni podporu pfi vareni. Inteligentni snimace ve dné nadoby rozpoznaji mnozstvi
vlozeného pokrmu, jeho stav a velikost a priibézné prizplisobuji proces vareni. Jakmile je
nutné, abyste aktivné provedli néjaky ukon, funkce iCookingSuite vas privola. Pro vas to
znamena pocit jistoty a vysoky standard kvality. Zarover odpadd nutnost sledovéni a uetfite
cas, suroviny a energii.

iZoneControl (volitelna moznost)

Se systémem iZoneControl mlizete zcela individudIné rozdélit dno nadoby na jednotlivé
topné zény a nastavovat u nich rozdilné teploty nebo postup pripravy. NepouZzité plochy se
také nezahfivaji. Timto zplisobem proménite jedno velké zafizeni iVarion az na ¢tyfi mala.
Zadéte pozadovany vysledek a spustite postup pfipravy v pozadovanych zénéch. A protoze
systém iZoneControl také navrhuje, ve kterych zénach je nejvhodnéjsi pripravovat vase
pokrmy, pracujete jesté efektivnéji, Setfite ¢as a energii. To pro vds znamena vysokou
flexibilitu, Usporu ¢asu a mit neustdle vie pod kontrolou.

Rezim programovani

Pomoci spravy programti Ize intuitivné vytvaret ru¢ni programy, ukladat inteligentni postupy
pfipravy s individudlnim nastavenim a prehledné provadét jejich spravu.
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iVario® Pro 2-XS

Popis zafizeni a charakteristiky

Inteligentni funkce
> Inteligentni regulace energie a teploty s vysokymi vykonnostnimi rezervami a presnou distribuci tepla po celé plose

vV V. V VvV V v

\%

Inteligentni regulace postupt piipravy za Ucelem automatického prizplisobeni priibéhu piipravy s cilem bezpecné a tcinné dosahnout
definovaného vysledku, napf. zhnédnuti a stupné piipravy — nezavisle na obsluze, velikosti pfipravovaného pokrmu a viozeném mnozstvi
Inteligentni automatické vyjmuti varnych a fritovacich kosd pro dokonalé vysledky pripravy, optimalni ergonomie a energeticka Gc¢innost

Na sekundu presné monitorovani a propocet s cilem reprodukovat optimalni vysledky vareni

Zasah do inteligentnich postupt pfipravy nebo pirepnuti z inteligentniho vareni do reZzimu a la carte pro maximalni flexibilitu

Individualni, intuitivni programovani az 1 200 varnych program{ obsahujicich az 12 krokd prostrednictvim Drag-and-Drop

Jednoduchy pienos programt na dal$i varné systémy diky zabezpecenému cloudovému propojeni se systémem ConnectedCooking nebo pies
flash disk USB

Samostatné prizplsobeni obsluzného rozhrani, které se prizplsobi stylu pouzivani, napf. inteligentni tiidéni ¢asto pouzivanych receptt

> Automatické opétovné zahdjeni a optimalni ukonéeni procesu vareni i pres vypadek proudu

Funkce vareni

>

V V. V V V V V V V V V V VvV V

Snimac vnitini teploty pokrmu s Sesti misty méreni, magneticky drzak snimace vnitini teploty pokrmu, ergonomicka rukojet a také automaticka
korekce chyb v pfipadé chybnych vpich

Automatické napousténi vody s presnosti na litry (jednotku Ize nastavit v litrech nebo galonech)

Vypousténi vody po vareni a ¢iSténi piimo vestavénym odtokem v nadobé (bez nutnosti skldpéni, bez podlahového odtokového zlabku)
Pohyb nadoby zajistuje elektricky pohanény vdlec, ktera se ovlada na displeji

Rychleji reagujici vysoce vykonné dno nddoby odolné proti poskrabani

Integrovana rué¢ni sprcha s automatickym navijenim a funkci rozpraSovéni a vodniho paprsku

Integrovana prislusna mistni zasuvka (pro napéti s nulovym vodi¢em)

Vareni s teplotnim rozdilem pro mimoradné Setrnou pfipravu s minimalnimi ztratami pfi vareni

Digitdlni zobrazeni teploty nastavitelné ve °C nebo °F, zobrazeni poZzadované a skute¢né hodnoty

Hodiny ve 24hodinovém formatu s automatickou zménou letniho/zimniho ¢asu v piipadé propojeni s ConnectedCooking
Automaticka volba pocatec¢niho ¢asu s moznosti nastaveni data a ¢asu

Nastavitelna zobrazeni jazyka

Digitélni ¢asovy spina¢ 0—24 hodin s trvalym nastavenim, volitelné Ize nastavit hod./min. nebo min./s.

24 hodin realného ¢asu

Bezplatna infolinka pro technické dotazy ohledné pouziti (ChefLine)

Propojeni po siti

>

>

>

Integrované rozhrani Ethernet (volitelné) slouzici ke kabelovému pfipojeni k sitovému feseni ConnectedCooking na bézi cloudu
Integrované rozhrani USB slouzici k mistni vyméné dat
Centralni sprava zarizeni, sprava receptd, ndkupnich kosik( a programd, sprava dat HACCP, sprava udrzby diky ConnectedCooking

Bezpecnost prace a provozu

V V. .V V V V VvV V

Vypousténi vody po vareni a ¢isténi piimo vestavénym odtokem v nadobé (bez nutnosti skldpéni bez podlahového odtokového Zlabku)
Indikator provozniho stavu a vystrazné indikatory, napf. horkého oleje pfi fritovani

Elektronicky bezpecnostni omezovac teploty

Dotykova teplota obloZzeni nadob max. 73 °C(163 °F)

Datova pamét HACCP a vystup pres flash disk USB nebo volitelné uklddani a spréva v sitovém reseni ConnectedCooking na bazi cloudu
Varny systém ma schvalen provoz bez dozoru (nap¥. no¢ni vareni)

Integrované zamykani displeje brani nahodné obsluze

Dodatec¢né zabezpeceni pfi motorovém zvedani nddoby

Instalace, Udrzba a Zivotni prostiedi

vV V. V. V V V V V V VvV V

vV V. V VvV V

PFipojka studené vody (v¢. pfivodni hadice na vodu 1,5 m (59 in)

Plastové nohy s vyskou 90 mm (3,5 in)

Plastové nohy s vyskou 45 mm (1,8 in) v¢. podstavce s tésnénim (volitelné)

Doporucujeme profesionalni instalaci certifikovanymi techniky spole¢nosti RATIONAL

Povoleno pevné pfipojeni k odpadu podle SVGW

Moznost instalace bez podlahové vypusti

Ochrana proti stfikajici a tryskajici vodé IPX 5

PrizplGsobeni mistu instalace (vyska nad n.m.)

Provoz je mozny bez zafizeni na zmékcovani vody

Je moznd instalace na podlahu a na sténu

Podstavec s nozkami, s nozkami z uslechtilé oceli, fidicimi kolecky nebo s moznosti elektrického nastaveni vysky (az 200 mm (7,9 in)) pro ty
nejlepsi pracovni podminky za vSech okolnosti

Servisni diagnosticky systém s automatickym zobrazovanim servisnich hladeni, funkce vlastniho testu slouzici k aktivni kontrole funkci zafizeni
Vzdalend diagnostika pres ConnectedCooking provadéna servisnimi partnery spole¢nosti RATIONAL

Dvouleta zaruka RATIONAL* (v¢. dild, prace a dojezdu)

Doporuéujeme pravidelnou udrzbu. Udrzba v souladu s doporu¢enimi vyrobce je dostupna u servisnich partnert spole¢nosti RATIONAL
Energeticka ucinnost testovand podle normy DIN 18873 a hodnoty spotieby zverejnéné v databazi HKICert (http://grosskuechen.cert.hki-
online.de/de)

* Plati podminky uvedené v Prohlaseni vyrobce o zéruce (https://www.rational-online.com/de_de/customerservice/
rational_hersteller_garantieerklaerung.php)
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iVario® Pro 2-XS

Obsluha

>

V V. V V V V V V V V V VvV V

vV V.V V )

Barevny TFT displej 10,7" a kapacitni dotykova obrazovka s vysokym rozliS§enim se srozumitelnymi symboly pro snadné intuitivni ovladani
jednoduchymi dotykovymi gesty

Centralni ovladaci kole¢ko s funkci push uréené k intuitivni volbé a potvrzeni vybranych moznosti

Akustické povely a vizualni zobrazeni v pfipadé nezbytnych zasah( uZivatele

Névod k pouziti a ndvod k obsluze Ize na displeji zafizeni zobrazit v zavislosti na akci

Ovladani vyskové nastavitelného podstavce (pfislusenstvi) se provadi jednoduse pomoci displeje zafizeni

Moznost nastaveni vice nez 44 jazyk(l pro uzivatelské rozhrani a funkci napovédy

Speciélné prizplisobené parametry vareni pro mezinarodni nebo mistni jidla je mozné zvolit a spustit nezavisle na jazyce nastaveném na zafizeni
Rozséahla funkce vyhledavani s asistentem vyhledavani ve vSech obsazich ndpovédy

Zobrazeni obsahtl ndpovédy s ohledem na obsah a také pfimé spusténi piikladd pouZiti z ndpovédy

Jednoducha volba postupu pfipravy pies metodu pfipravy

Jednoduché, vicestupriové programovani, parametry ruéniho vareni zaloZené na principu stavebnich kament s funkci Drag & Drop
Vzdaleny pohled na varny systém (i pres aplikaci) diky systému ConnectedCooking

Funkce Cockpit ke zobrazovani informaci o priibéhu postupu pfipravy

Funkce k prizplsobeni a ovladani uZzivatelskych profild a pfistupova prava pro predchazeni chybam obsluhy

iSténi a péce

Vnitfni i vnéj$i materidl je nerezavéjici ocel

Hygienicka instalace na podlahu pro snadné a bezpecné ¢isténi s moznosti namontovani nozek 45 mm (1,8 in) v¢. podstavce s tésnénim
Hygienicky provedend nadoba beze spar se zaoblenymi rohy

Jednoduché a bezpecné ¢isténi sklenénych a nerezovych povrch( a také ochrana proti stiikajici a tryskajici vodé IPX 5
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Technické specifikace

Upozornéni

Je nutné dodrzovat predpisy dané zemé a mistni normy, které se tykaji

instalace a provozu primyslovych kuchyriskych zafizeni. (IEC364 nebo
znéni IEC364 specifické pro danou zemi)

Rozméry s podstavcem
UZzite¢ny objem nadoby
Objem nadoby [S x H x V]
Plocha nadoby
Maximalni mnozstvi studeného oleje
Sitka
Hloubka

Minimalini vyska (se zavifenym vikem)
(s podstavcem)

Maximalni vyska (se zavienym vikem)
(s moZnosti elektrického nastaveni
vysky +175 / -25 mm)

Minimalni vyska (s otevitenym vikem)
(s podstavcem)

Maximalni vyska (s otevienym vikem)
(s moznosti elektrického nastaveni
vysky +175 / -25 mm)

Minimalni vyska okraje panve
Hmotnost netto

Hmotnost brutto

Podminky pfipojeni vody
PFivod vody (tlakova hadice)
Tlak vody (tlak pratoku)
Odtok vody

Podminky pripojeni odsavani

Doporuceny vykon odsavani*
(potFebné mnozstvi vzduchu pro
zafizeni volné v mistnosti (125 %)
3 NAC 400V)

2x171

341 mmx 370 mm x 155 mm
13 dm?

101

1100 mm

756 mm

1080 mm

1255 mm

1640 mm

1840 mm

925 mm

163 kg
193 kg

3"
150 kPa (1,5 bar) — 600 kPa (6 bar)
DN 40

1026 m’°/h
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iVario® Pro 2-XS

Latentni tepelné zatizeni (400 V 3990 W
3 NAQ)
Citlivy vydej tepla 798 W

*V normdlnim provozu dle VDI 2052. Aplika¢ni mix: 60 % vareni, 38 % pecent,
2 % fritovani. V piipadé odliSného pouziti konzultujte dimenzovani
vzduchotechnického zafizeni se spole¢nosti RATIONAL

Minimalni vzdalenosti pfi instalaci

Vlevo Vzadu Vpravo
Standard 50 mm 0 50 mm
Ke zdroji tepla 500 mm 500 mm 500 mm
K otevienému 500 mm 500 mm 500 mm
ohni
K oteviené vodé 900 mm 900 mm 900 mm
pfi pouziti jako
fritézy

Podminky pfipojeni elektro
Napéti (50/60 Hz) Vykon Jisténi** Priifez
vodice**

3 NAC 400V 14 kW 20A 2,5 mm?
3 NAC 415V 15 kW 25A 2,5 mm?
3 AC 200V 13 kW 40 A 6 mm?
3AC 200 V (Japonsko) 13 kW 50 A 6 mm?
3 AC 220V 13 kW 40 A 6 mm?
3 AC 230V 14 kW 40 A 6 mm?
3 AC240V 15 kW 40 A 6 mm?
3 AC 400V 14 kKW 20A 2,5 mm?
Maximalni vykon zasuvky 2,3 kW (10 A)

** Uvedené hodnoty plati pro délku kabelt max. 2 m. PFizplisobte hodnoty délce
kabelu, ktery pouZzijete.
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Volitelné moznosti

>
>
>
>
>
>
>
>
>
>
>
>
>
>

Moznost pfipojeni energetického optimaliza¢niho zafizeni
Zablokovany rezim fritovani

Jina napéti na dotaz

Bezpotencidlovy kontakt

Priprava pfipojeni ,SOLAS" (Safety of Live on Sea)

Bez ru¢ni brzdy

Wi-Fi

Uzamykatelny ovlddaci panel

Rozhrani Ethernet

Vareni pfi nizkych teplotach (Sous vide, konfitovani, no¢ni varent)
iZoneControl — ¢tyfi nezévislé a konfigurovatelné varné zény
Zasuvka se zajiSténou ochranou FI (pro napéti s nulovym vodi¢em)
Bez zasuvky

Plastové nohy s vyskou 45 mm (1,8 palce) v¢. podstavce s tésnénim
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iVario® Pro 2-XS

Prislusenstvi

Stérka

Rameno pro automatické zdvihani a spousténi
Varny a fritovaci ko$

Sitko

Rost na dno nadoby

Sada kosSe na malé porce

Sitko na Specle

Prepdazka do vany

VarioMobil

Vozik na kose

Podstavec, s nozkami, fidicimi kole¢ky s moznosti elektrického nastaveni pro instalaci na podstavec
Sada pro upevnéni zafizeni

Cistici sada

Sada pro pfipojeni zafizeni

V V. V V V V V V V V V V VvV V
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iVario® Pro 2-XS
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Projektant RATIONAL Czech Republic s.r.o.
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Tel.: +420 226 521 500

E-mail: info@rational-online.com

Navstivte nase internetové stranky www.rational-online.com
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iVario® Pro L

| |

Kapacita
> 100 litr( uzite¢ného objemu
> 39 dm’ plochy na pecent

Rucni rezim

> Vareni: 30 °C — teplota varu
> Peceni: 30 °C — 250 °C

> Fritovani: 30 °C — 180 °C

RATIONAL

iVario

Zarizeni iVario je jednim z nejmodernéjsich varnych systému zajistujicich nejvyssi
produktivitu, flexibilitu a jednoduchost pfi vareni, peceni, fritovani a tlakovém vareni a diky
tomu nahrazuje témér vechna béznd varna zafizeni. Unikatni technologie jeho topného
systému prinasi maximalni vykon a presnost a diky jeho inteligentnim pomocnikdm pfi
vareni, ktefi s vami premysleji a podporuji vas, vzdy dosdhnete prvotiidni kvality pokrm( bez
nutnosti kontroly a sledovani. Je az 4krat rychlejsi, ma o 40 % nizsi spotiebu energie a vynika
vyraznou Usporou mista v porovnani s béznymi kuchyriskymi spotfebici. Diky tomu se
investice do zafizeni iVario vrati za pouhych par mésica.

Inteligentni asistenti

iVarioBoost

iVarioBoost je patentovany topny systém tvoreny keramickymi topnymi ¢lanky, které jsou
spojeny s rychle reagujicim, vykonnym dnem nadoby odolnym proti poskrabani.

Pomoci tohoto ohFevu zafizeni iVario rovhomérné zahreje celé dno nddoby za méné nez 2,5
minuty na 200 °C (392 °F) a v pfipadé potieby tuto teplotu rychle snizi.

Soucasné jsou k dispozici dostate¢né vykonové rezervy k tomu, aby se i v pfipadé velkého
restovaného mnozstvi nebo pfi podlévani rychle vyrovnaly vykyvy teploty. Pro vés to
znamena nejvyssi vykon a presto zadné pripéleni, Zddné prekypéni. Zato ale Spickova kvalita

spotieba energie.

iCookingSuite

Funkce iCookingSuite je vasim inteligentnim pomocnikem v kuchyni pro snadné ovladani a
maximalni podporu pfi vareni. Inteligentni snimace ve dné nadoby rozpoznaji mnozstvi
vlozeného pokrmu, jeho stav a velikost a priibézné prizplisobuji proces vareni. Jakmile je
nutné, abyste aktivné provedli néjaky ukon, funkce iCookingSuite vas privola. Pro vas to
znamena pocit jistoty a vysoky standard kvality. Zarover odpadd nutnost sledovéni a uetfite
cas, suroviny a energii.

iZoneControl

Se systémem iZoneControl mlizete zcela individudIné rozdélit dno nadoby na jednotlivé
topné zény a nastavovat u nich rozdilné teploty nebo postup pripravy. NepouZzité plochy se
také nezahfivaji. Timto zplisobem proménite jedno velké zafizeni iVarion az na ¢tyfi mala.
Zadéte pozadovany vysledek a spustite postup pfipravy v pozadovanych zénéch. A protoze
systém iZoneControl také navrhuje, ve kterych zénach je nejvhodnéjsi pripravovat vase
pokrmy, pracujete jesté efektivnéji, Setfite ¢as a energii. To pro vds znamena vysokou
flexibilitu, Usporu ¢asu a mit neustdle vie pod kontrolou.

Rezim programovani

Pomoci spravy programti Ize intuitivné vytvaret ru¢ni programy, ukladat inteligentni postupy
pfipravy s individudlnim nastavenim a prehledné provadét jejich spravu.
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iVario® Pro L

Popis zafizeni a charakteristiky

Inteligentni funkce

>

>

vV V. V VvV V

\%

Inteligentni regulace energie a teploty s vysokymi vykonnostnimi rezervami a presnou distribuci tepla po celé plose

Inteligentni regulace postupt pfipravy za Gcelem automatického prizplisobeni priibéhu piipravy s cilem bezpecné a tcinné dosahnout
definovaného vysledku, napf. zhnédnuti a stupné piipravy — nezavisle na obsluze, velikosti pfipravovaného pokrmu a viozeném mnozstvi
Inteligentni automatické vyjmuti varnych a fritovacich kosd pro dokonalé vysledky pripravy, optimalni ergonomie a energeticka Gc¢innost

Na sekundu presné monitorovani a propocet s cilem reprodukovat optimalni vysledky vareni

Zasah do inteligentnich postupt pfipravy nebo pirepnuti z inteligentniho vareni do reZzimu a la carte pro maximalni flexibilitu

Individualni, intuitivni programovani az 1 200 varnych program obsahujicich az 12 krokd prostrednictvim Drag-and-Drop

Jednoduchy pienos programt na dal$i varné systémy diky zabezpecenému cloudovému propojeni se systémem ConnectedCooking nebo pies
flash disk USB

Samostatné prizplsobeni obsluzného rozhrani, které se prizplsobi stylu pouzivani, napf. inteligentni tiidéni ¢asto pouzivanych receptt

> Automatické opétovné zahdjeni a optimalni ukonéeni procesu vareni i pres vypadek proudu

Funkce vareni

>

V V. V V V V V V V V V V VvV V

Snimac vnitini teploty pokrmu s Sesti misty méreni, magneticky drzak snimace vnitini teploty pokrmu, ergonomicka rukojet a také automaticka
korekce chyb v pfipadé chybnych vpich

Automatické napousténi vody s presnosti na litry (jednotku Ize nastavit v litrech nebo galonech)

Vypousténi vody po vareni a ¢iSténi piimo vestavénym odtokem v nadobé (bez nutnosti skldpéni, bez podlahového odtokového zlabku)
Pohyb nadoby zajistuje elektricky pohanény vdlec, ktera se ovlada na displeji

Rychleji reagujici vysoce vykonné dno nddoby odolné proti poskrabani

Integrovana rué¢ni sprcha s automatickym navijenim a funkci rozpraSovéni a vodniho paprsku

Integrovana prislusna mistni zasuvka (pro napéti s nulovym vodi¢em)

Vareni s teplotnim rozdilem pro mimoradné Setrnou pripravu s minimalnimi ztratami pfi vareni

Digitdlni zobrazeni teploty nastavitelné ve °C nebo °F, zobrazeni poZzadované a skute¢né hodnoty

Hodiny ve 24hodinovém formatu s automatickou zménou letniho/zimniho ¢asu v piipadé propojeni s ConnectedCooking
Automaticka volba pocatec¢niho ¢asu s moznosti nastaveni data a ¢asu

Nastavitelna zobrazeni jazyka

Digitélni ¢asovy spina¢ 0—24 hodin s trvalym nastavenim, volitelné Ize nastavit hod./min. nebo min./s.

24 hodin realného ¢asu

Bezplatna infolinka pro technické dotazy ohledné pouziti (ChefLine)

Vareni v tlaku (volitelné)

>

Volitelnd moznost vareni v tlaku umoziiuje rychlejsi, a presto Setrnou piipravu nejriiznéjsich pokrma. Je pii ném zaru¢ena rovhomérnd optimalni
Uroven tlaku, a buné¢na struktura pripravovanych potravin tak zlstava zachovana. Pfitom se jedna o bezpecény a bezudrzbovy systém. Maximalni
pretlak: 300 mbar

Propojeni po siti

>

>
>
>

Integrované rozhrani Wi-Fi slouzici bezdratovému pripojeni k sitovému feseni ConnectedCooking na bazi cloudu

Integrované rozhrani Ethernet (volitelné) slouzici ke kabelovému pfipojeni k sitovému feseni ConnectedCooking na bézi cloudu
Integrované rozhrani USB slouzici k mistni vyméné dat

Centralni sprava zafizeni, sprava receptd, nakupnich kosik( a programt, sprava dat HACCP, sprava udrzby diky ConnectedCooking

Bezpecnost prace a provozu

vV V. V V V V VvV VvV

Vypousténi vody po vareni a ¢isténi piimo vestavénym odtokem v nadobé (bez nutnosti skldpéni bez podlahového odtokového Zlabku)
Indikator provozniho stavu a vystrazné indikatory, napt. horkého oleje pfi fritovani

Elektronicky bezpe¢nostni omezovac teploty

Dotykova teplota obloZeni nadob max. 73 °C(163 °F)

Datova pamét HACCP a vystup pres flash disk USB nebo volitelné ukladani a sprava v sitovém reseni ConnectedCooking na bézi cloudu
Varny systém ma schvalen provoz bez dozoru (nap¥. no¢ni varen)

Integrované zamykani displeje brani nahodné obsluze

Dodatecné zabezpeceni pfi motorovém zvedani nadoby

Instalace, udrzba a Zivotni prostredi

V V.V V V V V VvV V

vV V.V VvV V

Pripojka studené vody (v¢. privodni hadice na vodu 1,5 m (59 in)

Doporucujeme profesionalni instalaci certifikovanymi techniky spole¢nosti RATIONAL

Povoleno pevné pfipojeni k odpadu podle SVGW

Moznost instalace bez podlahové vypusti

Ochrana proti stikajici a tryskajici vodé IPX 5

PrizpGsobeni mistu instalace (vyska nad n.m.)

Provoz je mozny bez zafizeni na zmékc¢ovani vody

Je moznd instalace na podlahu a na sténu

Podstavec s nastavitelnymi plastovymi nozkami nebo nozkami z uslechtilé oceli, Fidicimi kolecky, pro instalaci na podstavec nebo s moznosti
elektrického nastaveni vysky (az 200 mm (7,9 in)) pro ty nejlepsi pracovni podminky za vSech okolnosti (volitelné)

Servisni diagnosticky systém s automatickym zobrazovanim servisnich hlaseni, funkce vlastniho testu slouZzici k aktivni kontrole funkci zafizeni
Vzdélena diagnostika pres ConnectedCooking provadénd servisnimi partnery spole¢nosti RATIONAL

Dvouleta zaruka RATIONAL* (v¢. dild, prace a dojezdu)

Doporucujeme pravidelnou Gdrzbu. Udrzba v souladu s doporu¢enimi vyrobce je dostupna u servisnich partnert spole¢nosti RATIONAL
Energeticka Gc¢innost testovana podle normy DIN 18873 a hodnoty spotieby zverejnéné v databazi HKICert (http://grosskuechen.cert.hki-
online.de/de)
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iVario® Pro L

* Plati podminky uvedené v Prohlaseni vyrobce o zaruce (https://www.rational-online.com/de_de/customerservice/
rational_hersteller_garantieerklaerung.php)

Obsluha

>

vV V. V. V V V V V V V V Vv V

VOV V VO )

Barevny TFT displej 10,7" a kapacitni dotykova obrazovka s vysokym rozli§enim se srozumitelnymi symboly pro snadné intuitivni ovladani
jednoduchymi dotykovymi gesty

Centralni ovlddaci kole¢ko s funkci push uréené k intuitivni volbé a potvrzeni vybranych moznosti

Akustické povely a vizudini zobrazeni v piipadé nezbytnych zasah( uZivatele

Navod k pouziti a ndvod k obsluze Ize na displeji zafizeni zobrazit v zavislosti na akci

Ovladani vyskoveé nastavitelného podstavce (volitelna moznost) se provadi jednoduse pomoci displeje zarizeni

Moznost nastaveni vice nez 44 jazyk( pro uzivatelské rozhrani a funkci napovédy

Specialné prizplsobené parametry vaieni pro mezindrodni nebo mistni jidla je mozné zvolit a spustit nezavisle na jazyce nastaveném na zafizeni
Rozsahla funkce vyhleddvéni s asistentem vyhledavéni ve vSech obsazich ndpovédy

Zobrazeni obsahl ndpovédy s ohledem na obsah a také piimé spusténi prikladd pouziti z napovédy

Jednoduchd volba postupu pfipravy pres metodu pfipravy

Jednoduché, vicestupniové programovani, parametry ru¢niho vareni zalozené na principu stavebnich kament s funkci Drag & Drop
Vzdaéleny pohled na varny systém (i pres aplikaci) diky systému ConnectedCooking

Funkce Cockpit ke zobrazovani informaci o priibéhu postupu piipravy

Funkce k pfizplisobeni a ovladani uzivatelskych profild a pristupova prava pro predchazeni chybam obsluhy

iSténi a péce

Vnitini i vnéj$i materidl je nerezavéjici ocel

Hygienicka instalace na podlahu pro snadné a bezpe¢né ¢isténi pfi montazi na podstavec (volitelné)

Hygienicky provedend nadoba beze spar se zaoblenymi rohy

Jednoduché a bezpecné ¢isténi sklenénych a nerezovych povrchi a také ochrana proti stiikajici a tryskajici vodé IPX 5
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Technické specifikace

Upozornéni

Je nutné dodrzZovat predpisy dané zemé a mistni normy, které se tykaji
instalace a provozu primyslovych kuchyriskych zafizeni. (IEC364 nebo
znéni IEC364 specifické pro danou zemi)

Rozméry s podstavcem

UZzite¢ny objem nadoby 1001
Objem nadoby [S x H x V] 692 mm x 570 mm x 280 mm
Plocha nadoby 39dm?
Maximalni mnozstvi studeného oleje 301

Sitka 1030 mm
Hloubka 894 mm
Minimalini vyska (se zavifenym vikem) 1078 mm
(s podstavcem)

Maximalni vyska (se zavienym vikem) 1253 mm
(s moZnosti elektrického nastaveni

vysky +175 / -25 mm)

Minimdlini vyska (s otevienym vikem) 1735 mm
(s podstavcem)

Maximalni vyska (s otevienym vikem) 1935 mm
(s moznosti elektrického nastaveni

vysky +175 / -25 mm)

Minimalni vyska okraje panve 925 mm
Hmotnost netto 216 kg
Hmotnost brutto 248 kg
Hmotnost netto (s moznosti tlakového 235 kg
varen)

Hmotnost (s moznosti tlakového 267 kg
vareni)
Podminky pfipojeni vody

PFivod vody (tlakova hadice) k7%

Tlak vody (tlak pratoku) 150 kPa (1,5 bar) — 600 kPa (6 bar)
Odtok vody DN 50
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Podminky pFipojeni odsavani

Doporuceny vykon odsavani* 2053 m’°/h
(potfebné mnozstvi vzduchu pro
zafizeni volné v mistnosti (125 %)

3 AC400V)

Latentni tepelné zatizeni (400 V
3 NAQ)

Senzibilni vydej tepla

7452 W

1539 W

*V normdlnim provozu dle VDI 2052. Aplika¢ni mix: 60 % vareni, 38 % pecent,
2 % fritovani. V pripadé odliSného pouziti konzultujte dimenzovéani
vzduchotechnického zafizeni se spole¢nosti RATIONAL

Minimalni vzdalenosti pfi instalaci

Odkazy Vzadu Vpravo
Standard 50 mm 0 50 mm
Ke zdroji tepla 350 mm 350 mm 350 mm
K otevienému 500 mm 500 mm 500 mm
ohni
K oteviené vodé pfi 900 mm 900 mm 900 mm
pouziti jako fritézy

Podminky pfipojeni elektro
Napéti (50/60 Hz) Vykon Jiseéni** Prifez
vodice**

3 NAC 400V 27 kW 40 A 6 mm?
3 NAC 415V 29 kW 50 A 10 mm?
3 AC 200V 26 kW 80 A 16 mm?
3AC 200 V (Japonsko) 26 kW 100 A 16 mm?
3 AC 220V 25 kW 80A 16 mm?
3 AC 230V 27 kW 80 A 16 mm?
3AC240V 22 kW 63 A 10 mm?
3 AC 400V 27 kW 40A 6 mm?
Maximalni vykon zasuvky 2,3 kW (10 A)

** Uvedené hodnoty plati pro délku kabelt max. 2 m. Pfizplsobte hodnoty délce
kabelu, ktery pouZzijete.
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Volitelné moznosti

V V. V V V V V V V V V V V V V V VvV VvV

Tlakové varent

Podstavec s plastovymi nohami

Podstavec s nohami z uslechtilé oceli

Podstavec s kolecky

Podstavec s vySkové nastavitelnymi nohami
OblozZeni pro podstavec

Ulozny prostor pro podstavec

Moznost pfipojeni energetického optimaliza¢niho zafizeni
Zablokovany rezim fritovani

Jina napéti na dotaz

Bezpotencidlovy kontakt

Priprava pripojeni ,SOLAS" (Safety of Live on Sea)
Bez ru¢ni brzdy

Bez Wi-Fi modulu

Uzamykatelny ovladaci panel

Rozhrani Ethernet

Zasuvka se zajisténou ochranou Fl (pro napéti s nulovym vodi¢em)

Bez zasuvky
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Prislusenstvi

Stérka

Michaci stérka

Lopatky

Rameno pro automatické zdvihani a spousténi
Varny a fritovaci ko$
Sitko

Rost na dno nadoby
Sada koSe na malé porce
Sitko na Specle

Pfepéazka do vany
VarioMobil

Vozik na kose

Vozik na olej

Sada drzaku na sténu

Sada pro upevnéni k podlaze
Cistici sada

Sada pro pfipojeni zafizeni

V V. V V V V V V V V V V V V V V VvV VvV

Podstavec, s nozkami, fidicimi kolecky s moznosti elektrického nastaveni pro instalaci na podstavec
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Technicky vykres
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iVario® Pro L

Technicky vykres
*Ulozny prostor volitelny
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Projektant RATIONAL Czech Republic s.r.o.

Evropska 859,/115 160 00 Praha 6 - Vokovice Ceska republika
Tel.: +420 226 521 500

E-mail: info@rational-online.com

Navstivte nase internetové stranky www.rational-online.com
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RED FOX FE 77 VT

FRITEZA ELEKTRICKA 2x8Lt profi s vypusti

¢ obsah oleje 2x 7-8 |

¢ celonerezové provedeni

e spec. Uprava nerezové topné spiraly
¢ studend zéna

o sitovy vypinad

¢ kontrolka chodu a vyhrati

* regulace teploty 50-190 oC

e rozmeér kosSe: 2x 21 x 23,5x 10 cm
rozmér FE-77VTvcm: 54 x42 x37 v
2x 6 kW

400V /3N/50Hz




RED FOXFE30 T

FRITEZA ELEKTRICKA 16 L TRIFAZOVAFE30 T

celonerezové provedeni

e speciadlné upravené nerezové topné spiraly

e pracovni a bezpecnostni termostat s keramickym plastém

e dlouhé topné téleso (velky povrch) — nizsi elektrické zatizeni
e vypustny ventil s bezpecnostni pojistkou

e studena zdna

e kontrolka vyhrati

e sitovy vypinac

e regulace teploty 50 °C az 190 °C

e velka kapacita, vhodné pro $kolni jidelny

e koS a viko soucasti baleni

e rozméry 540 x 450 x 370 mm
e el napéti 400V

e el. prikon 9 kW

e hmotnost netto 15,8 kg

e soucasti dodavky je odkapdvaci plocha




#0SPIMED (HOBART]

proferioniini funcln o dlie
Mycka skla a nadobi

PROFI FX

Charakteristika:

Model FX / FXL

= Podstolova mycka nadobi a skla s ¢elnimi dvefmi a elektronickou kontrolou cyklu

= Kapacita az 40 kost / 720 talitt / 1440 sklenic za hodinu

= Celonerezové provedeni

=  SMARTTRONIC se 3 automatickymi cykly:
90/ 180/ 360 s (cyklus X-Change AQUA NEW)

= Automatické plnéni nadrze

= Cerpadlo s ,,pomalym* startem — plny myci vykon se spusti az po n&kolika sekundach
(méné zatézuje komponenty stroje)

Vybaveni:

= Specialni systém piivodu Cerstvé vody AQUA-FRESH: vhodny pro vys$si vykon pfi nepfetrzitém programu

*  Systém s jemnymi filtry GENIUS-X? — vysoce rozvinuty filtraéni systém s promyvaci funkci snizuje spotfebu detergentli aZ o
30 %. Systém kontroly filtru HOBART zabratiuje provozu bez filtru nadrze.

= 0 30% niz8i provozni naklady pii snizeni mnozstvi oplachové vody na 2,5 1

= Systém oplachu ACCURINSE dodava v kazdém cyklu pfesné 2,5 1 Cisté vody a je zcela nezavisly na ptipojovacim tlaku
vody v mist¢ instalace.

=  Elektronické ovladani SMARTTRONIC: s barevné odliSenymi navestimi stavu

= Indikator zbyvajiciho ¢asu — ukazuje postup béziciho myciho programu

= Vysoka kvalita integrovanych mycich ¢asti a davkovaci detergentu

= Cyklus X-Change AQUA-NEW, ktery lze aktivovat podle potieby, umoziuje okamzité myti siln¢ znecisténych predméti bez
nutnosti ruéné vypustit a naplnit stroj. Idealni pro myti siln¢ zaspinéného nadobi nebo pro zménu chemikalii.

= Myci systém ROTOR - pro dynamickou myci silu se odd&lené ota&i myci a oplachova ramena. Sirokothlé trysky FAN
distribuuji myci vodu rovnomérné a efektivné v celém prostoru myci komory

= Topny prvek ECOTHERM - zabezpecuje optimalni vysledek myciho procesu udrzovanim konstantni teploty myti 62°C

= Zmékcovac vody NONSTOP regeneruje béhem myciho cyklu, aniz by doslo k jeho prodlouzeni

= Hygienicky cyklus ACTIVE spolecné s tabletami INTENSIVE se specialnim sloZzenim efektivné odstranuje vapenaté a jiné
usazeniny z myci nadrze a komory

=  Stejny stroj mize byt napojen na 400/50/3N a také na 230/50/1N (standardné jsou piistroje dodavany s tiifazovym kabelem)

= Indikator zasob detergentu a oplachového prostiedku pro pfistroje s externimi zasobniky

Prislusenstvi:

=  1x ko$ na talife P-18-12
=  1x univerzalni ko$ B-00-07
= 1x kosik na pfibory 01-246175-1



#O0SPIMED

proferioniini funcln o dlie

Technické parametry:

\HOBART’

MODEL FX
Myeci program v sek. [1]
400 V 90/180/360
Kapacita 400 V [2]
Kost /h 40
TaliiG / h 720
Sklenic / h 1.440
Objem nadrZe v litrech 10,6
Oplachova voda / cyklus v litrech 2,0
Celkovy piikon kW
400 V 6,8
Rozméry v mm
Sitka 600
Hloubka 600
Vyska 825
Zasuvna vyska 425
500 x 500
Rozmér kose 500x 530
Vybaveni
Davkovac oplachového prostfedku v cené
Dévkovac¢ myciho prostiedku v cené
Zméekcovac vody volitelné
[1] My¢ka je vybavena automatickym hlidanim délky cyklu, aby bylo spolehlivé dosazeno hygienické teploty

oplachu i v ptipadé napojeni na studenou vodu nebo pifi snizeném vykonu ohfevu.

[2] Teoreticky vykon



Zatizeni pro udrZeni a ohiev - Holdomat
Moduline MC-051E

Zarizeni CSC-051E (5x GN1/1) pro pomalé vareni pfi nizké teploté, k dlouhodobému vareni, udrzeni
“pres noc”, setrnému dohotoveni a dale k Setrnému udrzeni pokrm0 v teplém stavu a naslednému
vydeji. Diky elektronické kontrole teploté komory, teploté jaddra (vybaveno vpichovou teplotni
sondou), mozZnosti nastaveni ¢asu a snadnému systému mechanickému odvlh¢eni komory je mozno
pokrmy udrZovat, pfipravovat a servirovat kdykoliv ve stavu jako by byly pravé pfipraveny, véetné
obalovanych pokrmd. Staticky kruhovy topny systémem bez ventilatoru (velice rovhomérné a Setrné
vareni), pfesné a rychlé nastaveni pozadované teploty v komote i v jadru. Zafizeni je v celonerezovém
provedeni se zaoblenymi rohy, vyjimatelné zasuvy pro GN 1/1 s roztedi 70 mm. Zafizeni je
stohovatelné, s elektronickym panelem, regulaci teploty +30 az +120°C a zobrazenim teploty,
klapkami pro odvlhéovani ve dvefich a na zadni sténé komory. Setrny provoz, snizeni ztrat, Uspora
elektrické energie s vyuzitim no€niho provozu. Zafizeni je doddvano bez GN.

¢ Nizkotelotni pomalé vareni (dle ¢asu / dle teploty jadra)

“uy 2

e Funkce “€asovani” (Uprava dle nastaveného ¢asu a teploty komory)
e Sonda teploty v jadru (Uprava dle teploty jadra s nastavenim teploty komory)

e Funkce “HOLD” (automaticky prechod na nastavenou
nizsi teplotu pro pomalé dlouhodobé vareni)

e Regulace teploty od 30°C aZ do 120°C
e Zvukova signalizace ukonceni cyklu.

e Klapky mechanického odvlhéeni (v Cele a zadech
zafizeni)

e Moznost bezpecného stohovani vice zafizeni na sebe
(uspora mista)

e Prolisovand postranni madla

e Celonerezové hygienické provedeni s oblymi rohy uvnitf
komory

e Dvefe a komora s dvojitou sténou a kvalitni izolaci

e Vyjimatelné vnitini zasuvy s rozte¢i 70mm

e Kvalitni tepelné odolné tésnéni dvefi s dlouhou Zivotnosti

e Dvere vybaveny magnetickym uzaviranim

e Moznost dodate¢né zmény sméru otevirani dvefi dle potfeby provozu.
e Bezpecnostni protiskluzové nohy, vyskové stavitelné.

e Kapacita 5x GN1/1-65

e Funkce HOLD

e Vpichovd teplotni sonda
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Unique solutions

vana vitriny _

vyparnik — . SNNECG

chl.agregat __—
vitriny :

— X X

Chladici vitrina

JIVA 182/4-NPO

Chladici vitrina s umisténim zdroje chlazeného vzduchu a
sméry jeho proudéni. Vitrina je urCena pro ukladani
potravinarskych vyrobk( pfi pfedvadéni a prodeji napf.
vyrobk( lahudkarskych, cukrafskych, mlééné vyzivy nebo
napojovych vyrobku.

U dosud znamych konstrukénich uspofadani chladicich
vitrin je vyparnik-chladici téleso umisténo ve stropni Casti
a chladici vzduch je vhanén do vitriny shora.

Hlavni nevyhoda tohoto uspofadani je spatfovana v tom,
Ze zejména u potravin uloZenych v hornim patfe dochazi
k intenzivnimu  ochlazovani, coz zplsobuje jejich
nezadouci osychani a mnohdy i nadmérné podchlazovani.
U takto uloZenych potravin v hornim patfe vitrin dochazi
Casto proto ke snizovani jejich kvality a az pfed€asnému
znehodnoceni. Dal8i nevyhodou byva nerovnomérné
rozloZzeni teploty v prostoru vitriny Vy3e uvedené
nedostatky do zna&né miry odstrariuje nadsS novy vyrobek.
Chladici vitrina je tvofena plastém se tfemi svislymi
sténami a stropni konstrukci, kde jedna sténa je dveini a v
kazdé sténé je vytvofen nejméné jeden svisly vzduchovy
kanal propojeny ve stropni Casti nejméné s jednim
vodorovnym vzduchovym kanalem, pfiemz svisly
i vodorovny vzduchovy kanal jsou opatieny otvory. Hlavni
vyhodou tohoto technického FeSeni je minim. rychlost
proudéni chladného vzduchu a tedy max. omezeni
znehodnocovani potravin, k némuz jinak pfi intenzivnéjSim
proudéni dochazi. Teplota v chladici vitriné je rovhomérna
a je tedy vytvareno optimalni prostfedi pro uchovavané
potraviny. Vitrina ma sv(jj chladici agregat, s nimz tvofi
kompaktni celek. Agregéat je konstrukéné zavéSeny pod
vlastni vitrinou a nebo ho Ize umistit dle pfani zakaznika
samostatné do stolu-podstavce. Vitrina ma horni osvétleni
a nocni roletu.

Celni st&na vitriny mize byt oteviena se vzduchovou clonou
nebo plné uzaviena nebo s dvifky. Vyroba a distribuce
chladici vitriny JIVA 182/4-NPO jsou chranény u Ufadu
pramyslového vlastnictvi. Napéti 230V, celkovy pfikon 800
W. Chladivo R134A. Celkova hmotnost cca 150 kg. Objem
chlazeného prostoru cca 540 dm® Teplota chlazeného
prostoru min + 5°C. Velikost chlazené vany vitriny 4 GN 1/1
o hl. max. 100 mm.

Rozméry 1 500 x 700 x 720 mm nad stolem
(podstavcem)
Pozn.: vitrina ¢elné oteviena

JIVA-Jirdk vyroba velkokuchynského zarizeni, s.r.o.
K Jahodarné 170, 252 42 Vestec u Prahy, telefon: 241 931 828, 241 931 965, fax: 241 932 062, email: info@jiva.cz, www.jiva.cz
IC: 264 844 69, DIC: CZ 264 944 69, Bankovni spojeni: 67416369/0800 (CZK), 4028-271931253/0800 (EUR)



JIRAK

®

Unique solutions

Pojezdova draha JIVA 314/1 — N, 314/2 - N

Celonerezové provedeni v provedeni napevno/sklopné provedeni, pojezdovou drahu tvori leSténé
trubky praméru 28 mm, spojené Srouby a plastovymi tvarovkami. Maximalni délka drahy mezi
dvéma podporami je 1 500 mm. Sifka drahy je 300 mm. Tvar drahy je pfizpisoben sestavé
linky/stolu.

Vyrabi a dodava - firma JIVA - Jirdk vyroba velkokuchynského zarizeni spol.
s.r.o.
K Jahodarné 170
252 50 Vestec
tel. 241 931 828, 241 931 965
mobil 602 309 497, 724 350 294

JIVA-Jirdk vyroba velkokuchynského zarizeni, s.r.o.
K Jahodarné 170, 252 42 Vestec u Prahy, telefon: 241931 828, 241 931 965, fax: 241 932 062, email; info@jiva.cz, www.jiva.cz
IC: 264 844 69, DIC: CZ 264 944 69, Bankovni spojeni: 67416369/0800 (CZK), 4028-271931253/0800 (EUR)



Melanzéry

Raffinatrice

Tento melanzér je urcen pro rafinaci, louskani
a drceni zrn jako jsou mandle, vlasské ofechy,
liskové ofechy, pistacie, arasidy, sezam, mak,
pepf a dalsi. Byl koncipovan na myslence na-
bidnout stary osvédceny koncept kamennych
vélcd v modernim stylu doplnéném o nové
materidly a elektronické zobrazeni mezery
mezi valci.

Specifikace:

* Nerezova nasypka a bezpecnostni mfizka.
* Kamenné valce z porfyr konglomeratu.

® Pramér valce 140 mm.

* 2 nerezové nadoby pod valci.

® Pouzity nerez AlSI 304.

* Hmotnost 212 kg.

® Rozméry 690x570x1183 mm.

* Pfikon 1,5 kW.




KITCHENAID ROBOT 5KSM45

Robot 5KSM45 je vybaven velmi tichym a vykonnym 300W motorem s deseti rychlostmi od 58 do
220 ot/min. Pfimy pohon konstruovan ozubenymi koly namisto bézného femene zabezpecuje vyssi
ucinnost.

Roboty KitchenAid pracuji na nizsich vykonech pfi rliznych zatéZzovych podminkach nez bézné roboty.

Dusledkem je pak delsi Zivotnost motoru.

Celokovova konstrukce, hmotnost 10,6 kg a protiskluzova gumova podlozka robotu zabezpecuje
jeho stabilitu a to za jakychkoliv pracovnich podminek a na kazdém druhu povrchu.

Roboty KitchenAid vyuZivaji planetdmiho systému mixovani. Cinnost robotu je rotaéni a navic
se rotacné pohybuje jak Slehaci metla, tak hnétaci hdk nebo plochy Slehac a to od stfedu az po okraj
celé misy. Diky tomu jsou pFisady mixovany rychle, stejnomérné a dikladné.

Do multifunkéniho mista robotu Ize upevnit Sirokou skalu volitelného pftislusenstvi, diky kterému
mUZete s robotem strouhat, krouhat, krajet, lisovat, mlit a jesté mnohem vice.

K jeho standardnimu vybaveni patfi hnétaci hdk (K45DH), plochy slehaé (K5THCB /K45B), slehaci
metla (K45WW) a nalévaci Stit (KN1PS - drive KPS2CL).

Soucasti je rovnéZ nerezova misa o objemu 4,3 litru (5K45SBWH) a to pro mixovani az do
hmotnosti 0,9 kg mouky (cca 2,25 kg tésta).

Pfikon 300 W (nevyjadfuje vykon motoru)

Typ motoru AC (stfidavy proud)

Napéti 220-240V / 50-60H z

Pocet otacek 58-220/minuta (rychlost 1-10)
Typ regulace otaéek HYBRIDNI ELEKTRONIKA
Max. kapacita 0,9 kg mouky

Objem misy 4,31

Material motorové jednotky KOVOVY ODLITEK

Délka kabelu 1,22 m

Rozméry vyrobku 36,2 x 22,2 x 34,3 cm
Vyska vyrobku s otevienou hlavou 45 cm
Rozméry baleni 42,6 x 28,9 x 41,3 cm
Hmotnost vyrobku 10,65 kg

Hmotnost baleni 12,4 kg



KITCHENAID ROBOTHEAVY DUTY 5KSM7591

Robot Heavy Duty 5KSM7591 je urcen pro gastronomické provozy, od téch malych azZ po ty velké. Je
vybaven extrémné tichym motorem s deseti rychlostmi od 40 do 200 ot/min. Samotny motor ma
kulinafe. Pfimy pohon robotu je konstruovan za pomoci mohutnych ozubenych kol, které jsou
vyuZity v celokovové prevodové soustavé robotu.

Roboty KitchenAid pracuji na nizsich vykonech pfi rliznych zatéZzovych podminkach nez bézné roboty.
Vysledkem je pak delSi Zivotnost a provozuschopnost motoru. Samotny robot je mnohem tisSi nez
jeho pfedchudci.

Celokovova konstrukce, hmotnost 12,6 kg a protiskluzova gumova podlozka robotu zabezpecuje
jeho stabilitu a to za jakychkoliv pracovnich podminek a na kazdém druhu povrchu.

Roboty KitchenAid vyuZivaji planetdmiho systému mixovani. Cinnost robotu je rotaéni a navic se
rotacné pohybuje jak Slehaci metla, tak hnétaci hak nebo plochy slehac a to od stifedu az po okraj
celé misy. Diky tomu jsou pfisady mixovany rychle, stejnomérné a diikladné.

Do multifunkéniho mista robotu Ize upevnit Sirokou skalu volitelného pftislusenstvi, diky kterému
mUZete s robotem strouhat, krouhat, krajet, lisovat, mlit a jesté mnohem vice.

K jeho standardnimu vybaveni patfi kovovy hnétaci hak potazeny nylonem (5K7DH), kovovy plochy
slehac potazeny nylonem (5K 7FB), nerezova Slehaci metla (5K7EW) a nalévaci Stit (5K 7PS).

e Prikon 500 W (nevyjadiuje vykon motoru)

Typ motoru DC (stejnosmérny proud)
e Vykon1,3 koriské sily (970W)

o Napéti 220-240V / 50-60Hz

e Podet otacek 40 - 200 / rychlost1-10
e Typ regulace ota¢ek ELEKTRONICKA

e Max. kapacita 2,2 kg mouky

e Objem misy 6,91

e Materidl motorové jednotky KOVOVY
ODLITEK

e Délka kabelu1,22m
e Rozméry vyrobku 41,9 x 28,6 x 36,8 cm

e Rozméry baleni 50,2 x 34,3 x 44,1 cm

e Hmotnost vyrobku 13,1 kg

e Hmotnost baleni 15,5 kg



KUTR STOLNIR 2 A - NADOBA NEREZ

Objednavkovy kod 22100
Cena bez DPH 26 170 K¢
Cena s DPH 31666 K¢

J— = @O

Popis produktu

Stolni kutr R 2 B od francouzskeho vyrobce ROBOT COUPE.

e urcen pro mensi gastronomické provozy - restaurace, bistra, lahudkarstvi a cukrarny s max.
denni kapacitou do 20 porci
® uUMoOzNuje zpracovani masa, zeleniny a ovoce, pripravu tésta, pastik, majonéz, pyre, pomazanek a

strouhanky a rovnéz sekani bylinek a koreni a drceni orecht a mandli

MOTOROVY BLOK

e indukéni motor
A. asynchronni motor pro profesionalni pouziti zarucujici delsi zivotnost a spolehlivost
stroje; tichy chod motoru bez jakychkoliv vibraci, motor nevyzaduje zadnou udrzbu
B. nerezova hridel
C. magneticky bezpecnostni system, zajistujici pri nespravnem sesazeni zarizeni nebo
v momentu otevreni vika zastaveni, popf. nespusténi kutru.
e 1regulace rychlosti
e bez pulsniho tlacitka

e kryt motorového bloku je z polykarbonatu

NADOBA KUTRU

e odnimatelna nadoba z polykarbonatu s ergonomickym drzadlem



e [ze v ni sekat maso, zeleninu, mandle, orisky, koreni, pripravovat majonézu, pyre, protlaky,
pomazanky, strouhanku a hnétat tésto
e pruhledné polykarbonatové viko s otvorem umoznuje pridavani dalsich ingredienci

v prubéhu sekani

Standardni vybaveni:

e polykarbonatova nadoba
e nuzsrovnym ostrim - vhodny pro pripravu emulzi, pen, pomazanek, pro jemneé i hrube rozsekani

masa a zeleniny

Lze doobjednat:

® nuz s jemnym zubatym ostfim - pro nejjemnéjsi zpracovani - sekani zeleného koreni a bylinek
® nuz s hrubym zubatym ostrim — hnéteni, sekani orisku, mandli, pro zmrzlé potraviny a ostatni

tvrdé potraviny

["Web_Noze kutru R3-1500jpg«]



Technické parametry

Napéti

Prikon

Pocet ot./min.
Vykon

Objem nadoby kutru
Max. plnéni kutru
Nadoba kutru
Motorovy blok
Pulsni tlacitko
Rozmér (S.hLv.)

Vaha

230V

550 W

1500

10 - 20 porci

29l

1 kg surovin

nerez

polykarbonat, pulsni tlacitko
Ano

200 X 280 X 350 mm

10 kg



KUTR STOLNIR 4 A, 400V 2 RYCHLOSTI

Objednavkovy kod 22437
Cena bez DPH 49 660 K¢
Cena s DPH 60 089 K¢

Popis produktu

Stolni kutr R 4 A od francouzského vyrobce ROBOT COUPE.

e urcen pro mensi gastronomické provozy - restaurace, bistra, lahudkarstvi a cukrarny s max.
denni kapacitou do 50 porci
® uUMoOzNuje zpracovani masa, zeleniny a ovoce, pripravu tésta, pastik, majonéz, pyre, pomazanek a

strouhanky a rovnéz sekani bylinek a koreni a drceni orecht a mandli

MOTOROVY BLOK

e indukéni motor
A. asynchronni motor pro profesionalni pouziti zarucujici delsi zivotnost a spolehlivost
stroje; tichy chod motoru bez jakychkoliv vibraci, motor nevyzaduje zadnou udrzbu
B. nerezova hridel
C. magneticky bezpecnostni system, zajistujici pri nespravnem sesazeni zarizeni nebo
v momentu otevreni vika zastaveni, popr. nespustéeni kutru
e 2 regulace rychlosti
e pulsni tlacitko pro lepsi kontrolu konzistence a vétsi presnost zpracovani.

e kryt motorového bloku je kovovy

NADOBA KUTRU

e odnimatelna nadoba z nerezu s ergonomickym drzadlem



e [ze v ni sekat maso, zeleninu, mandle, orisky, koreni, pripravovat majonézu, pyre, protlaky,
pomazanky, strouhanku a hnétat tésto
e pruhledné polykarbonatove viko s otvorem umoznuje pridavani dalSich ingredienci v prubehu

sekani

Standardni vybaveni:

® nerezova nadoba
® nuz s rovnym ostrim - vhodny pro pripravu emulzi, pen, pomazanek, pro jemne i hrube rozsekani

masa a zeleniny

Lze doobjednat:

® nuz s jemnym zubatym ostfim - pro nejjemnéjsi zpracovani - sekani zeleného koreni a bylinek
® nuz s hrubym zubatym ostrim — hnéteni, sekani orisku, mandli, pro zmrzlé potraviny a ostatni

tvrdé potraviny



Technické parametry

Napéti

Prikon

Vykon

Pocet ot./min.
Objem nadoby kutru
Max. plnéni kutru
Nadoba kutru
Motorovy blok
Pulsni tlacitko

Rozmér (S.hlLv.)

Vaha

-

/2 FORNAX;

400V

Q00 W

10 - 50 porci
1500/3000

471

2,5 kg surovin

nerez

kovovy, pulsni tlacitko
Ano

226 X 304 X 460 mm

15 kg



LAINOX
Model: Kynama BLV084

kyndrna pro agregaci s horkovzdusnou peci
* kapacita plechd 12 x 400/600 mm

* rozte€ mezi plechy 70mm

*

elektronické ovladani

* dotykovy displej zapafovaci systém — parni generator

* maximalni teplota 60°C
* nastavitelné podnozi

* napéti 230 V, prikon 3 kW



LAINOX _—
Model AREN084B

horkovzdusna pec s integrovanym pamim systémem
(generatorem)
* kapacita plechd 8 x 400/600mm
* rozte¢ mezi plechy v rozmezi 90 mm
* rozsah teplot manudlnich rezimd
- horky suchy vzduch 30 —300 °C
- para30-130°C
- kombinace 30 —300 °C
* barevna dotykova obrazovka LCD,TFT s vysokym rozliSenim s
Touch Screan funkci a Scoller plus
* cloud uloZisté recepti s foto a ¢eskym popisem
* autoklima
* systém rozstfikovani vody
* funkce aktivniho osvézeni komory
* predehtivaci parni generator
*|CS interaktivni systém
* automatickd samocistici funkce interiéru pece
* elektronicky kontrolovany motor ventilatoru s 8 rychlostmi,

* zména smyslu otaceni ventilatoru

* vnitfni LED osvétleni

* dvojité temperované sklo s vlastnosti odrazeni tepelné radiace zpét do komory
* oboustranné otvirani dvefri

* USB port sHACCP

* napéti 400 V, prikon 22 kW



Chladnicka Liebherr FKV 5440

Barva: bila

Vyska (cm): 164.00

Sitka (cm): 75.00 -

AR

Hloubka (cm): 73.00

Hmotnost pfistroje v€etné obalu (kg): 99.00

Spotieba elektrické energie za 365 dni: 359.00

Pocet chladicich okruha: 1

A R N

Systém chlazeni: dynamicky

Cisty objem celkem (I): 520

=

Hruby objem lednice (I): 555.00

Pocet kompresoru: 1

Zpusob chlazeni: ventilované

Teplotni rozsah: +1°C az +15°C
Maximalni okolni teplota: +10°C az +43°C
Klimaticka tfida: SN-T

Zpusob odmrazovani: automaticky

Chladivo: R600a

| T

oot Wrs i 7 7 9L

Robustni provedeni, masivni panty a madlo garantuji dlouhou zZivotnost spotfebice.

Pomoci dvou vySkové nastavitelnych noziCek Ize chladni¢ku pohodiné vyrovnat.

Samozaviraci dvefe umozni pouzivat obé ruce pro vyjimani produktd z chladnicky.

Digitalni teplotni displej na elni strané& umozniuje rychlou kontrolu vnitini teploty chladnicky.

Teplotu Ize pfesné a snadno nastavit pomoci otoéného regulatoru.

V chladici ¢asti jsou umistény 4 nastavitelné kovové rosty potazené plastem, které slouzi k
maximalnimu vyuziti celého prostoru. Dno skladovaci komory je vybaveno patym

nepolohovatelnym rostem.



RM Gastro

Model: S107 REC ABT

Mycka na ¢erné nadobi

rozmér:719x782x1956mm(sxhxv)

pfikon elektro: 10,5kW/400V

vyuZitelna vyska vstupnich dvefi: 650 mm

rozmér kose : 560x630mm

provedeni: celonerezové dvouplastové

davkovac myciho a oplachového prostredku fizeny elektronicky
3- ramenna kompozitni horni a dolni myci / oplachova ramena
se systémem click-clack pro snadné odejmuti

kontrolky chodu a vyhrati

regulavatelny termostat bojleru

samodistici program

filtr vany nerezovy

dvouproudové myci ¢erpadlo

odpadové cerpadlo s elektronicky fizenym vypousténim

REC - rekuperacni jednotka, Uspora az 40% ze spotieby energie
elektronické ovladani - LCD multifunkéni displej

standardni porgramy:

ProFessional 2, 4, 6, 8, 10 - myci programy pro bézné zaspinéné nadobi




JIRAK

®

Unique solutions

Odsava¢ par
JIVA 98 -N

Odsava¢ par je celonerezové konstrukce z plechu tl. 1 mm, véetné tukovych
nerezovych filtrll, odkapového zlabku a vypustniho kohoutu.Digestof ma horni vystup.
Digestofe jsou osazovany filtracni naplni nerez tahokov o rozmérech 500x500 mm
nebo 300x500 mm. Pocet filtrd ur¢i odbératel dle pozadovaného odsavaného vzduchu
a vzduchotechnického projektu. Parametry filtrl jsou uvedeny u popisu lapace tuku
JIVA 100 - N. Digestof mize byt na prani vybavena osvétlenim. Ventilator neni
soucasti dodavky. Napéti 230 V, pfikon max. do 500 W.

Rozméry dle poZzadavku zakaznika.

JIVA-Jirak vyroba velkokuchyrniského zarfizeni, s.r.o.
K Jahodarné 170, 252 42 Vestec u Prahy, telefon: 241 931 828, 241 931 965, fax: 241 932 062, email: info@jiva.cz, www.jiva.cz
IC: 264 944 69, DIC: CZ 264 944 69, Bankovni spojeni: 67416369/0800 (CZK), 4028-271931253/0800 (EUR)



JIRAK

Odluéova€ tuku pro saci zakryty

® varianta nerez tahokov
Unique solutions

Rozméry filtrd: 500x500 mm 300x500 mm

Tlak. ztrata [Pa) Tlak. ztrata [Pa) [m/s]
026 053 0,79 1,05
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. timalni .
Pritok [m3/h] Dﬁolg:hm Priitok [m?/h]
Zavislost tlakové ztraty na pritoku vzduchu. Zévislost tlakové ztraty na priitoku vzduchu.

Technické parametry
Trida filtrace Odlucivost  Jmenovity Pocatecni Doporucena Max. teplotni

[%] priitok  tlakova ztratatlakova ztrata odolnost
[m3/h] [Pa] [Pa] [°C]
G3 80-90 620 12 120 180

JIVA-Jirak vyroba velkokuchyrniského zafizeni, s.r.o.
K Jahodarné 170, 252 42 Vestec u Prahy, telefon: 241 931 828, 241 931 965, fax: 241 932 062, email: info@jiva.cz, www.jiva.cz
IC: 264 944 69, DIC; CZ 264 944 69, Bankovni spojeni: 67416369/0800 (CZK), 4028-271931253/0800 (EUR)



JIRAK

®

Unique solutions
Informace:

Filtry zabraruji vniknuti tukovych a olejovych aerosolu, vznikajicich pfi tepelné upravé
pokrm, vafeni a smazeni, do odsavaciho potrubi. Filtry jsou dale vhodné do pekaren,
udiren a grilu.

Filtry jsou vhodné také pro zachyt nejhrubSich prachovych &astic ve slévarnach, hutich
a primyslu. Samotny filtr je vyroben z nerez tahokovu. Kazdy filtr se sklada ze dvou
nerez siti, mezi kterymi je nékolik vrstev tahokovu. Ramecek je vyroben z nerezové
oceli. Standardni rozméry téchto filtr( jsou 500 x 500 nebo 300 x 500 mm. Kazdy nami
dodavany originalni filtr ma ve svém ramu otvory pro odvod kondenzatu do zlabku
digestore.

Tukové lapace jsou soucasti zakrytl a jsou vyjimatelné. Vyznacuji se vysokym
stupném odlouceni tukovych a olejovych €astic, béZzné az 80-90 %. Pokud neni
pozadavek na mensi pocet filtrd, jsou tyto vzdy po celé délce zakrytu. Pokud je
pozadavek na mensi pocet filtrd, je zbytek zakrytu doplnén nerezovymi panely. V
pripadé plného poctu filtrh je dosazena nizka rychlost pfi odlu¢ovani a vysoky stupen
zachyceni tukovych a olejovych aerosoll. pozor, nezaménovat rychlost prostupu filtrem
s rychlosti vzduchu na hrané zakrytu, ktera je dulezita pro spravné navrzeni objemu
odsavaného vzduchu.

| tyto filtry je tfeba udrzovat jedenkrat za 2 mésice ru¢nim mytim nebo umytim v my¢éce

na nadobi.

JIVA-Jirak vyroba velkokuchyrnského zafizeni, s.r.o.
K Jahodarné 170, 252 42 Vestec u Prahy, telefon: 241 931 828, 241 931 965, fax: 241 932 062, email: info@jiva.cz, www.jiva.cz
I€: 264 944 69, DIC: CZ 264 944 69, Bankovni spojeni: 67416369/0800 (CZK), 4028-271931253/0800 (EUR)



JIRAK

® varianta nerez lamely Typ IV

Unique solutions

Rozméry filtrd: 500x500 mm 300x500 mm

Viechny konstrukece z nerezové oceli: dlouha Zivostnost a odalné proti korozi .
Jasna povrchova tiprava: esteticky pfjemnd, idedlni pro instalaci .

Efektlvni: odstranuje znaéné mnozstvi mastnoty pfed tim, neZ se dostane do ventilagniho systému. Chrani
dmychadlo a motor .

Nizky staticky tlak: zajistuje tichy provoz a sniZuje provozni naklady .

Hyglenicka: hladka a leskla povrchova Uprava prispiva k odstrariovani mastnoty a udrzovani filtr v Eistém
stavu po delSi dobu .

Pozitivni ochrana protl barléram: jedine&na konstrukce Pfepazky snizuje riziko roz&ifeni pozaru do potrubi .

Snadnd Instalace: dvé rukojeti na Gelni stran& filtru usnadiiuji manipulaci s filtry .

Clstitelné: filtry se mohou pravidelné myt, aby se zajistilo, Ze budou fungovat s maximalni a&innosti

JIVA-Jirak vyroba velkokuchyrniského zafizeni, s.r.o.
K Jahodarné 170, 252 42 Vestec u Prahy, telefon: 241 931 828, 241 931 965, fax: 241 932 062, email: info@jiva.cz, www.jiva.cz
IC: 264 944 69, DIC; CZ 264 944 69, Bankovni spojeni: 67416369/0800 (CZK), 4028-271931253/0800 (EUR)



JIRAK

v

Unique solutions Test na extrakci tuku na filtrech - filtracni ucCinnost - Typ IV

GREASE EXTRACTION TEST ON FILTERS

* In accordance with ASTM F2519-05 ~ Standard test method for grease particle capture efficiency of commercial kitchen filters and extractors.
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JIVA-Jirak vyroba velkokuchyrnského zafizeni, s.r.o.
K Jahodarné 170, 252 42 Vestec u Prahy, telefon: 241 931 828, 241 931 965, fax: 241 932 062, email: info@jiva.cz, www.jiva.cz
IC: 264 944 69, DIC: CZ 264 944 69, Bankovni spojeni: 67416369/0800 (CZK), 4028-271931253/0800 (EUR)



PalaCinkovac — ROYAL Catering

Vlastnosti produktu

Rozméry: 48 x 45 x 23,5 cm
Vykon: 3 000 W

Prdmér plotynky: 40 cm
Nerezové provedeni
Vysuvna prihradka

Prikon 3 kW




JIRAK

®

Unique solutions

Podstavec pod konvektomat — otevieny se vsuny

JIVA 22-2

e celonerezové celosvarené provedeni se spodni polici, potravinarska ocel
CrNi 18-10, AISI 304 (CSN 17240+17241)

sila pouzitého materialu 1,5mm

povrchova Uprava brus 320

podnozi tvofi ¢tvercové nohy 40x40x1,25 mm

2 fady vsunl pro GN1/1

plastové nozi¢ky vyskove stavitelné v rozmezi +/-20 mm

Orientacni rozmeéry: délka x Sifka x vysSka
840 x600 x 750 mm

Pfesné rozméry dle typu konvektomatu.

Vyrabi a dodava - firma JIVA - Jirak vyroba velkokuchyinského zarizeni
spol. s.r.o.
K Jahodarné 170
252 50 Vestec
tel. 241 931 828, 241 931 965
mobil 602 309 497, 724 350 294
fax 241 932 062

JIVA-Jirdk vyroba velkokuchynského zarizeni, s.r.o.
K Jahodarné 170, 252 42 Vestec u Prahy, telefon: 241931 828, 241 931 965, fax: 241 932 062, email; info@jiva.cz, www.jiva.cz
IC: 264 944 69, DIC: CZ 264 944 69, Bankovni spojeni: 67416369/0800 (CZK), 4028-271931253/0800 (EUR)



Rational Ultravent

kondenzacni ndstavec na odvod pdry vystupujici z konvektomatu, napéti 230V



JIRAK

®

Unique solutions

Pojizdny stojan na gastronadoby
JIVA 107/1-N

regalovy nerezovy vozik s kapacitou 16 plechi 400x600 mm
* rozte€ zasuvui 75 az 90 mm
* bezpec€nostni zavora proti vysunuti
* pojezdova kolecka, z toho min. 2 brzdéna
* vySka voziku max. 1600 mm

Standartni rozmeéry: délka x Sifka x vySka
560 x385 x 1600 mm

Vyrabi a dodava - firma JIVA - Jirak vyroba velkokuchyrnského zafizeni
spol. s.r.o.
K Jahodarné 170
252 50 Vestec
tel. 241 931 828, 241 931 965
mobil 602 309 497, 724 350 294
fax 241 932 062

JIVA-Jirdk vyroba velkokuchynského zarizeni, s.r.o.
K Jahodarmné 170, 252 42 Vestec u Prahy, telefon: 241 931 828, 241 931 965, fax: 241 932 062, email: info@jiva.cz, www.jiva.cz
IC: 264 844 69, DIC: CZ 264 944 69, Bankovni spojeni: 67416369/0800 (CZK), 4028-271931253/0800 (EUR)



JIRAK

®

Unique solutions

i3

Myci stul otevieny s polici

SMOR 3 -N

Celonerezové provedeni s pracovni prolamovanou deskou
s vyztuhou (plech tloustka min. 1,2 mm), dvéma lisovanymi dfezy s
otvorem pro sifon DN 50 a zadnim limcem/bez limce. Nerezové
podnozi se sefiditelnymi patkami, plna/ ¢aste€na police o sile min. 40
mm. V levé ¢€asti pod deskou prostor pro spotfebi€ (my¢ku) min.
600x600x830 mm.

Nohy jsou vySkové prestavitelné o 20 mm. Svétla vyska pod polici je
150 mm. Umisténi lisovaného dfezu vpravo o rozméru 400x400x250
mm, Celni zakrytovani dfezu.

délka (mm) Sitka (mm) vvska (mm)
Rozméry: 1200-1900 600 (700, 800) 850-900

Vyrabi a dodava - firma JIVA - Jirdk vyroba velkokuchyrnského zafizeni
spol. s.r.o.
K Jahodarné 170
252 50 Vestec
tel. 241 931 828, 241 931 965
mobil 602 309 497, 724 350 294
fax 241 932 062

JIVA-Jirdk vyroba velkokuchynského zarizeni, s.r.o.
K Jahodarné 170, 252 42 Vestec u Prahy, telefon: 241 931 828, 241 931 965, fax: 241 932 062, email: info@jiva.cz, www.jiva.cz
IC: 264 844 69, DIC: CZ 264 944 69, Bankovni spojeni: 67416369/0800 (CZK), 4028-271931253/0800 (EUR)



MIXER+SLEHAC PONORNY MINI MP 190 A COMBI

Objednavkovy kod 34770
Cena bez DPH 13 840 K¢
Cena s DPH 16 746 K¢

— _
vl _
Popis produktu

Ruéni ponorny mixér a sleha¢ Mini MP 190 Combi od francouzského vyrobce ROBOT COUPE.

e Vhodny pro restaurace, jesle, skolky, lahudkarstvi a jiné mensi provozy.

e |dealni pro mala mnozstviaz 5 L.

MOTOROVY BLOK

e Vykonny motor.

e Kovova prevodovka.

e Systéem automaticke regulace rychlosti: stala rychlost pri zpracovani jakehokoli slozeni
Zpracovavaneé smesi.

e Plynula regulace rychlosti: variabilni rychlost umoznuje snazsi kontrolu konzistence
prizpusobenim rychlosti otacek pro urcity druh priprav a zamezi nezadoucimu Splouchani

tekutiny.

e Odnimatelné metly, odnimatelna noha a rozebiratelny nuz a zvon umoznuji snadne cistéeni a
dosazeni perfektni hygieny.

e Nuz, zvon, metly a noha z nerezove oceli pro delsi zivotnost.

e Mixovaci nerez nuz pro pripravu polévek, hustych polévek a omacek.

e Disk na emulze pro provzdusneni studenych nebo teplych omacek, ktere se zlehci a napéni.

e Ergonomicky tvar drzadla uzpusobeny pro spravne a pohodlné uchopeni.



Standardni vybaveni:
® mixovaci nuz,

e disk na slehani,

e Slehaci nastavec,
e drzak na zavéseni,

e montazni klic pro snadne rozebrani mixovaciho noze.



Technické parametry

Napéti

Prikon

Pocet ot/min mixéru
Pocet ot/min Slehace
Délka metel

Délka nohy vcm
Celkova délka mixeru
Celkova délka Slehace
Plynula regulace otacek
Pramér motor. bloku

Vaha mixeru

Vaha slehace

7

230V

250 W/
2000 - 12500
350 - 1560
185 mm
190

485 mm
550 mm
Ano

78 mm
1,44 kg

1,56 kg



MIXER+SLEHAC PONORNY CMP 250 A COMBI

Objednavkovy kod 34300A
Cena bez DPH 17 190 K¢
Cena s DPH 20 800 K¢
i~ =g 4
'.-_ ‘-‘-i -
£ | i
Popis produktu

Ruéni ponorny mixér a sleha¢ CMP 250 Combi od francouzského vyrobce ROBOT COUPE.

e Vhodny pro restaurace, jesle, skolky, lahudkarstvi a jiné mensi provozy.

e |dealni pro mnozstvi do 15 L.

MOTOROVY BLOK

e Vykonny motor.

e Kovova prevodovka.

e Systéem automaticke regulace rychlosti: stala rychlost pri zpracovani jakehokoli slozeni
Zpracovavaneé smesi.

e Plynula regulace rychlosti: variabilni rychlost umoznuje snazsi kontrolu konzistence
prizpusobenim rychlosti otacek pro urcity druh priprav a zamezi nezadoucimu Splouchani

tekutiny.

e Odnimatelné metly, odnimatelna noha, rozebiratelny nuz a zvon umoznuji snadne cCisteni a
dosazeni perfektni hygieny.

e Nuz, zvon, metly a noha z nerezove oceli pro delsi zivotnost.

e Mixovaci nerez nuz pro pripravu polévek, hustych polévek a omacek.

e Ergonomicky tvar drzadla uzpusobeny pro spravne a pohodlne uchopeni.



Standardni vybaveni:

® mixovaci nuz,
e Slehaci nastavec,
e drzak na zavéseni,

e montazni kli¢ pro snadné rozebrani mixovaciho noze.

Lze doobjednat:

e drzaky k upevnéni mixeru k nadobé - nastavitelné a univerzalni



Technické parametry

Napéti 230V
Prikon 310 W
Pocet ot/min mixéru 2300 - 9600
Pocet ot/min Slehace 500 - 1800
Délka ramene mixéru 250 mm
Délka metel 220 mm
Plynula regulace otacek Ano
Celkova délka mixeru 640 mm
Celkova délka Slehace 610 mm
Motorovy blok plastovy
Priameér motor. bloku 94 mm
Vaha mixeru 3.1kg
Vaha Slehace 3.4 kg

-
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Datovy list

RATIONAL

iCombi® Pro 10-1/1 E/G

:

Kapacita

> 10 podélnych zasuvnych rostd pro
1/1 gastronadoby

Vyjimatelné standardni zavésné
ramy s rozestupem zasuvli 68 mm
Velky vybér pfislusenstvi pro riizné
rezimy vareni, napf. grilovani, duseni
nebo peceni

Pro pouzitis 1/1,1/2,2/3,1/3
gastronadobami

\%

\%

\%

ReZim konvektomat

> Vareniv parfe 30 °C — 130 °C

> Horky vzduch 30 °C - 300 °C

> Kombinace péry a horkého vzduchu
30°C-300°C

Oznaceni

Inteligentni sitové propojitelny varny systém s rezimem driibez, maso, ryby, vaje¢né
pokrmy / dezerty, pfilohy / zelenina, pecivo a finishing a metody varent, jako je smazent,
vareni, peceni a grilovéni.

> Konvektomat podle DIN 18866 (v ru¢nim rezimu).

> Pro vétSinu metod vareni pouzivanych v profesionalnich kuchynich.

> Pro pouziti pary a horkého vzduchu — zvlast, po sobé nebo kombinované.

K dispozici mate tyto inteligentni asistenty:

Inteligentni asistenti

iDensityControl [({ iProductionManager =  iCookingSuite CareSystem

iDensityControl

Funkce iDensityControl je inteligentni regulaci klimatu v zafizeni iCombi Pro. Diky souhre
snimact, vysoce vykonnému systému ohrevu, generatoru Cerstvé pary a také diky aktivnimu
odvlhéovani je ve varné komore vzdy k dispozici odpovidajici klima. Inteligentni proudéni
vzduchu zajiStuje co nejlepsi pfisun energie do potraviny. To je zdrukou mimoradné
produktivity a zéroven vysoké kvality pokrm0, rovhomérné pipravy a minimalni spotieby
energie.

iCookingSuite

iCookingSuite je inteligenci pfipravy pokrmil v zafizeni iCombi Pro. Na zacatku si uzivatel
podle pripravované potraviny zvoli ze sedmi provoznich reziml a/nebo ¢tyf metod vareni
spravny postup piipravy. UZivatel rovnéz zada pozadovany vysledek pfipravy. PFistroj
navrhne nastaveni zhnédnuti a stuprid. Inteligentni senzory rozpoznaji velikost, mnoZzstvi

a stav surovin. V zavislosti na postupu pripravy se na sekundu presné prizplsobuji vSechny
dUlezité parametry varenti, jako je napfiklad teplota ¢i klima varného prostoru, rychlost
proudéni vzduchu a doba vareni. Vybraného pozadovaného vysledku je dosazeno

v maximalni kvalité a v co nejkratsi dobé. Podle potreby je mozné do procesu piipravy
zasahnout a vysledek vareni prizplsobit. UzZivatel mize kdykoli prejit na iProductionManager
nebo do ru¢niho rezimu. Pomoci iCookingSuite Ize snadno a bez nutnosti kontroly usetfit ¢as,
suroviny a energii a dosahnout pfitom standardni kvality pokrmu.

iProductionManager

iProductionManager fidi inteligentné a flexibilné proces pfipravy. Patfi sem i to, které
vyrobky se na riiznych zasuvech mohou pfipravovat spole¢né, optimalni poiadi pokrm

a sledovani postupu piipravy. iProductionManager pomaha s pokyny, které se tykaji vkladani
a vyjimani pokrm. Podle procest v kuchyni je mozné bony (az 2 na zdsuv) umistit volné nebo
se vyrovnaji cilené na urcitou dobu. V zavislosti na tom iProductionManager sefadi
posloupnost pokrm0 a automaticky provede spravnd nastaveni. UzZivatel rozhodne, zda jsou
pokrmy pfipravovany s energetickou nebo ¢asovou optimalizaci. Odpada jednoduché hlidani
a dochazi k uspore pracovni doby a energie.

iCareSystem

iCareSystem je inteligentni systém ¢isténi a odvapriovani zafizeni iCombi Pro. Rozpoznava
aktualni miru znecisténi a vapenitych usazenin a z deviti program ¢isténi navrhuje idealni
stupen ¢isténi a mnozstvi chemickych pripravkd. Velmi rychly program pribézného ¢istént
vycisti zafizeni iCombi Pro za pouhych 12 minut; vechny ¢istici programy mohou
bezobsluzné probihat i pfes noc. Diky nizké spotfebé bezfosfatovych tablet pro oSetfovéani a
nizké spotfebé vody a energie je systém iCareSystem mimoradné usporny a ekologicky.
Zafizeni iCombi Pro je tak bez velkého vynaloZeni ru¢ni préace a pfi minimalnich nakladech
vzdy hygienicky cisté.
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iCombi® Pro 10-1/1E/G
Popis zafizeni a charakteristiky

Inteligentni funkce

> Inteligentni regulace klimatu s mérfenim, nastavenim a regulaci vihkosti s presnosti na procenta

> Skutecné namérenou vlhkost ve varné komore je mozné nastavovat a zobrazovat

> Dynamické proudéni vzduchu ve varné komore diky dvéma inteligentnim obousmérnym vysoce vykonnym kol(im ventildtoru s péti rychlostmi —
s inteligentnim fizenim a moZznosti ru¢niho programovani

Inteligentni regulace postupt pfipravy s automatickym pfizptisobenim kroku vareni s cilem bezpecné a ucinné dosahnout definovaného vysledku,
napf. zhnédnuti a stupné pripravy. Nezavisle na obsluze, velikosti pfipravovaného pokrmu a pfipravovaném mnozstvi

Na sekundu presné monitorovani a vypocitavani zhnédnuti na zakladé Maillardovy reakce s cilem opakovat optimélini vysledky vareni

Zasah do inteligentnich postupl pripravy nebo prepnuti z iCookingSuite do iProductionManager pro maximalni flexibilitu

Inteligentni krok vareni k pe€eni peciva

Individualni, intuitivni programovani az 1 200 varnych programt obsahujicich az 12 krok{ prostiednictvim Drag-and-Drop.

Jednoduchy pienos varnych programt na dalsi varné systémy diky zabezpecenému cloudovému propojeni se systémem ConnectedCooking
nebo pres flash disk USB

> Automatizovany, inteligentni nastroj pro planovani a fizeni iProductionManager, ktery pfispiva k optimalni organizaci nékolika procest vareni

a kombinované pfipravy. Automatické odstranéni mezer v planovani. Automatickd optimalizace ¢asu a energie pfi pldnovani pfipravy na cilovou
dobu, aby pfiprava pokrmt zacala nebo skonéila ve stejnou dobu.

Opticka signalizace pozadavk( na vkladani a vyjimani diky energeticky ispornému osvétleni LED

Automatické opétovné zahdjeni a optimalni ukonéeni procesu vareni po vypadku proudu, ktery trva maximalné 15 minut

Inteligentni systém ¢isténi navrhuje na zékladé miry znecisténi varného systému programy ¢isténi a potiebné mnozstvi osetrujicich prostredki
Zobrazeni aktudlniho stavu ¢iSténi a také stavu odvapnéni

Kondenzacni digestore a digestore (piislusenstvi) s pfizplisobenim saciho vykonu podle situace a pfenosem servisnich hlaseni.

v

vV V. V VvV V

vV V. V VvV V

Funkce vareni

> Vykonny parni generator pro optimalni parni vykon i pfi nizkych teplotach do 100°C

> Funkce Power Steam: zvySeny vykon pary pro piipravu asijskych pokrma

> Integrovany bezidrzbovy systém odluc¢ovani tukl bez pridavného tukového filtru

> Funkce zchlazeni Cool-Down k rychlému ochlazeni varné komory s volitelnym dodate¢nym rychlym chlazenim provddénym vstfikovanim vody
> Snimac vnitfni teploty pokrmu se Sesti méficimi body a automaticka korekce chyb v pfipadé chybnych vpicht. Volitelna pomdcka k umisténi
snimace pro mékké nebo velmi malé kousky pfipravovaného pokrmu (pfislusenstvi)

Vareni s teplotnim rozdilem pro mimoradné Setrnou pfipravu s minimalnimi ztratami pfi vareni

> Presné zvlh¢ovani, moznost nastaveni mnozstvi vody ve Ctyfech stupnich v rozsahu teplot od 30 °C-260 °C pro horky vzduch nebo kombinaci
pary a horkého vzduchu

Digitdlni zobrazeni teploty nastavitelné ve °C nebo °F, zobrazeni poZzadované a skute¢né hodnoty

Digitalni zobrazeni vlhkosti varné komory a ¢asu, zobrazeni pozadovanych a skute¢nych hodnot

Format ¢asu s moznosti nastaveni ve tvaru po 24 hodinach nebo jako am/pm

Hodiny ve 24hodinovém formdtu s moznosti automatického prepinani na letni a zimni ¢as v pfipadé propojeni s ConnectedCooking
Automaticka volba pocatec¢niho ¢asu s moznosti nastaveni data a ¢asu

Integrovana ru¢ni sprcha s automatickym navijenim a nastavitelnou funkci rozprasovani a vodniho paprsku

Usporné, trvanlivé osvétleni LED ve varném prostoru s vysokym barevnym rozli$§enim pro rychlé rozpoznani stupné piipravy

Bezplatné servisni horké linky pro technické dotazy a asistenci pfi pouzivani (ChefLine)

\%

vV V. V V V V VvV V

Bezpecnost prace a provozu

> Elektronicky bezpecnostni omezovac teploty parniho generatoru a horkovzdusného topeni

Integrovana brzda obé&zného kola ventilatoru

Dotykova teplota dvifek varného prostoru maximalné 73 °C

Pouzivani Cisticich tablet Active Green a oSetrovacich tablet Care (pevny ¢isti¢) pro optimalni bezpecnost prace

Datova pamét HACCP a vystup pres flash disk USB nebo volitelné ukladani a sprava v sitovém reseni ConnectedCooking na bazi cloudu
Zkontrolovéano podle vnitrostatnich a mezinarodnich standardd pro provoz bez dozoru

Maximalni vyska zasuvu nepiesahuje pii pouziti podstavce RATIONAL 1,6 m

Ergonomické madlo dvifek s pravym,/levym oteviranim a funkci dovirani

V V.V V V VvV V

Propojeni po siti

> Integrované rozhrani Ethernet s ochranou IP slouzici ke kabelovému pfipojeni k sitovému feseni ConnectedCooking na bazi cloudu

> Integrované rozhrani WLAN slouzici bezdratovému pfipojent k sitovému feSeni ConnectedCooking na bazi cloudu

> Integrované rozhrani USB slouzici k mistni vyméné dat

> Centralni sprava zafizeni, sprava receptu, nakupnich ko$ikd a program, sprava dat HACCP, sprava udrzby diky sitovému reseni
ConnectedCooking na bézi cloudu

Cisténi a péce

> Systém automatického ¢isténi a péce o varnou komoru a generator pary nezavisly na tlaku vody

> Devét program ¢isténi uréenych k bezobsluznému ¢isténi také pres noc, s automatickym ¢isténim a odvapnénim generatoru pary

> Extrémné rychlé ¢isténi za pouhych 12 minut pro témér neprerusenou hygienickou piipravu

> Automatické bezpecénostni postupy po vypadku proudu zajisti, Ze i po preruseni ¢iSténi zlistane varny prostor bez Cisticich prostredku

> Pouzivani isticich tablet Active-Green a oSetfovacich tablet Care neobsahujicich fosfaty a fosfor

> Hygienicka instalace na podlahu bez pouZiti noh pro snadné a bezpecné ¢isténi

> Dvifka varné komory se zadni ventilaci, specidlni vrstvou odraZejici teplo a otviratelnymi skly pro snadné ¢isténi

> Vnitini a vnéj$i materidl z udlechtilé oceli dle DIN 1.4301, hygienicka hladka varna komora s oblymi rohy a optimalizovanym proudénim vzduchu

> Jednoduché a bezpec¢né vnéjsi ¢isténi diky sklenénym a nerezovym povrchiim a také ochrana proti stikajici vodé ze vSech sméru diky tridé
ochrany IPX5

> Moznost monitorovani automatického cisténi diky sitovému feseni ConnectedCooking na bazi cloudu
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iCombi® Pro 10-1/1E/G

Ovladani

>

vV V. V V V V V V V V V V

Barevny TFT displej 10,1" s vysokym rozliSenim a kapacitni dotykova obrazovka se srozumitelnymi symboly pro snadné intuitivni ovladani
prejetim nebo rolovanim

Akustické povely a vizualni zobrazeni v pFipadé nezbytnych zasah( uzivatele

Centralni ovladaci kole¢ko s funkci push uréené k intuitivni volbé a potvrzeni vybranych moznosti

Moznost nastaveni vice nez 55 jazyk(l pro uzivatelské rozhrani a funkci napovédy

Zékladni preference vareni mistni kuchyné je mozné zvolit nezavisle na jazyce nastaveném na zafizeni. Je mozné zvolit dal$i mistni kuchyni
Specialné pfizplisobené parametry vaieni pro mezinarodni nebo mistni jidla je moZné zvolit a spustit nezavisle na jazyce nastaveném na zafizeni
Rozsahla funkce vyhledavani ve vSech postupech pfipravy, piiklady pouZziti a nastaveni

Kontextova ndpovéda, ktera vidy zobrazi aktualni obsah ndpovédy tykajici se obsahu obrazovky

Spusténi pfikladd pouziti z ndpovédy

Jednoducha volba postupu pfipravy v sedmi provoznich rezimech a/nebo ze Ctyf postupt pripravy

Funkce Cockpit ke zobrazovani informaci o procesech v ramci postupu pfipravy

PFizplsobeni a ovladani uzivatelskych profilli a pristupova prava pro predchazeni chybam obsluhy

Interaktivni sdéleni k postupu pfipravy, pozadavkidim na manipulaci, inteligentnim funkcim a vystraznym upozornénim pomoci Messenger

Instalace, udrzba a Zivotni prostredi

* V.V V V V V V V V V

Doporucujeme profesionalni instalaci techniky s certifikatem spole¢nosti RATIONAL

Povoleno pevné pfipojeni k odpadu podle SVGW

PrizpGsobeni mistu instalace (vyska nad n.m.) automatickou kalibraci

Provoz je mozny bez zafizeni na zmékcovani vody a bez dodate¢ného ru¢niho odvépriovani

Instalace na podlahu nebo na sténu pfipojenim v oblasti podstavce *

Servisni diagnosticky systém s automatickym zobrazovanim servisnich hlasent, funkce vlastniho testu slouzici k aktivni kontrole funkci zafizeni
Vzdélend diagnostika pres ConnectedCooking provadénd servisnimi partnery spole¢nosti RATIONAL

Dvouleta zaruka RATIONAL v¢etné dild, prace a dojezdu **

Doporuéujeme pravidelnou udrzbu. Udrzba v souladu s doporu¢enimi vyrobce prostfednictvim servisnich partner spole¢nosti RATIONAL
Energeticka ucinnost byla testovédna a schvalena podle programu ENERGY STAR. Zverejnéno na strankach www.energystar.gov

Podrobné informace najdete v instala¢ni pfiru¢ce nebo pfirucce k zafizeni

** Plati podminky v Prohlaseni vyrobce o zéruce uvedené na www.rational-online.com

Volitelné moznosti

vV V. V V V V V V V V V VvV V

Dvitka varné komory s levym dorazem

MarineLine — lodni verze

SecurityLine — Bezpecnosti/vézeriské provedeni
MobilityLine — mobilni verze

HeavyDutyLine — mimoradné zatiZitelné provedeni
Vestavény odvod tuku

Bali¢ek stojanového voziku

Pripojeni k energetickému optimalizaénimu zafizeni
Pripojeni k monitorovani provozu (potencionalné bezkontaktni)
Kryt ovladaci listy

Bezpecnostni zavirani dvifek

Provedeni bez vybaveni WLAN

Uzamykatelny ovladaci panel
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Technické specifikace

Rozméry a hmotnosti

Rozméry (8 x V x H)
Varny systém (korpus)
Varny systém (kompletni)
Varny systém s obalem

Maximalni pracovni vyska nejvyssi
zasuv*

850x 1074 x 775 mm
850 x 1064 x 842 mm
935x 1250 x 955 mm
<1,60m

*pfi pouziti odpovidajiciho podstavce RATIONAL

Hmotnosti

Maximalni pfipravované mnozstvi /
zasuv

Maximalni celkové pripravované
mnozstvi

Hmotnost elektrického zafizeni bez
obalu

Hmotnost elektrického zafizeni s
obalem

Hmotnost plynového zafizeni bez
obalu

Hmotnost plynového zafizeni s obalem

Podminky pfipojeni elektro
Napéti 3 NAC 400V
Elektricky pfikon
Vykon — provoz s parou
Vykon — horky vzduch
Pojistky
Typ RCD
Napéti 3 AC 220V
Elektricky pfikon
Vykon — provoz s parou
Vykon — horky vzduch
Pojistky
Typ RCD

Podminky pfipojeni — plyn
Zkapalnény plyn G31
Jmenovity tepelny prikon celkové

Jmenovity tepelny prikon — provoz s
parou

Jmenovity tepelny piikon — provoz
s horkym vzduchem

45kg

45kg

127 kg

147 kg

155 kg

175 kg

18,9 kW
18 kW
18 kW
32A

17,3 kW
16,47 kW
16,47 kW
50A

B

22 kW
20 kW

22 kW

Potrebny hydraulicky tlak v piipojce
Zkapalnény plyn G30
Jmenovity tepelny prikon celkové

Jmenovity tepelny pfikon — provoz s
parou

Jmenovity tepelny piikon — provoz
s horkym vzduchem

Potrebny hydraulicky tlak v pFipojce
Zemni plyn H G20
Jmenovity tepelny pfikon celkové

Jmenovity tepelny prikon — provoz s
parou

Jmenovity tepelny prikon — provoz
s horkym vzduchem

Potrebny hydraulicky tlak v pFipojce

PFivod/pripojeni plynu: 3 /4"

iCombi® Pro 10-1/1E/G

25-57,5 mbar

23 kW
21 kW

23 kW

25-57,5 mbar

22 kW
20 kW

22 kW

18-25 mbar

Dalsi druhy plynu a napéti na vyzadani

Podminky pfipojeni — plyn
Napéti 1 NAC 230V
Pripojovaci hodnoty — plyn
Pojistky
Typ RCD

Podminky pfipojeni vody
Pfivod vody (tlakova hadice) vidy
Tlak vody (tlak pratoku) vzdy
Odtok vody vidy

Maximalni pratok na varny systém

0,9 kW
16 A

3/4"

1,0 - 6,0 bar
DN 50

12 1/min

Podminky pFipojeni odsavani a tepelné zatizeni

Latentni tepelné zatizeni
Senzibilni vydej tepla
Hladina hluku (elektro)
Hladina hluku (plyn)

Podminky pFipojeni — data
Datové rozhrani LAN

Datové rozhrani Wi-Fi

Minimalni vzdalenosti pfi instalaci

Minimalni Odkazy
vzdailenost
Standard 50 mm

1272 W
958 W

55 dBA
60 dBA

RJ45
IEEE 802.17a/g/n

Vzadu Vpravo

0 mm 50 mm

> Kompletni technické informace k planovani kuchyné a instalaci zafizeni jsou obsazeny v pfiru¢ce k zafizeni, pfip. v navodu k instalaci na nasem

portélu pro obchodni zékazniky.

Podminky pro instalaci

> PUsobi-li zdroje tepla na levé strané zafizeni, musi byt minimalni odstup vievo 350 mm.
> Je nutné dodrzovat predpisy dané zemé a mistni normy, které se tykaji instalace a provozu primyslovych kuchyriskych zafizeni. Je nutné
dodrzovat také mistni normy a predpisy upravujici pouzivani vzduchotechnického zafizeni.
> K pouzivani ConnectedCooking je nutné opatfit v misté instalace sitovou zasuvku RJ45 nebo zajistit moznost pfipojeni k Wi-Fi (IEEE 802.11 a/
g/n). Pro dosazeni optimalniho vykonu musi byt rychlost prenosu dat alespori 100 MB/s.

Schvaleni
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iCombi® Pro 10-1/1E/G

Technicky vykres Elektro
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iCombi® Pro 10-1/1E/G

Technicky vykres Plyn
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Odvétravaci trubka plynu (horky vzduch)
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iCombi® Pro 10-1/1E/G

Prislusenstvi

PrisluSenstvi Katalogové ¢islo
Cistici tablety Active Green spole¢nosti RATIONAL — zaruka nejlepsiho vykonu &isténi

Osetrovaci tablety Care spolec¢nosti RATIONAL — ti¢inné brani usazovani vodniho kamene
Jednoduchy snimac vnitini teploty pokrmu umoziujici zasunuti z vnéjsku s pripojovacim boxem USB
Snimac vnitrni teploty pokrmu sous vide umoziujici zasunuti z vnéjSku s pfipojovacim boxem USB
Sada pro instalaci zafizeni

Podstavce v riiznych provedenich — standard, s fidicimi kole¢ky nebo upevnitelnymi nozkami z uslechtilé oceli
Nivelaéni sada k vyrovnani vyskovych rozdild a sklonu pfi instalaci na stdl nebo podlahu

Mobilni montazni sada s valecky a vyrovnanim vysky pro instalaci na podlahu

Stojanovy vozik a vozik na talife — pro snadné vkladani mimo varny systém

Systémy Finishing pro banket

Vjezdové liziny pro stojanovy vozik a stojanovy vozik na talife

Prepravni vozik pro stojanovy vozik a vozik na talife — standardni a vySkové nastavitelny

Sada Combi-Duo — k montéZi zafizeni Combi-Duo na plyn nebo elektfinu

Tepelny Stit — pro instalaci zafizeni vedle zdroje tepla, napf. grilu

Prerusova¢ kondenzace — k pfesmérovani pary a vypart do dostupnych systému odvétravani
Digestori' — pouze pro elektricka zafizeni

Kondenzacni digestor UltraVent Plus — pouze pro elektrickd zarizeni

Kondenzacni digestor UltraVent — pouze pro elektricka zafizeni

Dodatec¢né prvky bo¢ni ochrany proti narazu pro HeavyDutyLine

Flash disk - USB RATIONAL — pro bezpe¢ny pfenos varnych programti a dat HACCP

VarioSmoker

Sirokou nabidku varného prisludenstvi a také dalsi informace o piisluenstvi pro dosaZeni idealnich vysledkii vaien najdete v broZufe vénované
pfislusenstvi, a to bud' u svého prodejce nebo na webové strance www.rational-online.com

Projektant RATIONAL Czech Republic s.r.o.

Evropska 859,/115 160 00 Praha 6 - Vokovice Ceska republika
Tel.: +420 226 521 500

E-mail: info@rational-online.com

Navstivte nase internetové stranky www.rational-online.com
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Temperovaci zarizeni CHOCOTEMPER TOP (ICB)

El. pfipojeni:230 V
Prikon: 1,1 kW ’
Kapacita: 5,5 litra I

Chlazeni: vzduchem tECHOlogie |
Vaha: 52 kg s
Rozmeéry: 480/460/620 mm

Temperovaci stro CHOCOTEMPER TOP je inovativnim pomocnikem pro mensi cukrarny,
pekarny a restaurace. V malé stroji naleznete preciznost a kvalitu stroji velkych, ale s
vyhodou omezené prostorové narocnosti.

Chocotemper zarucuje konstantni tok ¢okolady a dokonalé splynuti krystalkt ¢okolady.
Silnou strankou této tempirky je ovladaci touch-screen displej, s jehoz pomoci mate
proces taveni neustale pod kontrolou. Stroj je vybaven elektronickym pedalem, ktery
zarucuje pfesné a v€asné davkovani ¢okolady.

Zatimco v misce se ¢okolada tavi, tak chlazeni Cokolady probiha v nerezovém Sneku
pomoci chladiciho plynu. Dva samostatné motory — jeden pro misku, druhy pro Snek.
Reverzni chod Sneku zarucuje snadné Cisténi. Moznost uloZeni mnoha vlastnich
programu — pro rtizné typy ¢okolad.

K dostani je stroj také s vySe uvedenym prislusenstvim (vibracni stul).




UNIVERZALNI SLEHACI x
A HNETACI STROJ _,
RE 22

Pouziti:

Univerzalni stroj RE 22 se pouziva v profesionalnich velkokapacitnich kuchynich a
v dalSich provozech zpracovavajicich potraviny (vyrobny lahtudek, cukrarny, feznictvi apod.).

Univerzalnost stroje zajiStuje moznosti zpracovani potravin od hnéteni lehkych i
tézkych tést, michani bramborové kase a riznych krémi, Slehani smetany, bilkd a majonézy.
Krom¢ toho lze stroj pouzit jako pohonnou jednotku pro ptfipojné strojky na mleti a fezani
masa, mleti maku, strouhani (resp. fezani ) brambor a zeleniny, pro pfipravu strouhanky apod.

Elektrické ovladani stroje se d¢je pomoci tlacitek rychlosti a STOP tlac¢itka. Otacivy pohyb
od motoru na femenici pfenasi klinové femeny . Ve spodni ¢asti pfevodovky je vypoustéci
zatka , kterd slouzi k vypousténi oleje. Mazani ptfevodovky je brodivé pomoci kotouce a
rozvodného zlabu .

Planetové soukoli je mazano tukem, stejn¢ jako se doporucuje domazavat loziska v naboji
ptipojnych strojki .

Pro zajisténi ptipojnych strojkt v naboji slouzi aretovaci Sroub .

Prostor mezi podstavcem a pfevodovkou je zakryt dvéma bo¢nimi kryty a zadnim krytem .
Ochranny kryt je sefiditelny pomoci ¢ept, na kterych se otaci.

Stroj musi vypnout v okamzZiku, kdy se kryt otevie (rozepne se spojka mezi levym a pravym
kiidlem) a pohyb se pienese pies paku na koncovy spinac , ktery rozpoji elektricky obvod.
Na podstavci pod zadnim krytem je vnéj$i ochrannd svorka (viz rozmérovy nacrtek), ktera
slouzi k pospojovani (zvySenéd ochrana pted nebezpecnym dotykem) a je ozna¢ena symbolem

Technické udaje:

Jmenovité napéti: 3/N/PE AC 400V, 50 Hz
Vykon elektromotoru: 1,5/2,2/2,8 kW
Akusticky vykon vyzafovany strojem 84 dB (zkouseno dle CSN ISO 3744)
Obsah kotliku: 601a301

Pocet pievodovych stupni: 3

Viha stroje bez piisluSenstvi 330 kg

Véha stroje s ptisluSenstvim 360 kg

Vykon stroje

Tésto vanockoveé (mouka) 16 kg (8 kg)

Slehana smetana 121 (6]

Bilkovy krém (bilky) 21 (11D

Bramborova kase 18 —20 kg (10 kg)

Hodnoty v zavorce plati pro 30 litrovy kotlik, hodnoty pted zavorkou plati pro 60 litrovy
kotlik.
Vykon stroje se rozumi za jeden cyklus.



Prislusenstvi:

¢
¢

1 reduk¢ni nosic¢ kotliku RN 30
1 kotlik K 30

1 kotlik K 60

1 hak H 30

1 hak H 60

1 micha¢ M 30

1 micha¢ M 60

1 §lehaci metla SM 30
1 §lehaci metla SM 60
1 vozik

1 podstavec

sada stavécich nozicek

Takto oznacené prisluSenstvi neni standardni vybavou stroje.

Je jej tieba samostatné objednat.

Zvlastni prisluSenstvi:
Ptipojné strojky:

RMa 27 — fezani masa

RUs 22 —ftezani a strouhani
RMm 22 — mleti maku
Ptipojné strojky a vesker¢ jejich prislusenstvi je nutno objednat zvIast’.

Rozmérovy nacrtek:

2
3 __
]
A
A B C D
1070 { 570 ] 1140 | 500

Ovladani
Paka nahonu

Péka zvedani a spousténi kotliku

9}

Olejoznak
Snitira
Vnéjsi ochranna svorka



NORDIine VB 26 vakuova balicka

Vakuova balicka vhodna pro stravovaci provozy, jako jsou restaurace, hotely, obchody, atd. Vhodné
pro baleni riznych druht potravin. Velmi kvalitni provedeni balicky zaruc€uje dlouhou Zivotnost i v
naro¢nych provozech.

Vlastnosti:

uréena do naroc¢nych provozl

vhodné pro vakuovani rlznych druh( potravin

automaticky systém vakuovani

nerezové provedeni

vakuovani do hladkych i dvouvrstvych vroubkovanych sackd
prahledné horni viko

jeden Siroky svar

svarovaci lista - 260 mm

S R I,

napéti 230V /50Hz
PARAMETRY HODNOTY
Vdha 33kg

Sitka 33 cm

Hloubka 48 cm
Vyska 37,5cm

Vnitfni Sitka 26 cm
Vnitfni hloubka 38,5 cm
Vnitfnivyska 10cm
Svarovaci lista 26 cm
Vykon pumpy 10 mc/ hod.
Napéti 230V

Pfikon 370 W




JIRAK

|74 8

Unique solutions

Vyhfivany vozik s otevienym spodnim prostorem a délenou
vanou bez prolisu

JIVA740/4 -N

Vyhfivany vozik je pojizdny, celonerezovy. Vrchni deska svanami nema
prolis, ktery pro pouzivani vozikl neni podstatny. Je osazen 4 otoCnymi
koleCky (z toho 2 s brzdou). Kostra voziku je svafena z uzavienych profill
25x25x1,5 mm. Police voziku ve vySce 150 mm je vyztuZzena a podlepena
uzavienymi profily, spodni hrany police jsou zaobleny falcovym ohybem. Max.
celoplosné zatiZeni police 80 kg.
Voziky je elektricky vyhfivany, pfipojitelny flexoSnurou do el. zasuvky. Teplota
v8ech sekci je regulovana samostatné termostaty, kazda vana ma
samostatny vypustny ventil.
Vozik je osazen 4x lisovana vana GN 1/1 s tepelnou izolaci. Na boku 1x
madlo.

Technické udaje:

- regulace teploty +30°C az +90°C
- pfivodni napéti 230 V / 50 Hz
- pfikon 2,8 kW
- 1P22

Rozmeéry: 1 565 x 665 x 900 mm

Vyrabi a dodava - firma JIVA - Jirak vyroba velkokuchyrnského zafizeni
spol. s.r.o.
K Jahodarné 170
252 50 Vestec
tel. 241 931 828, 241 931 965
mobil 602 309 497, 724 350 294
fax 241 932 062

JIVA-Jirdk vyroba velkokuchynského zarizeni, s.r.o.
K Jahodarné 170, 252 42 Vestec u Prahy, telefon: 241 931 828, 241 931 965, fax: 241 932 062, email: info@jiva.cz, www.jiva.cz
IC: 264 844 69, DIC: CZ 264 944 69, Bankovni spojeni: 67416369/0800 (CZK), 4028-271931253/0800 (EUR)



JIRAK

®

Unique solutions

Pojezdova draha JIVA 314/1 — N, 314/2 -N

Celonerezové provedeni v provedeni napevno/sklopné provedeni, pojezdovou drahu
tvofi lesténé trubky praméru 28 mm, spojené Srouby a plastovymi tvarovkami.
Maximalni délka drahy mezi dvéma podporami je 1 500 mm. Sitka drahy je 300 mm.
Tvar drahy je pfizplsoben sestavé linky/stolu.

Vyrabi a dodava - firma JIVA - Jirak vyroba velkokuchyrniského zarizeni spol.
s.r.o.
K Jahodarné 170
252 50 Vestec
tel. 241 931 828, 241 931 965
mobil 602 309 497, 724 350 294

JIVA-Jirdk vyroba velkokuchynského zarizeni, s.r.o.
K Jahodarné 170, 252 42 Vestec u Prahy, telefon: 241931 828, 241 931 965, fax: 241 932 062, email: info@jiva.cz, www.jiva.cz
IC: 264 844 69, DIC: CZ 264 944 69, Bankovni spojeni: 67416369/0800 (CZK), 4028-271931253/0800 (EUR)
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Dodavatel Odbératel:

HOSPIMED, spol. s r.o. SOU Jizerka

Malesicka 2251/51

130 00 Praha 3

IC: 00676853 DIC: CZ00676853

TEL:

Nabidka ¢. 315 Datum 23.03.2021 15:12:15

Zmékcovac vody 8640501

AS-1500
TECHNICKE PARAMETRY
Max. pritok vody [I/min.]: 0-20 (35)
Kapacita zésobniku [kg soli]: 20
Max. teplota vstupni vody [°C]: do 40
Pracovni tlak [bar]: 1,5az6
Pripojenti: 3/4"
Rozmeéry (5 x h x v) [mm] 260 x 440 x 480
Napajeni [V]: 230
Moznost upravené vody (10°db) [I/min.]: 1500
Kapacita zasobniku pryskyrice [l]: 5
Hmotnost [kg]: 10
Spotreba tabletové soli [kg]: 0,7

Zmékcovac AS slouzi k Gpravé vody a zabraruje usazovani vapenatych usazenin ve Vasich spotrebicich (konvektomatech, pecich,
myckach nadobi, kdvovarech,vyrobnicich ledu atd.). Zarazenim zmékcovace pred mycku zvysuje Ucinnost myti a snizuje spotrfebu mycich
prostfedk(. Regenerace je provadéna u modelu AS automaticky. Snadné nenaro¢na obsluha. Model je dodavan s adptérem pro napajeni
230V a odpadni hadici pro regeneraci. AS-1500 - pIné automaticky zmékcovac vody s elektronickym programovatelnym ovladéanim a
prehlednym displejem (moznosti nastaveni ¢asu,cyklu poZzadované regenerace - tydné, nebo ve vybrany den a cas).

HOSPIMED, spol. s r.o. | Strana1l/3



Zmékcovac ELEGANT
CcoLD

8640490

TECHNICKE PARAMETRY

i Max. pritok vody [l/min.]: 1,8-40(75)
. Q Kapacita zdsobniku [kg soli]: 38 kg (voda+stl)
Max. teplota vstupni vody [°C]: 40

Pracovni tlak [bar]: 1,5-6

Pfipojeni: 3/4"

Rozméry (3 x h x v) [mm] 360 x 510 x 670

Napajeni [V]: 230

Moznost upravené vody (10°db) [I/min.]: 3600

Kapacita zasobniku pryskyrice [l]: 12

Kapacita zasobniku stl + voda [kgl: 38

Hmotnost [kg]: 19

Spotreba tabletové soli [kg]: 1,8

Zmékc¢ovace vody ELEGANT COLD slouzi k Upravé vody a zabranuji usazovani vapenatych usazenin ve Vasich spotrebicich
(konvektomatech, pecich, myckach nadobi, kdvovarech, vyrobnicich ledu). Zarazenim zmékcovace pred zafizeni vyrazné prodluzujete
jeho zZivotnost, zvysujete G¢innost myti a sniZujete spotrebu mycich prostredkd, ale i energie (v pripadé zaneseni topnych téles o0 Imm se
zvysi spotfeba energie az 0 10%). Zmékcovac je vybaven systémem inteligentni regenerace, kterd si na zakladé spotreby vody za
poslednich 7 dnd ur¢i, ktery den bude nejvice vhodny pro regeneraci, nebo si obsluha zvoli pozadovany rezim regenerace tabletovou soli.
Nenérocna obsluha, elektronicky snadno programovatelny panel s displejem a vybaven zéloznim zdrojem (zamezenf ztraté nastaveného
data a ¢asu pfi vypadku elektrické energie). Model je dodavan s hygienickym elegantnim krycim vikem opatrenym prizorem. * zdmek
kldvesnice - uzamceni dat « programovatelné ovladani s displejem ¢ programovani a zobrazeni nastavenych dat ¢ zalozni zdroj - uchova
nastavend data * voda b&hem regenerace - neupravena ¢ voda k dispozici pocas priibéhu regenerace ¢ inteligentni regenerace -
automaticka dle » vyhodnoceni pritoku za poslednich 7 dnd * regenerace - automaticka dle ¢asu/prdtoku

Sprcha tlakova na
nadobi STAR 120

5120022

Al
[

Sprcha STAR 120 se sméSovaci baterii s kohouty (pakovou baterii STAR 122) pro regulaci studené a tepklé vody, navic

vybavena napoustécim raminkem ze sprchy. tlakovou sprchou STAR tlakovou hadici a vyvazovaci pruzinou Gchytem na zed a hd¢kem na
sprchu max. pritok (3 bar): 17 I/min. max. tlak: 5 bar upevriovaci otvor pro baterii: min. @30 mm. - max.232 mm. Model pro montéz do
desky pracovniho stolu
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