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Technické parametry zarizeni

1 EL. MULTIFUNKCNI PANEV (100L S TLAKEM)

Rozméry zafizeni do: d/8§/v (mm): 1 300 x 850 x 750

UZitné mnozstvi 100 litrd (jmenovity objem 130 litrd), hloubka panve 315 mm
Rozméry zafizeni: $ do 1 300 mm, hl. do 900 mm, v do 1000 mm

El. pfikon: 400 V max. 22,5 kWh, jisténi 50 A

Funkce pfristroje:

Automatické vareni bez trvalého sledovani v 10 predbézné pfidélenych kategoriich
vareni od masa po regeneraci — uzivatelsky orientovana klasifikace do kategorii a
podkategorii

Tvorba vlastnich procesu vareni

Funkce mékkého vareni: proporcionalni teplotni postup Delta se 6 urovnémi od velmi
citivych po maximum, pro jemné a soucCasné rychlé zahfivani citlivych produktu.
Rozsah teplot: 30 °C-95 °C (urovné 1-4), 30 °C-100 °C (urovné 5-6)

Funkce vareni: Varfeni v rliznych teplotnich rozsazich se 6 urovnémi od mirného vareni
az po intenzivni. Nizkoenergetické vytapéni s nastavitelnou urovni vykonu, vysoce
vykonné vytapéni na maximalni urovni. Rozsah teplot 90 °C-100 °C

Funkce smazeni: ve 3 urovnich — opékani, rychlé smazeni a peceni, teplotni rozsah
100 °C-300 °C. Funkce smazeni (fritovani): pro smazeni tuku, teplotni rozsah 140 °C-
180 °C

Regeneracni funkce: na panvi se 6 urovnémi od velmi citlivé po maximum. V nadobach
gastronorm s maximalni hladinou. Rozsah teplot: 30 °C-95 °C — urovné 1-5, 10 °C-100
°C — uroven 6

Funkce peceni Delta-T: PecCeni s teplotou delta mezi teplotou dna panve a teplotou
jadra. Teplota delta 20 °C-100 °C, teplotni rozsah 20 °C-100 °C

Funkce vareni Delta-T — vareni s teplotou delta mezi teplotou panve a teplotou jadra 20
°C-100 °C, teplotnim rozsahem 20 °C-100 °C

Multifunk&ni simultanni vafeni stejnych nebo riznych produktd ve 3 zénach

Zona grilovani/smazeni: Individualni nastaveni ¢asu, teploty a urovné vareni pro kazdou
zonu smazeni. Vareni zén, smazeni zén: Individualni nastaveni Casovace pro kazdou
zonu. Nastaveni sdilené teploty a urovné vareni pro vSechny zény

Vysokorychlostni vafeni az do 111 °C (v tlaku) - provozni tlak min. 0,5 bar

Moznost pferusSeni vysokorychlostniho vafeni je mozné kdykoli, pro doplnéni nebo
soucasné vareni produktt s riznou dobou vareni

Programovatelné stupné uvoliovani pary odpovidajici produktu

Uvoldovani pary indikované vizualnimi a zvukovymi signaly. Uvolhovani pary
monitorovano a fizeno pomoci integrovaného senzoru, s vypousténim pary pomoci
elektrického systému uvolhovani pary a pfipojeného kondenzacniho zafizeni.
Kondenzat je vypoustén do odpadniho potrubi.
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Automaticky systém Cisténi panve, 3 urovné Cisténi, bez chemického Cisticiho
prostfedku. Integrované myci hlavice, integrovany systém odvapriovani, provoz bez
potfeby zmékCovace vody

Dotykovy ovladaci displej (min. 10 palcu) kryty tvrzenym bezpeénostnim 4 mm sklem.
Ovladaci panel s displejem vpravo

Odnimatelny pfedni panel pro ukony technického servisu

Integrovany sifon

Prislusenstvi pristroje:
lopatka pIn4a, lopatka dérovana, cedici sito
Sada pro upravu vody-filtr pevnych &astic

SPACHTLE
RAMENO PRO ZAVESENi KOSU

Rameno pro automaticky zdvih koSU — v€etné moznosti vafen v koSi i se zavienym
vikem podle velikosti panve

ZAVESNA PROFILOVA LISTA PRO GN
FRITOVACI KOS

VARNY KOS

2 KONVEKTOMATY

21

ELEKTRICKY KONVEKTOMAT 10 GN 1/1 S MOZNOSTi ROZSIRENi AZ
NA 20 GN 1/1

Rozmeéry: §. do 1.000 mm, hl. do 800 mm, v. do 1100 mm

El. pfikon: max 33 kW/400 V, jisténi 3x25 A

Tfi zakladni provozni rezimy: Manualni provoz, Provoz s pfednastavenymi provoznimi
rezimy, Provoz podle vlastnich programu

Pfednastavené provozni rezimy: Maso, No¢ni upravy/varfeni + peceni, Dribez, Ryby,
Pecivo, Pfilohy, Regenerace s vyuzitim regulace €asu uprav v jednotlivych vsunech
pristroje, s automatickym ohlasenim jednotlivych vsunt

Zakladni provozni rezimy: Para 30 °C-130 °C, Horky vzduch 30 °C-300 °C, Kombinace
horky vzduch a para 30 °C-250 °C, Udrzovani

Funkce pristroje:

Intuitivni ovladani pfistroje pomoci dotykoveého displeje v Cestiné
Automatické rozpoznani vkladaného mnozstvi potraviny a pfizpusobeni varného
procesu
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e Prfesné vycisleni spotfeby energie a vody po kazdé tepelné upravé

e Systém automatické a plynulé regulace a méfeni vihkosti s odvodem vihkosti dle druhu
pouzitych surovin

e Zaparovani pfi 30 °C-250 °C v horkém vzduchu, nebo v kombinaci

e Plnohodnotna funkce pece

e RozSifené funkce zaparovani s nastavitelnou hodnotou vihkosti

o Sest programovatelnych rychlosti proudéni vzduchu

e Dynamicka vyroba pary se zpétnym ziskavanim tepla a fidici jednotka mnozstvi pary

e Sonda teploty jadra s minimalné 4 méficimi zénami

e Moznost ulozeni az 350 programu s 20 kroky

e Video navod k obsluze

e Predehfati, zchlazeni, pfiprava idealniho klima u jednotlivych funkci

e ReZim udrzovani pro zajisténi kvality pokrmu az po servirovani

e Automatické zchlazeni vyparl v odpadnim systému pfistroje

e Moznost polovicni spotfeby energie

¢ Moznost napojeni na systém pro optimalizaci spotfeby el. energie

e HACCP — mezi pamét a vystup pfes USB (za 30denni obdobi)

e Automaticky systém CiSténi s moznosti nastaveni na Cisténi bez dohledu

e Tepelna uprava DELTA-T

e Automaticka predvolba ¢asu spusténi pfistroje

e Bezpecnostni parni systém, odtah pary z varné komory na konci procesu

e Béh ventilatoru nezavisly na topném télese

e Funkce zapafreni vnitfniho prostoru s prodlevou v béhu ventilatoru

e Moznost blokace pfednastavenych Uprav proti zneuziti (pfepsani, vymazani)

e Auto diagnosticky systém

Vybaveni pfistroje:
e Hlavni vypinac
e Hygienické dvere varného prostoru s trojitym izolaCnim zasklenim a aretaci polohy
e Sonda teploty jadra s min. 4 méficimi zbnami s automatickou korekci chybného
vpichu
e Systém prFicnych vsunl pro snadnou a bezpe¢nou manipulaci.
e Bezpecnostni termostat prehfati komory
e Integrovana rucni sprcha s automatickym navijenim, integrovana funkce uzavieni
e vody a plynulého davkovani vody
e Vykyvny kryci plech ventilatoru s rychlouzavéry
e Integrovana brzda ventilatoru pro bezpecnost obsluhy
e Automaticka reverzace ventilatoru
e Integrovany odlu¢ovac tuku
e Klika s jednorukym ovladanim s funkci blokovani, s uzavienim pfi dorazeni dvefi
e Bezdotykovy koncovy spinac¢ dvefi
e Vsazené, snadno vymeénitelné tésnéni dvefi
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e VnéjSi material nerez (1.4301), vnitini komora z materialu 1.4404

e MozZnost navyseni kapacity pouzitim specialnich plechd 530 x 540 mm

¢ Moznost navyseni kapacity konvektomatu pfi regeneraci pouzitim GN 2/1

e Vsuny ve tvaru U s vybranim pro usnadnéni vkladani GN

e Hygienicky provedeny, bezesparovy vnitfni prostor pfistroje se zaoblenymi hranami

e Vnitfni halogenové osvétleni odolné proti teplotnim Sokum

e Tepelna izolace pristroje provedena v souladu s platnymi technickymi pfedpisy pro
nebezpecné latky (smérnice 97/69/EG, aj.), napf. ze sklo textilni plsti

e Dotykové teploty maximalné 70 °C pfi 3hodinovém provozu s teplotou 270 °C

e Moznost propojeni se stolnim PC pomoci USB rozhrani

e Automatické Cisténi, detergenty jednorazovou kartusi v komofre

e Napovéda v Ceském jazyce

PrisluSenstvi pristroje:
e Nerezova podestavba, sekce vsunl pro GN 1/1i 2/1
e Sada pro upravu — filtraci vody, napf systém BWT

2.2 Konvektomat elektricky maly
e Kapacita 6x GN 2/1 - kapacita 51-150 jidel
o Automatické myti stroje
e 7 rychlosti ventilatoru s funkéni fan stop, 3 rezimy: para, horky vzduch a kombi rezim,
nastfikovy
e Vsuny pro 6x GN2/1, oblé pfedni dvojité sklo..

Minimalni parametry:
e Elektricky injekéni (nastfikovy) konvektomat
e Pocet vsunl 12x GN 1/1 nebo 6x GN 2/1 s rozte€i 73 mm
e Horky vzduch 30 °C-300 °C, Para 30 °C-130 °C
e Kombinovany rezim 30 °C-300 °C, Rizeni vihkosti 0-100%
e Podstavec s min 6 vsuny GN 2/1 a 6 vsuny GN 1/1
e Regenerace potravin
¢ Volba trvalého osvétleni
e Rucni sprcha z boku stroje
e Vicebodova teplotni sonda — minimalné 6-ti bodova
e Trojité sklo rozebiratelné — pro snadné;jsi udrzbu
e Programovani az 1000 programu s 20 kroky
e Predem nainstalované programy — minimalné 300 programa
¢ Moznost ovladani pfes vlastni programy na zakladni obrazovce
e Moznost nastaveni vilastni obrazovky (vzhled a nejpouzivanéjsi funkce a programy)
e Program na sterilizaci a su$eni
e Nizkoteplotni peCeni a Delta T vafeni
e Taktovani ventilatoru
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Regulace rychlosti ventilatoru — minimalné 7 rychlosti

Okamzité zastaveni ventilatoru pfi otevieni dvefi

Klapka pro odtah prebytecné pary — automaticka dle vihkosti v komore
Konektor na pfipojeni k PC (USB a LAN)

Zaznamy HACCP (pamét s moznosti ulozeni do PC)

Automatické myti a automatické odvapnéni s praskovou chemii

Stroj z AISI 304 nemagneticka nerezova ocel

Pfikon 10,9 kW — s toleranci 2%

Vyvije€ pary injek¢ni (nastfikovy)

Rozmeéry s toleranci 5 % - (S/v/h) — 1121 x 826 x 1018 mm

Software do PC pro spravu HACCP a programu (zdarma aktualizace)
Velmi nizkou spotfebu vody

PRUCHOZI MYCi ZDVIHOVY AUTOMAT NA NADOBI VC.

PRISLUSENSTVI

Rozmeéry d/S/v (mm): 713 x 915 x 1510, otevienou kapotou 2000 mm
El. pfikon: 400 V-13,6 kW, jisténi 3 x 25 A

Kapacita: 120 koSu/hod

Velikost kosu: 500 x 500 mm

Vyska zasuvu: horni komora 440 mm, spodni komora 235 mm
Spotfeba vody na cyklus: 2 litry horni, 2,5 litru spodni komora

Vykon Cerpadla: 1,2kW

Funkce pristroje:

Myci programy 60/80/180 sekund a specialni myci cyklus.

2 samostatné myci komory — standardni prichozi provedeni nahore, pfedni pinéni ve
spodni ¢asti mycky

7 automatickych cyklu: kratké, standardni, intenzivni, odstranéni Skrobu, trvalé,
hygiena, nadobi, tepelna a hlukova izolace, program samocisténi, senzor necistot
Integrovany WiFi modul, USB rozhrani pro stahovani provoznich dat, instalaéni sada
soucasti myciho stroje

Inteligentni ovladani — zobrazeni stavu programu, varovnych pokyna, dalsi informace o
aktualnim mycim programu, teplotach nebo provoznich datech, rychlé a jednoduché
zobrazeni

Zobrazovani informaci na velkém displeji ve formé, textu, i symbol(

Automaticky dvojity systém jemné a hrubé filtrace necistot, upozornéni na nespravné
nasazené sito na ovladacim panelu

Jednoduché odnimani mycich a oplachovych ramen bez naradi

Intuitivni (barevné) oznaceni €asti pfistroje podle typu a Cetnosti jejich Cisténi.

Program na redukci $krobu

Program na sanitaci pfistroje

Integrovany systém vyuziti energie odpadniho vzduchu — rekuperace
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Inteligentni systém fizeni spotfeby vody podle jejiho znecisténi
Intuitivni ovladani jednim tlaitkem v kombinaci s barevnym displejem
Prabézné zobrazovani stavu myciho cyklu na displeji

Integrovany davkova¢ myciho i oplachového prostrfedku

PrisluSenstvi pristroje:
e Automaticky zmékcovac vody v€. 25 kg tabletové regeneracni soli
e 2 x koS na talife
e 2 x ko$ na pfibory
e 1 x koS na sklo

4 EL.VOZIK PRO MANIPULACI S GN

e Kapacita: GN 1/1-200

e Zdvih vy$ka: 400-750 mm

e Vyrobeno z AISI 304

e Hygienicka koleCka s aretaci

e Snadné vyjmuti GN

e Dotykové ovladani

e Bezpecnostni rukojet

o Bezpecnostni aretace napajeciho kabelu
¢ Moznost mobilniho pouzivani bez stalého pfipojeni k siti
e Rozmér: 600 x 780 x 990 mm

e Parametr: 40 kg

e Pfikon: 300 W/230V (jisténi 10A)

5 EL.VOZIK OLEJOVY FILTRACNI

e Vozik k pInéni, filtrovani a hygienickému uchovavani fritovaciho
oleje

e Kapacita 50 litru

e Vyrobeno z AISI 304

e Hygienicka koleCka

e Otoc¢né napoustéci rameno

e Bezpeclnostni rukojet

e Bezpeclnostni aretace napajeciho kabelu

¢ Vyjimatelny a omyvatelny jemny filtr pro pfefiltrovani oleje

¢ \/ykonné Cerpadlo pro pfeCerpavani horkého oleje o teploté 180 °C

e Predehfev pro rozpusténi ztuzeného tuku anebo zchlazeného oleje

e Rozmeér: 625 x 625 x 1150 mm

e Parametr: 65 kg

e PFikon: 1500 W/230V (jisténi 16 A)
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6 Kotel elektricky 80L s dotykovym oviadanim
 Cisty vyuzitelny objem: 80 litrGi
e Celonerezové provedeni dvouplastového kotle
e Dno a stény kotle z nerez oceli AISI 316/AISI 304 — zvySena odolnost proti soli
e Duplikator — nepfimy ohfev
e Integrovana napoustéci armatura vody do vany
e Kulata vana, hranaty plast
¢ PIné automaticky provoz — elektronické Fizeni procesu
e Vestavéna diagnostika poruch dodavek médii vC. resetu
e Automatické dopousténi vody do duplikatoru
e DOTYKOVE ovladani
e VicejazyCna podpora
e Informace o vafeni na obrazovce
e Funkce ¢asového vareni
e Plynula regulace s nastavitelnou teplotou
e Zaznam provozu, servisni menu
e Diagnosticky test i za provozu
e Zobrazeni chybovych kod
e Pocitadlo provoznich hodin
e Statistiky HACCP
e Doba ohfevu na 90 °C ... 56 min
e Vypustny kohout 6/4"
e Stavitelné nohy
o Kryti elektrického zafizeni IP 42
e Rozmér: 800x700x900 mm
o Pfikon: 12 kW/400 V



